
烟台煎饼果子培训，煎饼果子学习

产品名称 烟台煎饼果子培训，煎饼果子学习

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 10.00/10

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

烟台煎饼果子培训，煎饼果子学习005

膳学派煎饼果子所有原料都事先经过特殊腌制处理，目前有20多款基本腌制料。去腥增鲜、浓香透骨，
入味透、成熟快，省时省力又省钱！中华膳学派煎饼果子均是经过专业的营养师、养生专家专门调制而
成，具有香而不腻的特点，吃在嘴里嘴里香，吃到心里心里爽，香味独特，味道百变，只需一点点，好
吃看得见！制作煎饼果子炉体采用独特的二次进风，循环储热，可使液化气分燃烧，无灰尘，无烟，自
己做起来有劲，顾客吃起来忘我。真是有唇齿留香，回味无穷之功能，所到之处一片繁忙景象。

满 口 香煎饼果子作为一种新型的养生食品，它具有很多的的特点，在食材上它没有过多的要求，其一年
四季的食材都能放到里面去，为膳学派煎饼果子添加了丰富的营养。膳学派煎饼果子锅底添加了各种营
养价值极高的食材原料制成，对人的身体具有极高的营养价值。很多刚刚毕业的大学生可能现在不想给
别人打工想自己创业首先将目光投向的就是做煎饼果子这个行业。

煎果子原料由五谷杂粮精细研磨而成，既不是纯细粮，也不是纯粗粮，营养丰富，便于人体消化，因为
做煎饼果子的原料都带皮壳，含粗纤维多，对消化很有帮助，是城市居民担忧健康状况的一剂良方。煎
饼做起来省时省心，薄薄一层一会就熟，而且冷了以后，加热时间也不长，也特别节能，它符合现代人
的生活节奏和我们的环保意识。煎饼果子不易变馊，因为它含水分少，也易于晾晒；食用方便，可以和
自己喜欢的东西任意搭配，由于它象纸一样薄，就可以把各种各样的菜肴放在上面卷起，用手拿着吃，
别具风味，近似西餐中的汉堡包。较后，吃煎饼能锻炼牙齿，牙好胃口就好，胃口好就身体强健，天下
哪有如此一举多得的食物？

煎饼果子它是由小麦面粉，鸡蛋，还有油条或者土豆丝，豆芽组成，配以面酱、葱末、辣椒酱作为佐料
，口感咸香，如今的煎饼果子原料已经不仅限于绿豆面摊成的薄饼，还有黄豆面、黑豆面等等多种选择
。煎饼果子在早上的早点摊，马路边或者社区里才能见到，小摊主要就是制作和出售煎饼果子的小推车
，制作一套煎饼果子只需要几分钟的时间。



膳学派特色小吃培训中心是一所专业餐饮小吃技术培训机构，开店经营餐饮小吃到现在办培训机构至今
，每年都要派老师去全国各地学习引进有特色的新技术，经过多年的培训实践与发展，在培训上积累了
丰富的经验。现有职称证书的高级烹饪老师多人。成立以来，培训的学员成功开店的遍布全国各地。
中华膳学派膳学派学校

膳学派小吃培训学校，膳学派各种小吃种类应有尽有，品种齐全，每一种保证味道正宗，您可以先品尝
对其味道满意之后在选择学习。学员只交技术培训学费，除学费没有其他的额外收费。老师专业一对一
指导教学，从您零基础到做出成品每一步细致指导，学员自己动手全程操作，记忆牢固。不限制时间、
周期的学习。直至您学习会为止，一次性毫无保留的教您全部技术，学成之后可以自己独立经营，一年
之内如果有问题可以免费回来复习。
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