
热干面加盟 荆州热干面 汉马哥牛骨面 

产品名称 热干面加盟 荆州热干面 汉马哥牛骨面

公司名称 湖北品汇祥餐饮管理有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100
米

联系电话  15527569177

产品详情

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！北方人以面为主食，因而面食较重其质和量。北方人做面常加时令叶类鲜熟，佐以生葱、生蒜、香菜
等调味，味重油多，配料及汤相对较咸，主要是驱寒，饭量大的也可配馒头、烧饼。南方反之，因南方
人以米饭作主食，面条为小吃或招待、迎合北方人口味，因小巧习惯喜以小碗盛放，但不放葱姜、叶菜
，喜欢放酱油、榨菜、明菜油，一般是挂面，外观和口味对嗜好面条一族来说差强人意。欢迎各位加入
品汇祥餐饮，期待您的光临。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！

1． 新鲜面条有切面、揪面和拉面等。切面的主要营养成分是蛋白质、脂肪、碳水化合物、膳食纤维等
。一般市售的新鲜切面都是机制的，其味道和口感比挂面要好，加盟热干面，但很多人还是喜欢吃手擀
面

2． 面条的制作方法，因季节的更替不断变化

3．冬季天气寒冷，荆州热干面，人们多吃汤面条、拉面条、烩面条，里面放些干菜、酸菜或新鲜青菜。
有些地方的人爱吃清水面条，有些地方的人常在面条汤内搅入面糊，这种带糊的面条，人们俗称为“糊
汤面条”

4．夏季人们多吃捞面条，面条煮熟后捞出，放在凉水或阴阳水（开水掺凉水）中拔一下，拌以蒜汁、苋
菜、荆芥和黄瓜丝，吃时清凉利口，防暑降温



5．春秋季人们多吃卤面、炯面等。到了蒜苔和豆角收获的季节，家家户户都喜欢用蒜薹和豆角做卤面。
因为这些菜是做卤面的固定菜，所以蒜薹和豆角上市的时候，也是人们吃面条最多的时候，平时三两天
里最少要吃一顿卤面。

6．市面上出现了彩面，热干面加盟费，顾名思义，营养彩面并非靠色素来添加颜色，而是利用蔬菜和水
果加入面条里面，让面条呈现出五彩缤纷的同时又能拥有普通面条所不具备的营养。欢迎各位加入品汇
祥餐饮，期待您的光临。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，热干面加盟，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念
，推出汉马哥牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有
梦想的创业者！面条到底发胖吗?每150克煮熟的面条含有1克脂肪、7克蛋白质、40克碳水化合物，热量是
180千卡，相对于一些高热量高脂肪的食品来说，它不是脂肪性食物，但它特别能给人饱腹感。因为许多
研究表明，缓慢发挥作用的碳水化合物可以增加饱腹感，所以，每天摄入适当量的面条并不会有发胖的
风险。 热干面加盟-荆州热干面-汉马哥牛骨面(查看)由湖北品汇祥餐饮管理有限公司提供。行路致远，
砥砺前行。湖北品汇祥餐饮管理有限公司（www.hmg917.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战
略伙伴，更矢志成为宾馆、餐饮较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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