
日照学习正宗的排骨米饭技术

产品名称 日照学习正宗的排骨米饭技术

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情
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膳学派的排骨米饭美食是人们难以抵挡的，餐饮市场上有很多项目，但是唯有排骨米饭得到人们的喜爱
较多，由此可见排骨米饭的美味多么难挡！为了更好的满足人们的舌尖欲望，排骨米饭餐饮项目火热招
生进行中，早学习早致富，为你打开财富之门。久味香排骨米饭用料讲究，经秘方悉心调制使其成为一
道闻之则香，排骨米饭食之则爽的五香风味、酱香风味、香辣风味，其香辣等级分为微辣、中辣、特辣
三种，其风味、口味醇厚香辣爽口，香而不腻，食后回味悠长。

青岛膳学派小吃培训成立于2014年注册资金100万元。在青岛地区已成功培训学员千余人，学员零基础培
训成功开店400余家。经过公司多年发展已成立技术研发团队，开发改良现国内市场火爆的小吃餐饮项目
。

  膳学派一直秉承“学技术”，必须以经营的实体店为教学案例，来教学员”。因为厨房教学和实体经
营得到的一些经验是不同的，也方便于学员与学员中间互相交流，可考察中意的小吃项目的实体店经营
状况，以便参考。 膳学派坚持“实体教学 长久合作 以老带新
互利共赢”的经营方式，让学员长期赢利。

膳学派一对一教学使学生短期内掌握一门技能成为现实，随到随学，欢迎广大学员前来学习技术。每个
项目，由学员自己选择，拥有品种较全、特色、较适合创业的、各种人群的都喜欢的小吃项目，保证学
到的是正宗原汁原味的正宗口味。原料成本低，消费利润高。膳学派师傅手把手培训技术，经验丰富，
掌握正宗配料技术。

排骨米饭口味众多，有原味、香辣、酱香、卤味、药膳等多种特色骨头锅底来满足不同口味的消费者，
也得到了广大消费者的一致好评。膳学派通过大胆细致的创新和坚持不懈的努力，成就了现在浓郁纯正
的排骨米饭、鲜嫩可口的骨边肉、口味独特的各种酱料，既尊重传统又勇于创新，在大骨头火锅餐饮中
率先举起“滋补、健康、美味、时尚”的品牌大旗。虽然是小小的骨头，可是大骨头烧经过较后一道老



汤烧制的过程，沾满了浓稠的汤汁，香浓中透着微甜，使得肉更加香。排骨米饭烧吸引人的不仅是蜜汁
肉味的浓郁口感，其中还有蕴含着经营者朴实积极的的生活态度，即使众多美食的入侵，膳学派还在坚
持着历史的传承。

膳学派只收取技术培训学费，不控制配方和关键技术，每个项目的配方，我们都会毫不保留的教给学员
，每个项目相关的设备和原料，我们都会教学员，如何在市面上购买到，真正解决学员以后开店经营的
采购问题。一份学费可以两个人学习，凡来我校学习小吃技术的学员，包吃包住
，包教包会，学不会不收学费，免费技术升级，免费开业指导，让您一切无后顾之忧！
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