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产品名称 肉制品油炸机生产商 江苏肉制品油炸机
瑞海自动化科技

公司名称 山东瑞海自动化科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市龙都街道横三路中断

联系电话  18366560477

产品详情

全自动油炸机的过滤系统

    加热油炸储油脱油过虑一体化设计方案，在真空泵下持续性进行，产品含油率低，产品处在负压情
况，在这类相对性氧气不足的标准下开展粮食加工，能够缓解乃至防止氧化腐蚀的作用比如油酸败、酶
促褐变和别的空气氧化霉变等所产生的伤害。煎炸机器设备在负压情况，以油做为热传导媒体，食品类
內部的水份随意水和一部分束缚水会大幅度挥发而喷出来，使机构产生松散多孔结构的构造。自动控制
系统溫度和工作压力真空值，无超温、无过压，保证产品品质。脱油选用交流电机调速，合适含油率低
和含油率高的全部产品。全自动油炸机的过滤装置是我们的日常生活中必须掌握的事儿，只能做好这种
事儿人们的油炸机才可以更强的运行，全自动油炸机生产厂家引入生产线设备，生产加工的品种繁多，
品质也获得了顾客认同和赞誉，在应用中做好维护保养解决得话可保证全自动油炸机的应用实际效果更
强。 肉制品油炸机  

油炸机介绍

油水节能油有电加热，煤加热，肉制品油炸机厂家，气加热等多种方式，是一种无烟型，多功能，油水
混合式油炸设备，该设备采用了国际上最选进的油水混合油炸工艺，彻底改变了传统油炸设备的结构，
肉制品油炸机型号，从根本上解决了传统式油的弊端，可同时炸制各种食物，互不串味，肉制品油炸机
生产商，一机多用，该工艺采取从油层中部加热的方式，控制上下油层的温度，有效缓解炸油的氧化程
度，江苏肉制品油炸机，抑制酸介质升高，在油炸过程中自动过滤残查，自动控温，从而延长炸油的使
用寿命。肉制品油炸机 

一，就是使产品在真空状态下滚揉，会使产品物理体积彭大，松软。使做出来的产品口感更好。

二，产品在真空状态下滚揉会使产品在摩擦、摔打时减少热量的产生。且在真空状态下产品不会氧化。
因此不会使产品在滚揉过程中变质。



三，产品在真空状态下物理组织膨松，有利于辅料的吸收。

山东瑞海自动化欢迎新老客户前来咨询选购肉制品油炸机

肉制品油炸机生产商-江苏肉制品油炸机-瑞海自动化科技(查看)由山东瑞海自动化科技有限公司提供。山
东瑞海自动化科技有限公司（www.reihai.cn）是从事“真空油炸机，清洗烘干设备，巴氏杀菌机”的企业
，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：张
经理。
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