
在青岛什么地方可以学烤鱼技术

产品名称 在青岛什么地方可以学烤鱼技术

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

在青岛什么地方可以学烤鱼技术

烤鱼，也称为烤活鱼，各个流派众多，什么万州烤鱼、诸葛烤鱼、三国烤鱼、巫山烤鱼、重庆烤鱼，叫

法不一，其实配方和口味，都是大同小异，都讲究口味浓重，滋味入骨，香辣浓重，鱼肉鲜美，再搭配

各类配菜。烤鱼其实就是把烧烤和火锅结合在一起的一道独特菜肴。

说到烤鱼无疑是餐桌上大家都喜欢的美食，烤鱼的味道鲜美，营养丰富，味道独特，深受大众的喜欢，

那么也可以看出其烤鱼的市场前景是非常的好的，对于想学正宗的烤鱼技术在哪里学比较的好呢？



提到烤鱼，人们头脑 中一闪而过的往往是巴掌大的活鱼或干鱼，像牛羊肉串一样直接放到炭火上

，放少许盐、辣椒等调料，烤熟即食。流行的川式烤鱼却与传统烧烤做法有着明显的不同，它采用“先

烤后炖”的独特做法，融合了烤、炖两种烹饪工艺的精华。报名。据说川式烤鱼的由来是从非洲传来的

，一名捕到鱼的非洲土著，烤了很久鱼还未熟，便把那条鱼加入汤汁调味料边吃烤，发现比以往任何时

候都鲜美，从此就有了这道美味，烤鱼相传已有千余年历史。

A、理论学习：

1、流程讲解，包括的选址、人员配备、物资采购等。

2、项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

3、经营小技巧，轻松创造。

B、示范讲解：

1、专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2、老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。



C、自我实践：

1、自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。

2、学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

说到烤鱼技术在哪里学，膳学派学院就是有着不错的选择的，我们的老师都是一对一的培训，手把手的

教学，我们的老师都是专业的讲解，我们也欢迎大家实地的考察我们的培训中心。膳学派学院烤鱼品种

包括：★纸上烤鱼 ★万州烤鱼  ★巫山烤鱼  ★麻辣烤鱼  ★香辣烤鱼  ★香辣烤鱼  ★泡椒烤鱼 

★豆豉烤鱼  ★酸菜烤鱼  ★剁椒烤鱼
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