
自动烧饼炉子 自动烧饼炉子多少钱 顺达

产品名称 自动烧饼炉子 自动烧饼炉子多少钱 顺达

公司名称 虞城县顺达厨具厂

价格 面议

规格参数

公司地址 虞城县黄冢乡付大庄村

联系电话 15518655767 15518655767

产品详情

长泾烧饼是江苏江阴长泾的美食，溯其源，长泾烧饼的大致成型始于清朝，至今三百年。老街小巷深处
的烧饼店，浸润了数百年的水桥缠绵，光影流年，被列入了江阴的非物质文化遗产。烧饼的外壳是面粉
发酵再包以油酥，用擀面杖卷出层次，馅是一半荠菜一半豆沙，面上撒上芝麻，自动烧饼炉子多少钱，
放入烤箱一烤，在春节期间远远就能闻到烧饼的香味。轻轻咬上一口，荠菜的爽、豆沙的糯、猪油的香
、饼皮的脆，让人回味无穷。荠菜的季节性也导致烧饼也就春节期间有的供应，长泾人走亲访友也都会
带上两笼烧饼。

黄山烧饼，又名“蟹壳黄烧饼”、“救驾烧饼”，“皇印烧饼”，是安徽徽州汉族传统名吃，盛行于古
徽州地区及周边部分地区。以上等精面粉、净肥膘肉、梅干莱、芝麻、精盐、菜油等手工分别制作皮、
馅，经泡面、揉面、搓酥、摘坯、制皮、包馅、收口、擀饼、刷饴、撒麻、烘烤等10 余道工序制成，其
烘烤系在炉中进行，内燃木炭，自动烧饼炉子，将饼坯贴于炉的内壁，经烘烤、焖烘、及将炉火退净后
焙烤，前后在数小时而成。因经木炭火焙烤后，形如螃蟹背壳，色如蟹黄，故得此名.其烧饼层多而薄，
外形厚、口味香、甜、辣、酥、脆。，外形看似厚实，咬上去先是清脆有声响，接着是油香扑鼻，再是
稍有辣味，马上感觉鲜甜可口，破碎的饼皮酥脆，肥膘肉的油多已析出，不凝固有光泽，泡软有颗粒感
，油脂浸入梅干菜中，香酸有回味。有叶氏词为证:"薄如秋月，形似满月，落地珠散玉碎，入口回味无穷
"。

井陉烧饼以“缸炉烧饼”为主，做法独特，在建国前远近闻名。首先要做炉烧饼用的“缸炉”，即把一
个盛粮用的陶瓷在瓮下部凿去底的“二斗瓮”，使之上口收小，炉肚较大。其次，备好炉烧饼用的碳，
一般用烟煤燃烧后无烟的乏炭，俗称“兰炭”，以使火力适中切无煤烟味。第三要和好面，用“头箩”
或“二箩”面，以适量食用油把面拌成馓子状，加入和温水和成硬面，在面案上做成面团儿，自动烧饼
炉子多少钱一台，擀成圆饼，自动烧饼炉子哪里有卖，折成方形，再擀开折起，反复三至五次，最后折
成长方形，光面向上，抹上清水，撒上脱皮的白芝麻，翻转微拍使芝麻粘牢在面上，即可贴到“缸炉”
壁上烤熟食用。和面时适量减少水的比例，增加食用油的比例，即成这“油酥烧饼”，食时咸香酥脆。
擀烧饼片时折擀次数越多，烧饼内的层数越多，食用时也就越酥软可口。 

自动烧饼炉子-自动烧饼炉子多少钱-顺达(推荐商家)由虞城县顺达厨具厂提供。虞城县顺达厨具厂（www
.tz1288.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是全网



商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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