
威海可以学习卤肉卷的地方

产品名称 威海可以学习卤肉卷的地方

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

东营哪里可以学卤肉卷的做法

卤肉卷是一款以面饼包裹卤肉、火腿、鸡柳和蔬菜的时尚特色即食小吃，不但健康膳学派，而且营养方
便。论“色”，由于用料丰富，肉类、蔬菜、面饼和酱汁搭配，卤肉卷呈现出红、绿、紫、白、黄相间
的颜色，观之养眼，极具卖相；再说“香”，卤肉卷不仅具有面香、肉香和蔬菜香，还融合了独一无二
的卤水香与酱香，还未入口，香气早已沁入心脾，令人口水直流；最后说到“味”，卤肉卷可是“酸、
甜、咸、香、辣”通通具备，一口下去，微甜的卤味和香脆的蔬菜使人沉醉，吃到后半卷，麻辣突然毫
不客气地冲击味蕾，小小的肉卷，带来的却是大大的滋味。

A、理论学习：

1、流程讲解，包括的选址、人员配备、物资采购等。

2、项目技术详细批解，包括原材料的选择，采购，口味的变换、配比等。

3、经营小技巧，轻松创造。

B、示范讲解：

1、专业老师一对一的实战示范，讲解技术。

2、老师实践操作中带领你回忆理论学习阶段中的开店的技巧，原材料的选择，采购，成本、预算。

C、自我实践：

1、自己操作所有流程，制作出成品，老师旁边检查指导。



2、学员自我思索，老师引导，熟透操作流程。

卤肉卷分为很多种类，例如：卤肉鸡肉卷、老北京卤肉卷、千张卤肉卷、卤味鸡蛋卷、飘香卤肉等等。
对于现在越来越多渴望创业的人来说，一个盈利稳定，投资小的项目，是很多人都会选择的。卤肉卷就
是集这些优点于一身，因而，受到消费者的欢迎，深受消费者喜爱，想开家卤肉卷店，到我们膳学派学
院来学习，能够让你学到真正的技术，并且成功开业。

卤肉卷饼是一款以特制面饼包裹卤肉、肉片、火腿、鸡柳、蔬菜的时髦特征即食小吃，有麻辣牛肚卷、
滑嫩猪肉卷、菠萝鸡柳卷、五香卤肉卷、脆甜卤藕卷等十几个经典品种。与一般偷工减料的街边小吃不
同，卤肉卷将甘旨、营养、精巧、卫生、便当、便当做到了致。

因为可按个人口味清闲分配，人们一般把注意力更多的会集在内馅儿和配料上。人对平平安稳存在的人
或事物，总是简略变得掉以轻心。忘记了卤肉卷之所以甘旨，作为载体的面皮是不可或缺的存在。悠悠
香卤肉卷将肉和蛋都卤得无比入味，加上配料，刷上酱，辣椒要撒多一些。当重口的内馅卷进了有嚼劲
的面皮里，顿时就有了温顺的中和，彼此凸显着彼此的存在。面皮的平平包裹着卤肉的味道，一切的一
般，都有归于他的恰如其分。

卤肉卷论“色”，因为用料丰富，肉类、蔬菜、面饼和秘制酱汁分配，呈现出红、绿、紫、白、黄相间
的色彩，观之养眼，极具卖相；再说“香”，卤肉卷不只具有面香、肉香和蔬菜香，还融合了的卤水香
与秘制酱香，还未进口，香气早已沁入心脾，令人口水直流；较后提到“味”，卤肉卷但是“酸、甜、
咸、香、辣”通通具有，一口下去，微甜的卤味和香脆的蔬菜使人沉醉，吃到后半卷，麻辣俄然毫不客
气地冲击味蕾，小小的肉卷，带来的却是大大的味道。
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