
豆瓣酱燃气加热炒锅厂家 诸城雅辰机械

产品名称 豆瓣酱燃气加热炒锅厂家 诸城雅辰机械

公司名称 诸城市雅辰机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 诸城市龙都街道西土墙工业园

联系电话 18765623776 18765623776

产品详情

本产品采用一次成型的不锈钢锅体，香菇酱搅拌熬制炒锅报价，保证了锅内的平整光滑。可采用蒸汽、
液化气、天然qi，电加热导热油等加热方式。受热面积大、热效率高、加热均匀、物料升温快、加热温
度容易控制等特点。广泛应用于肉制品、炒馅、酱料、调理食品、糖果、制药、乳品、饮料、罐头、也
可用于大型餐厅或食堂的熬粥烧水、煮饭之用。 火锅底料炒锅吸收借鉴先进技术，结合众多食品厂家的
专家建议，自主研发的一种新型双向剐底搅拌夹层锅，本锅体搅拌部分采用一次性成型的不锈钢锅体，
保证了锅内的平整光滑，采用蒸汽、液化气、天然qi等加热方式，剐边采用弹簧式，剐底采用自重式，
使锅体与搅拌叶片紧密接触，使物料搅拌均匀，不粘锅，动力采用日本无机调速器与涡轮，蜗杆，减速
机的完美结合，传动部分公转自转的不整数传动比，使锅内搅拌无死角，使用先进的传动与密封接够，
使传动部位与锅内洁净、卫生，本机采用液压式翻臂，翻锅出料，省力、省时、省工、不失为性能优良
的食品化工制药加工。
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行星搅拌炒锅各种加热方式区别

1.蒸汽：火锅底料炒锅以蒸汽为热源价格低廉，操作方便，具有受热面积大，热效率高，物料升温快，
加热均匀及加热温度易于控制，关掉热源后锅内温度可以快速降到常温避免了物料的继续升温和糊锅，
蒸汽加热可以使锅内物料达到130-150℃

2.燃汽：火锅底料炒锅燃气使用方便，升温速度快，满足一些产品对高温的需求，不受工厂电压的限制
。自然风加热或鼓风机加热，火焰大小可调。升温快，温度高，锅面可达数百度使物料通过美拉德反应



彻底达到炸炒效果。燃烧充分，热效率高、锅体受热均匀，与同类产品相比节能40%，燃烧器为环形，
环绕锅底，可使用煤气、液化气、天然qi加热。

3.电加热导热油：火锅底料炒锅具有受热面积大，温度可控，受热均匀，散热慢，易保温。

4.电磁：升温快，能兼顾到产品的色香味，比同类产品节能20％，环保无污染。

行星搅拌炒锅主要应用：

   我厂服务的客户涵盖了焙烤馅料炒制业、肉制品熟食加工业、调味品业、糖果业、蔬菜玉米加工业
、酒店用品及快餐食品等加工业，提供加热蒸煮炒制、真空浓缩、灭菌消毒等系列设备。适用于火锅底
料、方便面酱料、果酱、莲蓉、豆沙、香菇酱、水果蓉、辣椒酱、香其酱等各种高粘度酱料的搅拌炒制
。

行星搅拌炒锅设计理念：

   我公司通过自动化设计与制造为企业节约人力，提高出品率，降低生产成本。设备美观、安装容易
、操作方便、安全可靠。

豆瓣酱燃气加热炒锅厂家-诸城雅辰机械由诸城市雅辰机械有限公司提供。诸城市雅辰机械有限公司（w
ww.zhuchengyachen.com）实力雄厚，信誉可靠，在山东 潍坊 的肉制品加工设备等行业积累了大批忠诚的
客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领诸城雅辰机械和您携手步入辉煌，共创美
好未来！同时本公司（www.zhengqishajunguo.com）还是从事蒸汽杀菌锅，蒸汽杀菌锅价格，蒸汽高压杀
菌锅的厂家，欢迎来电咨询。
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