
南宁烧烤培训 心厨餐饮培训学会为止 小吃烧烤培训

产品名称 南宁烧烤培训 心厨餐饮培训学会为止
小吃烧烤培训

公司名称 衢州市心厨餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省衢州市衢江区樟潭街道商锦路27号

联系电话  13305701479

产品详情

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。烧烤培训

心厨餐饮培训与您分享小吃店选址

1、大学附近——大学生一般没有受过苦，不喜欢在学校里的食堂吃饭，很多会选择到外面的商铺吃饭，
如果你们那有大学，又刚好有房子的话，只要房子没有别的问题，那么你就下手吧。 烧烤培训

2、工厂附近，大型工厂的员工很多，一般选择工厂，是靠近宿舍区选择位置，位置离宿舍区越近，那么
你选择的位置就越好。 3、超市、医院，居民区——靠近超市，医院，居民区的位置也是很不错的，消
费能力稍大些，但要开在这种地方，经营方式要变一下，不能再用传统的经营方式了。 

4、商业活动区，东北烧烤培训，每个地方都有一个火的位置，这种位置量大，消费高，各种商户林立，
是很好的店铺位置，但这种位置有一个共性，南宁烧烤培训，就是房租价位高。选择位置时，一定要明
确好自己的定位。不要盲目去选择。 烧烤培训 

5、在超市承包档口——有的大型超市，设有专业的小吃档口，开在这样的地方，有稳定的客源，管理也
可省心。 

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。烧烤培训

心厨餐饮培训与您分享 小吃店选址3大技巧 



1、小吃店选择人口增加较快的地方
企业、居民区和市政的发展，会给店铺带来更多的顾客，并使其在经营上更具发展潜力。
2、根据小吃店经营内容来选择地址 小吃加盟店的种类不同，其对店址的要求也不同。有的店铺要求开
在量大的地方，比如服装店、小超市，但并不是所有的店铺都适合开在人山人海的地方，比如保健用品
商店和老人服务中心，就适宜开在偏僻、安静一些的地方。 

3、小吃店选择由冷变热的区位 与其选择现在被商家看好的店铺经营位置，不如选择不远的将来由冷变
热目前未被看好的街道或市区。 

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。烧烤培训

心厨餐饮培训与您分享香料调料大全（二）

1.调馅料

配料：大料、 、 桂皮 、良姜、砂仁 、白蔻、茴香、 干姜、、丁香、花椒 、胡椒、、肉蔻等。

用途：本品可广泛用于调制各种荤素饺子馅，包子馅，小吃烧烤培训，馅饼，馅食，也可炒烧荤菜，凉
拌菜，烧烤腌制各种肉制品和及面食，汤类和各种风味小吃。

2.炖肉调料

配料：姜片，香叶，陈皮，无烟烧烤培训班，花椒，丁香，大料，桂皮，茴香，山楂等。

用途：将炖制的肉类放入锅中，放入酱油，大葱，及本调料包即可炖煮，也可炖制排骨，砂锅肉，和做
火锅底料。烧烤培训

3.白胡椒粉

配料：优质白胡椒

用途：本品加入各种汤，馄饨，面条，饺子馅，肉制品，煎，炒，烹，炸等。

4.五香粉

配料：大料、花椒、桂皮、陈皮、 茴香 、丁香 、干姜。

用途：本品适用于蒸鸡、鸭、鱼肉，制做香肠、灌肠、腊肠、火腿、调制馅类和腌制各种五香酱菜和各
种风味食品。

5.炖鸡鲜

配料：花椒、大料、肉蔻、豆蔻、丁香、胡椒、砂仁、桂皮、干姜、、荜菝、陈皮、枸杞、大枣。用途
：炖制清汤鸡、红焖鸡、辣子鸡、烧鸡、清蒸鸡等禽类、肉肴的制作。烧烤培训

6.炖鱼鲜

配料：花椒、大料、肉蔻、胡椒、砂仁、干姜、枸杞、大枣、 茴香 、香叶、良姜等。



用途：清炖、红焖、清蒸等各种鱼类的制作。 

南宁烧烤培训-心厨餐饮培训学会为止-小吃烧烤培训由衢州市心厨餐饮管理有限公司提供。行路致远，
砥砺前行。衢州市心厨餐饮管理有限公司（xinchu88.tz.1288.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行
的战略伙伴，更矢志成为教育、培训较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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