
合肥湖南辣椒炒肉酱油 辣之源 湖南辣椒炒肉酱油物流

产品名称 合肥湖南辣椒炒肉酱油 辣之源
湖南辣椒炒肉酱油物流

公司名称 湖南省辣之源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖南长沙市雨花区高桥大市场现代商贸城3栋

联系电话  18874734653

产品详情

酱油是介于生抽和老抽之间的一种调味品，湖南辣椒炒肉酱油物流，比生抽颜色深一点，合肥湖南辣椒
炒肉酱油，比老抽味道鲜美一点。

酱油的种类也颇多，蒸鱼豉油，红烧酱油，海鲜酱油等等，一般要根据不同的菜选择不一样的酱油。

辣之源土豪金酱油采用优质东北大豆和小麦粉等原料，湖南辣椒炒肉酱油招商，经现代工艺酿造，产品
性能稳定，效果明显，酱香醇厚绵柔，上色红亮持久，是餐饮创新，策划的佳品。擅长小炒，干煸，红
烧和炖煮。适用于餐饮，酒店，私房菜馆，家庭厨房。

【酱油的存储】

每到天气变暖的时候，酱油就经常出现发霉现象，上面出现一层白色的东西。对这种情况您可以在日常
生活中多注意一些，切勿在盛放酱油的瓶子里混入生水。如果酱油已经发霉，您可以把酱油烧煮后再密
封起来。在放酱油的容器内，放入少许的香油，使其表面覆盖一层薄薄的油膜或者在瓶内放一段葱白，
或几个蒜瓣，湖南辣椒炒肉酱油生产商，或加一点烧酒，也都可以起到防霉的作用。



酱油俗称豉油，主要由大豆，淀粉、小麦经过制油、发酵等程序酿制而成的。以咸味为主，亦有鲜味、
香味等。它能增加和改善菜肴的口味，还能增添或改变菜肴的色泽。我国人民在数千年前就已经掌握酿
制工艺了。

酱油的成分比较复杂，除盐的成分外，还有多种氨基酸、糖类、有机酸、色素及香料成分，尤其是酱油
中含有一些人体不能合成的氨基酸，总量多达17种，还含有B族维生素和安全无毒的棕红色素。

合肥湖南辣椒炒肉酱油-辣之源-湖南辣椒炒肉酱油物流由湖南省辣之源食品有限公司提供。“干锅油,调
味油,调味酱,酱油汁,鸡精鸡汁”就选湖南省辣之源食品有限公司（www.lzy.net.cn），公司位于：湖南长
沙市雨花区高桥大市场现代商贸城3栋，多年来，辣之源坚持为客户提供好的服务，联系人：陆经理。欢
迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。辣之源期待成为您的长期合作伙伴！
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