
南通餐饮辣椒酱 餐饮辣椒酱原材生产 辣之源

产品名称 南通餐饮辣椒酱 餐饮辣椒酱原材生产 辣之源

公司名称 湖南省辣之源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖南长沙市雨花区高桥大市场现代商贸城3栋

联系电话  18874734653

产品详情

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来
辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱，餐饮辣椒酱价格，餐饮辣椒酱批发，餐饮辣椒酱厂家认准
辣之源餐饮辣椒酱实力厂，湘菜调料原料专家，辣之源专注湘菜调料15年，支持连锁餐饮行业定制调料
品，可贴牌生产各种调味料，自建16000平米厂房，库存现货，品质可靠！

辣椒炒肉传到北方之后，南通餐饮辣椒酱，由于美味，所以慢慢的就变成了家

常菜。不过大家在做辣椒炒肉的时候有没有考虑过这么一个问题？那就是炒辣

椒炒肉时应该先炒辣椒还是先炒肉？其实这个问题是很多人都忽略的。但是这

个问题确实做好辣椒炒肉的关键所在，今天小编就告诉大家这个问题的答案。

很多人在做做道菜时都搞错了顺序，所以做出来的辣椒炒肉菜不好吃。

其实在做辣椒炒肉时，我们应该先炒辣椒。

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来
辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱，餐饮辣椒酱价格，餐饮辣椒酱批发，餐饮辣椒酱厂家认准
辣之源餐饮辣椒酱实力厂，湘菜调料原料专家，辣之源专注湘菜调料15年，餐饮辣椒酱厂家哪家好，支



持连锁餐饮行业定制调料品，可贴牌生产各种调味料，自建16000平米厂房，库存现货，餐饮辣椒酱原材
生产，品质可靠！

辣椒炒肉是以辣椒、五花肉作为主要食材，以豆豉，餐饮辣椒酱品牌推荐，大

蒜子，酱油，油盐，味精等作为辅料制作而成的一道菜肴。口味香辣。辣椒炒

肉是湖南人每家每户必吃的招牌“土菜”，是具代表性的湘菜之一。

餐饮辣椒酱？餐饮辣椒酱哪家好?来辣之源选餐饮辣椒酱，错不了！餐饮辣椒酱，餐饮辣椒酱价格，餐饮
辣椒酱批发，餐饮辣椒酱厂家认准辣之源餐饮辣椒酱实力厂，湘菜调料原料专家，辣之源专注湘菜调料1
5年，支持连锁餐饮行业定制调料品，可贴牌生产各种调味料，自建16000平米厂房，库存现货，品质可
靠！

色

辣椒酱取之于优等朝天椒。经过淘洗、精拣、破碎熬制而成。因此色泽鲜红，辣椒酱的红色来自辣椒的
本色。(不添加任何色素)在烹调过程中具有上色、感官良好的特点，使人有一种强烈的食欲感。

香

本产品在熬制过程中，添加了二十余种香料，所以具有独特的纯正香味。在吃火锅、拌凉菜、烹饪过程
中，加入本产品效果更佳。尤其在调制豆制品时更有于众不同的效果。还可蘸馒头、夹烧饼、炒菜等。

味

俗话说:五味调料百味香。更何况本产品是由二十余种香料熬制而成。因此味道感官使人吃过之后，回味
悠长，念念不忘，并且上瘾。

南通餐饮辣椒酱-餐饮辣椒酱原材生产-辣之源(推荐商家)由湖南省辣之源食品有限公司提供。湖南省辣之
源食品有限公司（www.lzy.net.cn）在调味酱这一领域倾注了无限的热忱和热情，辣之源一直以客户为中
心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创
辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：陆经理。
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