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产品详情

微波干燥不同于传统干燥方式，其热传导方向与水分扩散方向相同。与传统干燥方式相比，具有干燥速
率大、节能、生产效率高、干燥均匀、清洁生产、易实现自动化控制和提高产品质量等优点，因而在于
燥的各个领域越来越受到重视。早在上世纪60年代国外就对微波干燥技术的应用和理论进行了大量研究
，在近几十年又得到了进一步的发展。我国微波干燥技术研究起步较晚，与国外相比有一定的差距，衡
阳工业微波膨化设备，但也取得了不错的成绩，也有许多研究与应用成果。我国微波干燥技术现已用于
食品工业、材料化工、医药工业、矿产开采业、陶瓷工业、实验室分析、湿天然橡胶加工等方面。

以新鲜猪背脊皮为原料，采用微波膨化加工一种风味猪皮，对影响产品质量的多个关键因素进行了探讨
和归纳。结果表明，猪皮原料浸碱脱脂处理、高压蒸煮时间、腌制液食盐含量、均湿后原料水分含量四
因素对产品质量具有重要影响。浸泡碱液的理想配方为0.2%NaOH＋0.3%K3PO4，高压蒸煮时间为1 h，
腌制液中食盐含量为2%，均湿后原料含水量应控制在17%左右。在理想工艺条件下得到的膨化猪皮色泽
淡黄无油光，断面呈蜂窝结构，酥咸适中，不粘牙，气味芳香，具有猪皮特有风味，是未来一种极具开
发价值的主要休闲食品。微波膨化对比油炸膨化微波膨化工艺特点传统的油炸膨化，劳动强度大，油脂
成本高，工作环境环境恶劣，产品质量差。利用微波能迅速膨化，连续化作业，省人工，省油脂，色泽
好，复水快，口感好，高效，节能，工业微波膨化设备多少钱一台，环保含油量增加了产品的含油量，
不但成本高，而且影响口感非油炸，不增加含油量，膨化时减少产品的原有油脂能量来源烧煤，天然气
电能－微波能－膨化工作环境油烟大，环境温度高，卫生条件差环保，清洁，工业微波膨化设备效果如
何，只需人工进出料即可，环境温度：季节常温复水时间需要1-2小时2-3分钟即可产品质量成品含油量
大，复水慢，色泽差，口感差，营养成分流失严重膨化彻底均匀，颜色白净，保存原有营养成分，内部
蔬松多孔，复水快，工业微波膨化设备好用吗，无油脂，口感好，利于消化吸收。

微波膨化猪皮工艺流程，微波膨化猪皮工艺流程 膨化猪皮是用猪皮膨化的食品，呈乳白色或乳黄色，松



酥香脆，散发诱人香味。猪皮经膨化后，其体积可比原来增大十几倍猪皮膨化机|膨化食品怎么做出来的|
微波食品烘焙膨化设备，微波干燥设备，这里云集了众多的供应商，采购商，制造商山东科弘微波能有
限公司根据客户产量等要求选型， 欢迎广大客户来电咨询、带样试验、洽谈合作

工业微波膨化设备效果如何-科弘微波(推荐商家)由济南科弘微波设备有限公司提供。济南科弘微波设备
有限公司（www.qhwave.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。
我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后
的合作愉快！同时本公司（www.sdxymy.cn）还是从事安徽微波五谷杂粮熟化设备，河南微波熟化设备价
格，黑龙江微波烘焙设备厂家的厂家，欢迎来电咨询。
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