
连森隧道炉厂家 惠州隧道炉 隧道炉

产品名称 连森隧道炉厂家 惠州隧道炉 隧道炉

公司名称 东莞市连森机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省东莞市万江区上甲工业区园洲工业路30号

联系电话  18027554988

产品详情

什么是隧道炉

隧道炉（食品加工类）是通过热的传导、对流、辐射完成食品烘烤的隧道式机械设备。该烤炉炉体一般
很长，6米，长至60~80米。烘烤室为一狭长的隧道，宽度一般为80cm到140cm。隧道内有一条连续运转
的输送系统。食品烤制时，食品通过输送链板、钢带或网带与电热元件或直燃燃烧棒之间产生相对运动
。从而完成均匀烘烤和输送的工作。这类烤炉可连续生产，生产效率高，节省人力，烘烤品质稳定。该
隧道炉主要用于工业化生产的食品企业，以大批量连续或间歇烘烤为特征。通常额定功率输入>24KW，
由专职人员操作。

隧道炉使用需要注意哪些问题？

 

1.当任何提前准备工作中准备就绪侧后方可将别试品放进烘干箱内，随后联接并打开开关电源，鲜红色
显示灯亮表达箱里已加温。当溫度超过所控溫度时，绿灯吹灭信号灯亮，刚开始控温。为了防止温度控
制不灵，还务必照顾。

2.放进别试品时要注意排序不可以紧密。热管散热板上不可放试品，以防危害热流流入动性。严禁蛋糕
烘焙性、、容易挥发及有腐蚀的物件。

3.当必须观查工作中房间内试品状况时，可打开外道尾门，穿透玻璃移门观查。但尾门以要少开为好，
以防危害控温。非常是当工作中在200℃左右时，打开尾门有将会使玻璃移门骤冷而裂开。

4.有风淋的烘干箱，在加温和控温的全过程中务必将鼓风机电机打开，不然危害个人工作室溫度的匀称
性和毁坏加温元器件。



5.应放置在房间内干躁和水准处，避免震动和浸蚀。

6.要注意安全用电，依据烘干箱耗电量输出功率安裝充足容积的开关电源闸刀。采用充足的开关电源输
电线，并需有优良的电线接头。

7.含有电触点温度计式温度控制器的烘干箱应将电触点温度表的二根输电线各自接至箱顶的2个接线头上
。另将一只一般温度计插进自动排气阀中，（自动排气阀中的温度表是用于审校电触点温度计和观查箱
里具体溫度用的）开启自动排气阀的孔。调整电触点温度计至需要溫度后拧紧钢帽上的螺钉，以超过控
温的目地。但务必注意调整时切忌将标示铁旋至标尺外。

8.应用时，溫度不必超出烘干箱的应用溫度。

什么是隧道炉？这个很多打算做食品行业的都会想了解这个问题，因为它对于食品的烘烤作用是非常大
的。隧道炉为啥用氮气？氮气和氢气对隧道炉有什么作用？下面连森来为大家详细介绍分析。

 

什么是隧道炉？

隧道炉（粮食加工类）是根据热的传输、热对流、辐射源进行食品类烤制的隧道施工式工业设备。该烧
烤箱炉墙通常很长，最少6米，长至60~80米。烤制室为一狭长隧道施工，总宽通常为80cm到140cm。隧
道施工内有这条持续运行的运输系统软件。食品类烘烤时，食品类根据输送链条板、钢链或输送带与电
热材料或直燃燃烧棒中间造成相对速度。进而进行匀称烤制和运输的工作中。这种烧烤箱可持续生产，
生产制造高效率，节约人力资源，烤制质量平稳。该隧道炉主要用于工业生产的食品行业，以大批持续
或间歇性烤制为特点。一般 功率键入>24KW，由工作人员实际操作。

通常按热原不一样，有电加热隧道炉、隧道炉或燃气隧道炉等。生产厂家能够依据隧道炉客户的总产量
随便的订制长短和总宽。应用范畴：吐司面包类（正餐吐司面包、调养吐司面包等）、生日蛋糕类、曲
奇饼干类、小点心类、蛋黄派、中秋月饼等。 该隧道炉是出示持续性烤制的设备，可配置生产制造流水
线生产。具备生产制造高效率，节约人力资源，烤制质量平稳等特性。

依据各种各样商品不一样的烤制時间规定，可根据PLC全智能自动控制系统，推行智能化系统操纵。传
动系统交流电机调速，可保持无极变速。 能够预付15组左右主要参数，保持自动化技术实际操作。
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