
宁波小吃培训 小吃培训 心厨餐饮培训包学包会 

产品名称 宁波小吃培训 小吃培训 心厨餐饮培训包学包会

公司名称 衢州市心厨餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省衢州市衢江区樟潭街道商锦路27号

联系电话  13305701479

产品详情

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。小吃培训

心厨餐饮培训与您分享小吃培训如何从入门到精通呢？ 

1、找一家小吃培训学校 找一家靠谱的正规的小吃培训机构，学一门自己感兴趣的小吃技术，学一个好
的味道，以期待以后的生意红红火火。 

2、自己不断研究学习 俗话说：师傅领进门，修行在个人。师傅只能把他专业的技术给您，但是具体的
操作还需要自己的不断研究学习。在师傅的基础上，结合自己的理解，加入自己的创意，研制出更好的
更让消费者接受的口味。小吃培训 

3、思考总结 人应该做的是什么，就是每天思考今天做了什么，对自己进行总结，然后提高创新，小吃
培训，小吃学习也是一样，想要进步更快，达到精通，需要自己不断总结思考。 

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。小吃培训

心厨餐饮培训与您分享面塑配方

配方 1:

精制小麦粉300g，糯米粉200g，精细面塑添加剂100g，甘油150g，清水适量混合而成。 加入清水适量充分
揉和，压成2公分左右厚的面片，待水开上笼蒸30-40分钟，自然冷却，用保鲜袋密封，新蒸的面团要经
过3-10天的缓释后才好用，检测面团时，用一小块面充分搓揉成球形，手指轻压，有少许反弹，双手拉
伸不断裂，不收缩就好了。小吃培训



配方 2:

精制小麦粉300g，糯米粉150g，甘油80g，15g，山梨酸钾20g，宁波小吃培训，蜂蜜15g开水适量，加入开
水，衢州小吃培训，调和成团用湿布盖上，静置30分钟，再次充分揉和
，压成2公分厚的片，上笼待水开后蒸40分钟，用保鲜袋密封，缓释5-10天，调色使用。 

衢州市心厨餐饮管理有限公司一家专注于【餐饮美食交流学习】、【餐饮管理】、【餐饮菜式开发】的
创新型餐饮管理企业，有上百种培训项目如：【面点培训】【西点培训】【小吃培训】【烧烤培训】【
各大菜系培训】等等。

心厨餐饮培训与您分享学面点是找培训学校呢？还是店里做学徒好？

学徒看似性价比高，想在工作中学习，但是请问工作中谁有时间跟意愿教你？这个要看情商跟待人接物
，厨房一向来有战场之称，忙起来那谁都顾不上，嘉兴小吃培训，不适合于每个人的这条路，性格比较
简单还是推荐报个培训班练练手，注意一些套路即可。现在的培训学校大部分是让你加盟，加盟费基本
在3-10w左右，小吃培训，说实话，代价太高，性价比低，而且最最的是你接触不到酱料，你加盟了但是
你要从加盟商那边拿酱料，如果离开加盟商你还是做不了，加盟商会给你画大饼，其实就是把人当傻子
，不过傻子太多了现在。去做学徒的话还得看人家愿不愿收你，就算愿意，必然也接触不到核心的酱料
以及配方，我觉得比较靠谱的就是先找个愿意收学徒的店，然后直接跟老板谈学技术的事，当然找外地
的，本地的不一定会教，这样的话基本能比加盟便宜很多，而且酱料这方面也不用担心，基本都会教。
希望能帮到你 
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