
豆腐脑技术培训，威海豆腐脑技术培训

产品名称 豆腐脑技术培训，威海豆腐脑技术培训

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情
豆腐脑培训，青岛哪里有豆腐脑培训

请您花十秒钟时间联系我，保证不会让您失望的！同时本校包吃包住，师傅一对一指导，学会为止！

豆腐脑即是豆腐花，又称老豆腐，豆花，是一道著名的汉族小吃。流行于中国大部分汉族地区。豆腐脑利用大豆蛋白制成的高养分食品。主要分为甜、咸两种吃法。一般来说，甜食主要分布于中国南方（江南是咸的）、香港及台湾，咸食则为中国北方。豆花制作须先将黄豆浸泡，依品种或个人喜好约4至8小时不等，俟黄豆吸饱水份后再加以打浆、滤渣、煮滚，复降温至90℃。较后步骤称为“冲豆花”，意即需冲入凝固剂豆浆后再静置5至15分钟才能完成。而豆花美味的技巧就出于豆浆与凝固剂融合的温度控制，以及冲豆花的速度与技巧
实际操作内容: 豆腐脑培训，青岛哪里有豆腐脑培训

1、豆腐脑培训的系统讲述； 

2、豆腐脑培训原料的选购； 

3、豆腐脑培训食材的预加工； 

4、豆腐脑培训加工的基本标准； 

5、豆腐脑培训加工的工艺步骤； 

6、豆腐脑培训经营定价原则； 

7、培训调味品及原料的货源渠道； 

8、经营选址与生意技巧,投资分析，经营管理。

青岛膳学派小吃技术中心培训中心，有专业老师，技术精湛，教学有方。学校环境优美，设备齐全，是
你学习技术的场地，是您创业圆梦的摇篮。厨艺培训来青岛，要选就选青岛膳学派。青岛膳学派传授您
较正宗的技术，保证您学有所成，满载而归。 

豆腐脑培训，青岛哪里有豆腐脑培训



青岛膳学派核心声明：山东青岛膳学派小吃技术中心实实在在的教学。青岛膳学派小吃技术中心做的是
口碑！讲的是品牌！教的就是技术！学的就是专业！如果学员看价格合适再报名学习。我们知道您的钱
来之不易，都是辛苦钱，汗水钱，咱们青岛膳学派一样的诚信做人，诚心教学，每一分钱都会让您花得
有价值，绝对不走冤枉路。较正宗较有特色的美味才是较重要！ 

青岛膳学派小吃技术中心承诺，凡是每一位来青岛膳学派求学的，技术包学会，本公司为方便每位学员
学技术，制定随到随学的制度，一个人的学费可以两个人一起学，方便每位学员更好的学技术。所以学
小吃餐饮技术就选择青岛膳学派小吃技术中心吧。
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