
开州内江六盘水果保鲜库肉类冷冻库安装公司造价设备

产品名称 开州内江六盘水果保鲜库肉类冷冻库安装公司造
价设备

公司名称 重庆江沐制冷工程有限公司

价格 800.00/平方

规格参数 145615:1565156
1515:15153
153153:15315351

公司地址 重庆市九龙坡区奥体东路58号

联系电话 023-86110424 18584651050

产品详情

贮藏质量好 果蔬贮藏保鲜效果好坏的主要表征是能否很好地保持新鲜果蔬的原有品质，即原有的形态、
硬度、质地、色泽、风味、营养等是否得以很好地保存或改善。气调贮藏由于强烈地抑制了果蔬采摘后
的衰老进程而使上述指标得以很好地保存，不少水果经气调长期贮藏（如6—8个月）之后，仍然色泽艳
丽、果柄青绿、风味纯正、外观丰满，与刚采收时相差无几。气调贮藏可以很好的保持果蔬硬度，防止
果蔬变软。这是因为它抑制果胶酶的活性，抑制了果胶的降解。 气调贮藏可以很好保持原果色泽。绿色
辣椒冷藏十几天，就开始变红，但用气调贮藏，可以明显抑制变红。冬枣采后变红现象非常明显，但用
气调可以得到明显抑制。 气调贮藏可以明显降低呼吸强度，降低糖、有机酸和其它风味物质的消耗，保
持果蔬风味。贮藏损失减少 气调贮藏有效地抑制了果蔬的呼吸作用、蒸腾作用和微生物的危害，因而也
就明显地降低了贮藏期间的损耗。重庆江沐制冷工程有限公司www.jmcold.com
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