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厨房设备

厨房设备一般都是选择不锈钢材质的，那么是不是选择304不锈钢材质就不生锈了呢？商用厨房设备由于
使用率高，器皿和设备表面经常会被碰撞、磨擦，因此面板都会比背板、围板要厚，同时还会对不锈钢
表面进行处理以提高其性能。而常用的处理方式就是拉丝。不锈钢拉丝就是不锈钢表面呈现丝状的纹理
，看起来是哑光的，细看表面有一丝一丝的纹理，天津厨房设备公司，但是摸不出来.而且看起来更上档
次一些。

不锈钢拉丝处理也有很多种类的，厨房设备，比较常见的是直纹和乱纹，其他的还有波纹和螺纹。

1、不锈钢拉丝直纹：这种拉丝处理十分的常见，加工用以也比较简单。加工出来的结果是表面形成很多
直线型的纹路，这种加工不但会增加美观，而且还可以有效的消除不锈钢板表面的一些刮痕，十分实用
。

2、不锈钢拉丝乱纹：乱纹的产生相对会比较复杂一些，不锈钢拉丝乱纹在近处看的时候是一些不规则的
乱纹，但是如果从远处进行观察的话就会发现这些都是又一圈一圈的砂纹组合而成的，河北厨房设备定
制，效果十分好看。

3、不锈钢拉丝波纹：顾名思义经过拉丝波纹的处理之后，不锈钢表面就会形成很多波浪式的纹路，不但
造型美观而且对耐磨性也有一定的提高。

4、不锈钢拉丝螺纹：相对于其他其它拉丝处理工艺，不锈钢拉丝螺纹的加工十分独特，经过这种加工，
不锈钢的表面形成很多相同宽度的螺纹纹路，看起来规则性很强。但是因为加工难度比较大，所以采用



这一工艺的并不多。通过以上的拉丝不锈钢的特色，大家不难看出不锈钢进行拉丝之后，均可以提供美
观程度以及耐磨度。
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商用厨房排烟设备如何选择多大的风机？

一、   如何确定风机选择多大风量

方法一、根据【炒炉的炉头数】计算

每个炉头取2000-2500 m2/h

举个例子：假设厨房内有6个炉头（煲仔炉整体算一个炉头）

小风量=6×2000m3/h=12000m3/h

大风量=6×2500m3/h=15000m3/h

选取的合理风量为12000-15000m3/h

方法二：根据【烟罩的长度】计算

【惯例】 每米烟罩取2000-2500 m3/h

举个例子假设厨房内有6米烟罩

小风量=6×2000m3/h=12000m3/h

大风量=6×2500m3/h=15000m3/h

选取的合理风量为12000-15000m3/h

在我们的示例中，两种计算方法，得到的结果是基本一致的，根据上述数值，我们知道应该选择风量120
00-15000m3/h的抽风机，因为各个厂家风机参数有所不同，应该根据厂家提供的风机性能表选择合适的
风机。在实际工程设计中，往往采用估计的方法，根据《民用建筑暖通空调设计技术措施》中对厨房通
风量的规定，厨房通风量也可按如下换气次数确定：

中餐厨房：L=40-50（次/h）；

西餐厨房：L=30-40（次/h）

职工餐厅：L=25-35（次/h）
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      A、设备结构

1、铁板烧设备由主机、外围装饰、油烟净化器及风机组成。

2、设备台面采用进口合金钢，厚度为20mm，材质不变形、不变色。

3、设备为整体化设计，无需组装和拆分。

4、定制非标设备可现场拼接。

B、铁板烧加热方式

1、燃气加热参数：

煤气：每小时用气量2.28立方

液化气：每小时用气量0.6公斤

2、电加热参数：

电热管加热：380V/50HZ 功率8KW 三相五线制

电铝板加热：380V/50HZ 功率6KW 三相五线制

电磁盘加热：380V/50HZ 功率8KW 三相五线制

C、台面加工过程：

通过热处理、刨加工、研磨等工序使台面平整、光滑。

D、内部构造：

1、主热系统：

燃 气：9寸铸铁燃烧器，由燃气开关制铁板烧温度，主热范围500mm×500mm。

电加热：由电热管、电铝板及电磁盘加温，由温控器控制铁板烧温度，主热范围600mm×400mm。

2、保温系统：

主热以外的面积就是保温系统，其温度控制在100度以下，人性化设计，河北厨房设备保修电话，避免客
户好奇触摸铁板台面而带来的安全隐患。

3、防火系统：

防止明火进入排风管道的功能，杜绝明火带来的安全隐患。

4、废气处理系统：



使设备内部的废气正常的循环排出。

5、双重油烟处理系统：

设备内部自带滤网及集油抽屉，避免大量油污进入管道，直接滴落在集油抽屉中。

河北厨房设备保修电话-晨鸣海业-厨房设备由北京晨鸣海业厨房设备有限公司提供。北京晨鸣海业厨房
设备有限公司（www.cmhycj.com）是一家从事“不锈钢厨房设备，食堂灶具，洒店用品，商用厨房设备
”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“
晨鸣海业”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原则，使晨鸣海业在其它中赢得了
众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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