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产品名称 三温商用点菜柜厂家 三温商用点菜柜 鸿升冷链

公司名称 山东鸿升电器有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县兴福镇厨具产业园

联系电话  18860594123

产品详情

现代家庭生活离不开冷藏柜，大家都知道冷藏柜可以冷藏保鲜，以为多久都能藏得住，甚至冒着热气就
放入冷藏柜，或没清洗，三温商用点菜柜厂家，只简单用保鲜膜包一下就放进去，结果冷藏柜就成了细
菌繁殖基地，特别是霉菌。冷藏柜里的细菌是最顽固的，所以要定期清理冷藏柜里的存货，超过三四个
月的食物，就要考虑是不是该扔掉了。

冷藏柜一个月清洗一次

   每月应该至少给冷藏柜清洁消毒一次。不要只清洗隔板，而是要整个清洗。方法很简单，先冷藏柜
里的食物全部拿出，三温商用点菜柜，关掉电源。再拿干净的毛巾用自来水或热水擦洗几次，开门通风3
0分钟即可。

冬季室内温度较低时，温控器如采纳*类安置方法安置在冷藏室内，应顺时针扭转温控器旋钮至4或五、6
的地位，以包管冷冻室内的温度。温控器如果采纳第二类安置方法装在冷冻室内时，温控器调解旋钮盘
面地位以满意物品所需温度为好，一般调在中心地位便可。如果采纳第三种安置方法冷冻室、冷藏室均
装有温控器时，可按冷冻室、冷藏室实际状态分别调解。

   炎天室内温度较高，三温商用点菜柜图片，此时应将温控器调理旋钮向逆时针调理至旋钮盘面约3
或2，防止点菜柜内整定温度值过低而使紧缩机较长期运转。

 一、商用冷柜的清洗是一个很重要的步骤，内部和表面都要同时清洗，风扇叶片以及冷凝器。要确保
风扇叶片以及冷凝器的表面没有存在灰尘。除了灰尘可能还会有一些其他的杂质，都要清理干净，如果
长时间不清理的话，会使制冷系统发生故障的。

商用冷柜

   二、零部件也要定期的进行检查。要检查电线接头有没有出现松动的现象，三温商用点菜柜订做，



电线有没有出现破损，商用冷柜的零部件表面有没有出现很多的灰尘以及零部件有没有受潮现象。检查
这些零部件的时候可以帮助大家及时的发现商用冷柜存在的小问题并及时的处理故障，避免日后出现更
大的故障。

   三、还有一个排水口的地方要时刻确保干净且没有异物存在。排水口如果发生堵塞的话，会造成商
用冷柜制冷效果变差，而且还会使电机出现损坏现象。所以我们建议是一周内应清理两次排水口。

   四、柜中的食物尽量不要塞得满满的，柜内尽量不要出现超负荷运行的现象。任何东西都是适量就
好。摆放食物的时候，记住一定不要挡住出风口哦。

三温商用点菜柜厂家-三温商用点菜柜-鸿升冷链(查看)由山东鸿升电器有限公司提供。山东鸿升电器有限
公司（www.hongshenglenglian.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信
任。我们公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们
今后的合作愉快！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

