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滚揉机有比较好的操作系统，内料在滚筒内翻动的时候，滚筒中的肉均匀的吸收腌渍，提高了肉的连接
力和肉质的弹性.我厂生产的滚揉机具有肺呼吸功能.采用了比较先进的制造技术和材料.具有变频、自动
化、转速可调的有点。桶内采用真空设置，肉料在真空设备中反转按摩。浆叶为V型结构。在肉的搅拌
处理过程中，能有效的缩短滚滚揉时间，提高了效率。

滚揉机中的真空有很多好处：

一，就是使产品在真空状态下滚揉，会使产品物理体积得到彭大，滚揉机，松软。使做出来的产品口感
更好。

二，产品在真空状态下滚揉会使产品在摩擦、摔打时减少热量的产生。且在真空状态下产品不会氧化。
因此不会使产品在滚揉过程中变质。

三，产品在真空状态下物理组织膨松，小型滚揉机，有利于辅料的吸收。

诸城市瑞恒食品机械厂，供应滚揉机，斩拌机，绞肉机，切肉机，肉丸机，切片机，盐水注射机，灌肠



机，滚揉机制造商，丸子机，切丁机，切块机等产品，欢迎大家来电咨询！

滚揉机的介绍：

真空滚揉机是在真空状态下，利用物理冲击原理，让肉块或肉料在滚筒内上下翻动，相互碰撞、摔打，
从而达到按摩、腌渍作用。腌渍夜让肉充分的吸收，增强肉的结合力和保水性，提高产品弹性及出品率
。整机采用不锈钢制造，滚筒两端均采用封帽结构，很大限度的增加了滚筒内的容积，使肉制品有更大
的摔打空间，从而滚揉产品效果更佳均匀。

滚揉机-诸城瑞恒机械-小型滚揉机由诸城市瑞恒食品机械厂提供。诸城市瑞恒食品机械厂（www.zcruihen
g.cn）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司是全网商盟认
证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉快！
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