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凉皮机生产凉皮和手工凉皮相比有何优点

凉皮机生产凉皮和手工凉皮相比有何优点?今天小编为您了解到了，一起来了解吧。

凉皮作为北方一带特有的流行小吃，是不可多得的天然绿色无公害食品。在经济。文化全球化的今天，
已经在全国各地都能够看到京皮的身影。

    凉皮一般是由面粉、水。盐等材料制成，再加上特1制的调料可谓是回味无穷。如今;我们除了可
以在街边买到凉皮外，还能在购物平台，上买到即食凉皮。即食凉皮有两种凉皮形式，一种是开袋即食
，另-种是需要简单的浸泡过后食用。这样的凉皮方便携带、并且可存放的时间也大大延长，非常符合现
代人的即食概念。这类I业化生产线上的即食凉皮也要经过和面、制皮、蒸煮等阶段，而且现在的凉皮加
工机械都是一体化操作，实现一条龙作业。如鼎诺机械凉皮机厂家制造的全自动凉皮机，采用微电脑控
制，实现一键式操作， 其加工温度还可以任意调节，并达到0.1C的精1确度。在做到高效率的同时，石河
子市凉皮机，符合节能条件、绿色环保可持续发展。

街头手工制作的凉皮可能会存在卫生问题，没有杀菌环节，也没有检测设备，很难保障食用安全性。反
观机械化生产就要有保障的多，加工设备制造材料选用不锈钢或符合国家食品级标准，利用微波杀菌避
免加工过程导致的病菌二次污染，有效延长保质期，为安全“保险”。

虽说有先进设备的支撑，但操作不当或把控不精1确等因素会影响凉皮的品质。比如有时凉皮会出现开裂
、口感不筋道等情况，这-般是因为温度、时间、和面环节学控不严导致。传统手工制作的凉皮更容易出
现这样的状况，多功能擀面皮机在机械操作中的温度和时间都可以自动调整，精1确度也非常高，大幅降
低了这类情况的发生。

另一方面，凉皮机在运转时的散热问题值得生产企业注意。特别是在夏天，凉皮机工作的原理是蒸汽制
熟，因此机器内部经常会持续高温。在机器变热后，部分功能的控制变得更难，还会影响正常运转。面
对散热问题，制造企业当然有办法解决，散热器的配置使凉皮机的有效降温，去除机内多余的热量。让



设备高速运作。

吃过街边手工凉皮的朋友们不妨可以试试网上的即食凉皮;看机械化生产出的凉皮与手工相比，有哪些不
同。没想到-份凉皮需要有这么精1确的温度与时间的把控、卫生安全的规范等才能变成合格的美味。杀
菌机、和面洗面机、凉皮机等都是凉皮生产加工不可或缺的基础设备.为高品质、高安全保驾护航。

哪种凉皮机不适合凉皮批发生意使用

电加热螺旋挤出式凉皮机主要有电动机、螺旋杆、电加热器、出口组成。生产时，淀粉浆从容器流入螺
旋杆挤压腔内，在这个腔内被加热至100°左右并糊化。同时电机带动螺旋杆旋转，向前挤压已经糊化的
淀粉糊，将淀粉糊从一个窄缝中挤压出来，形成薄皮状态，冷却后就是所谓的凉皮了。这种凉皮机生产
出的凉皮，口感上不同于传统的手工凉皮，一般被称作擀面皮，如果你对凉皮口感要求比较高，那么这
种机器就不适合你。这种机器的产量很低，每小时只能产出30斤左右，不适合凉皮批发生意使用。

凉皮、米皮、粉皮等食品，主要是通过加热淀粉浆，使淀粉糊化得到的。其原料主要是各类淀粉浆，例
如小麦淀粉浆（做凉皮）、米浆（做米皮或河粉）、红薯淀粉浆（做粉皮）等。所以，做米皮、凉皮、
粉皮的机器应该是椰岛的。

大型蒸汽凉皮机主要有覆浆装置、传送带、蒸箱、收皮小车等机构组成，其生产原理完全模仿手工：先
将淀粉浆涂一薄层在平面上，圆形凉皮机，然后在水上蒸熟（使淀粉浆糊化），最后再冷却涂食用油。
传统手工做凉皮时一张、一张做的，大型蒸汽凉皮机是将传统哪种凉皮机不适合凉皮批发生意使用？的
手工工艺优化为流水作业，从而提高生产效率的。淀粉浆被覆浆装置均匀涂抹在循环的传送带带上，传
送带从蒸箱中通过后，的一薄层淀粉浆就被蒸熟为凉皮，再通过自动涂油装置、冷却、收皮即可。这样
做出来的凉皮和传统手工工艺口感没有却别，由于机器控制的厚薄更准确，蒸的时间更精准，所以口感
甚至好过手工做法。大型蒸汽凉皮机的产量比较高，每小时可以产150-1000斤凉皮不等，适合做凉皮批
发生意。

哪种凉皮机不适合凉皮批发生意使用？，目前，凉皮机主要有两种类型，一种是电加热螺旋挤出式，另
一种是大型蒸汽凉皮机。两种机器的构造差别比较大，所以价格差别也比较大。电加热螺旋挤出式凉皮
机的结构简单，产量低。价格低廉（2000元左右）。大型蒸汽凉皮机的结构复杂，产量高（是电加热螺
旋式的10倍甚至更高），完全模仿手工做法，生产出的凉皮口感好（好过手工凉皮），价格高（万元甚
至更贵）。

数控凉皮机与一般凉皮机的区别

凉皮作为一种颇具中国特色的风味小吃，最近几年，风靡全球，不仅国内民众爱吃，就连国际友人也对
其青睐有加。凉皮的制作工艺并不复杂，但是如果要量产的话，靠传统的手工制作是不行的，必须要用
到凉皮机。所谓的凉皮机就是专门用来加工制作凉皮的机器，这种机器市场上有很多种，其中最受用户
欢迎的莫过于数控凉皮机了，这种凉皮机不管是自动化程度，还是产量都要远远高于市场上其它类型的
凉皮加工设备。要想加工出美味可口的凉皮，凉皮机的选型非常重要，不过除此之外，还有一点也非常
重要，那就是面粉的选择，如果选择的面粉不合适，将会严重影响到凉皮的质量和口感。为了让大家弄
清楚凉皮质量和面粉之间的关联，今天我们请来了数控凉皮机厂家的技术人员，他会为我们详细地介绍
一下这方面的专业知识。



面粉有很多种，一般加工凉皮用的最多的是小麦面粉或者米粉，加工凉皮，最1好用麸皮含量低的面粉，
用这种面粉加工出来的凉皮，不仅口感好，卖相也好，有一位加工凉皮的朋友问我，用高筋面粉做的凉
皮是不是筋道，其实不然，高筋面粉的高筋二字含义是面粉中的面筋含量比较高，面筋含量高的结果就
是一包面粉洗出的面筋多一些同时出产的凉皮会少一些（一包面粉就50斤，面筋多了淀粉肯定就少了）
，对凉皮口感是否筋道没有任何影响。不少朋友认为，和面时面团软硬会对凉皮口感造成影响，在这里
，笔者很负责任的告诉大家，这种说法是错误的，无论面团和的多硬，最终都要加水把淀粉颗粒都洗出
来。在和面、洗面时，淀粉颗粒就像沙子一样，基本上是不吸收水分的 

，整个和、洗过程对淀粉内在品质都没有改变和影响。要说会对凉皮口感造成严重影响的最主要因素是
淀粉在糊化时的吸水率，说白了就是做凉皮的淀粉浆的浓度，浆越稀水越多，淀粉颗粒在受热糊化时吸
收的水分子越多，冷却凝固后的凉皮就越软 

；反之浆越稠水越少，淀粉糊化吸水就少，冷却凝固后的凉皮就更筋道耐嚼一些。

以上是数控凉皮机厂家技术人员为我们带来的凉皮质量和面粉之间关联的详细介绍，切条凉皮机，学会
了这些，相信会给大家的凉皮生产工作带来帮助。要想加工出美味可口的凉皮，面粉的选择只是一方面
的因素，生产设备的选择才是重中之重，如果选择的生产设备质量不好，三天两头出问题，别说美味可
口的凉皮，就是一般的凉皮也做不出来，如果大家想买凉皮生产设备，笔者建议大家优先考虑数控凉皮
机，这款凉皮加工设备，技术成熟，不锈钢凉皮机，自动化程度高，产量大，非常适合从事凉皮批发的
用户使用。

圆形凉皮机-面皮机-石河子市凉皮机由巩义市鼎诺机械设备有限公司提供。巩义市鼎诺机械设备有限公
司（www.lpjzz.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公司
是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作愉
快！
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