
家宴用酒 繁昌酒 徽商老酒馆

产品名称 家宴用酒 繁昌酒 徽商老酒馆

公司名称 镜湖区皖香老酒馆

价格 面议

规格参数

公司地址 镜湖区银湖南路54号徽商老酒馆

联系电话  15955317330

产品详情

酒的起源

考古和文献资料记载表明，家宴用酒，从自然酿酒到人工造酒这一发展阶段大约在7000至10000年以前。
九千年以前，地中海南岸的亚述人发明了麦芽啤酒；七千年以前，中东两河流域的美索不达米亚人发明
了葡萄酒；从出土的大量饮酒和酿酒器皿看，我国人工酿酒的历史可追溯到仰韶文化时期，距今亦有约
七千年。（1）自然酒阶段、我们知道，凡是含有糖分的物质，如水果，蜂蜜、兽乳，很容易受到自然界
中的发酵微生物的作用而产生酒，所以，我们认为最原始的酒，应该是由含糖水果自然发酵而成。众所
周知的猿酒当是自然酒之一。（2）人工饮料酒、人类社会发展的进程是先进入游牧社会，然后再进入农
业社会。人类最早的人工饮料酒的发明，则是游牧时代用兽乳酿造的乳酒。（3）第二代人工饮料酒(发
酵酒)、我国第二代人工饮料酒是加了糖化发酵剂来酿成的，又称人工发酵酒(针对非蒸馏酒而言)，亦简
称发酵酒。所加的糖化发酵剂，是大家熟悉的曲蘖。这是我国酿酒的一大特点，它又分为天然曲蘖酿酒
和人工曲蘖酿酒两个阶段（4）粮食酒出现的年代、我们平时所指酒的起源，是指粮食酒的出现，是以第
二代人工饮料酒的出现为象征，应在仰韶文化时期，距今约7000年。这时人类社会已进入以农耕为主的
原始社会，繁昌酒，这已从地下出土的大量饮酒、酿酒器皿中得到证实。

茅台酒的特点和工艺

如果说茅台酒具有独特的地域和特殊的原料是自然天成之作，那么茅台酒独特的酿造工艺就是能工巧匠
之妙。概括茅台工艺的特点为三高三长。茅台酒工艺中的三高是指茅台酒生产工艺的高温制曲、高温堆
积发酵、高温馏酒。茅台酒大曲在发酵过程中温度高达63℃，比其他任何名白酒的制曲发酵温度都高10
－15℃；在整个大曲发酵过程中可优选环境微生物种类，最后形成以耐高温产香的微生物体系，在制曲
过程中首先做到了趋利避害之功效。高温堆积发酵是中国白酒生产敞开式发酵最为经典和独创之作，也
是其他名白酒工艺所不具有的。高温馏酒：蒸馏工艺本身是固液分离的技术，但茅台酒生产工艺的蒸馏
与其他白酒完全不同。

茅台酒工艺中的三长主要指茅台酒基酒生产周期长；大曲贮存时间长；茅台酒基酒酒龄长。茅台酒基酒
生产周期长达一年，须二次投料、九次蒸馏、八次发酵、七次取酒，历经春、夏、秋、冬一年时间。而
其他名白酒只需几个月或十多天即可。茅台酒大曲贮存时间长达6个月才能流入制曲生产使用，比其他白



酒多存3－4个月，商务用酒，这对提高茅台酒基酒质量具有重要作用，而且大曲用量大，是其他白酒的4
－5倍。茅台酒一般需要长达三年以上贮存才能勾兑，通过贮存可趋利避害，使酒体更醇香味美，加上茅
台酒高沸点物质丰富，更能体现茅台酒的价值，这是其他香型白酒不具有的特点。茅台酒工艺的季节性
生产指茅台酒生产工艺季节性很强。茅台酒生产投料要求按照农历九月重阳节期进行，这完全不同于其
他白酒随时投料随时生产的特点。采用九月重阳投料一是按照高粱的收割季节；二是顺应茅台当地气候
特点；三是避开高营养高温生产时节，婚礼用酒，便于人工控制发酵过程，培养有利微生物体系，选择
性利用自然微生物；四是九月重阳是中国的老人节，象征天长地久，体现中华民族传统文化。

酒按商品的特性可分为：白酒、黄酒、果酒、啤酒，药酒和配制酒六类。酒的颜色又可分为有色洒：黄
酒、果洒、啤酒、药酒和配制酒属于有色酒无色酒：黄白酒属于无色酒。一般，有色酒的酒度比较低，
无色酒的酒度要高些。   在有色酒中，从口味上根据甜淡的程度可分为甜型、半甜型、干型和半干型。
甜的叫甜型或半甜型；不甜的叫干型或半干型。“干”从英文Dry引出。以葡萄酒为例，“干”型酒含糖
0.5％ 以下，口感不甜；“半干”型，含糖0.5—1.2％，口感极微弱的甜味；“半甜”型，含糖1.2—5%，
口感较甜；“甜”型，含糖5％以上，口感味甜。我国的黄酒，也借用西方对葡萄酒的划分法分类。

啤酒是有色酒，按色泽的深浅又可分为黄啤、黑啤、白啤(小麦制造)三大类。  无色酒如茅台酒、董酒
、西凤酒等因无色透明，通常称为白酒。其实，白酒井非白色的酒。无色酒根据酒精含量可分为低度酒
、中度酒、高度酒。酒精容量的百分比称为酒的度数，每含1％称为一度。一般，40度以下的称为低度白
酒，含40～50度的称为中度白酒(亦称降度酒)，50度以上的称为高度白酒。  

家宴用酒-繁昌酒-徽商老酒馆由镜湖区皖香老酒馆提供。镜湖区皖香老酒馆（www.laojiushoucang.cn）是
一家从事“企业用酒，活动用酒，宴会用酒”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营
”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“徽商”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上
”的原则，使徽商老酒馆在其它中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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