
高淳区酒 婚礼用酒 徽商老酒馆 

产品名称 高淳区酒 婚礼用酒 徽商老酒馆

公司名称 镜湖区皖香老酒馆

价格 面议

规格参数

公司地址 镜湖区银湖南路54号徽商老酒馆

联系电话  15955317330

产品详情

酒的历程和起源

酒里主要的成分是酒精，大自然中的许多物质都可以通过多种方式转变成酒精。比如葡萄糖可在微生物
所分泌的酶的作用下，转变成酒精。所以，我们可以这样认为，酒的出现，不是人类的发明，而是天工
的造化。好比古代的燧人氏发明钻木取火一样，火本来是天然存在的，并不是谁发明的。可能只是燧人
氏最早发现并加以利用推广，人们便把火的发明者当做燧人氏罢了。

在古代，人们往往将酿酒的起源归于某某人的发明，比如杜康酿酒、仪狄酿酒 ，而把这些人说成是酿酒
的祖宗，这是古代酒的起源是人发明的正统观点。酒作为现在流行的饮品之一，它的出现自然不是某个
人能随随便便创造的，是大自然赋予我们人类的美味佳肴。只要具备一定的条件，就可以将某些物质转
变成酒精。大自然完全具备产生这些条件的基础，酒席用酒，而人们酿酒业只是给特定的食材提供了特
定的环境，然后再加以利用罢了。随着社会的发展，高淳区酒，人类开始学会了原始的牧业生产，在存
放剩余的兽乳过程中他们又发现了被自然界中的微生物发酵而成的乳酒。在农耕时代前后，人类认识到
野生植物的含淀粉种子(谷物等)可以充饥，便搜集贮藏，以备食用。由于当时的保藏方法原始，谷物在
贮藏期间容易受潮或受雨淋而导致发芽长霉，这些发芽长霉的谷物若继续浸泡在水里，其中的淀粉便会
受谷芽和野生霉菌、野生酵母菌等微生物的作用而糖化、发酵，变成原始的粮食酿造酒。另外，当有煮
熟的谷物吃不完时，他们用树叶等包盖起来，或存放在树洞等中，过后这些熟粮因受根霉、酵母等野生
微生物的作用变成了“酒酿”。这是另外一种方式的原始粮食酿造酒的发现。这一阶段大概在7000至100
00年前，由于自然界的作用造出酒来，逐步被人类所发现和认识。但人类还没有去模仿、去有目的地利
用自然界来造福。

酒的介绍
我们经常都在喝酒，各种节日，各种聚会，各种喜庆，甚至是睡前都会小饮几杯，酒作为中国传承文化
之一，到如今酒的发展已经到了一个顶峰，不管是从酿造的工艺，材料的选取等等都到了很完善的地步
了。现在的酒，品质众多，口味不一，效用也都不一样，酒精含量的多少来划分，习惯将酒分为高度酒
（即国外又称烈性酒）和低度酒两种。前者包括我国的白酒(烧酒)和用蒸馏工艺生产的洋酒。后者包括
发酵类酒。由于国内外没有一个统 一的标准来量度，故一般根据发酵酒的酒精度都在20以下来
进行区分。  如对高度酒和低度酒又可进一步划分： 



1.高度酒可分为高度白酒(50°以上)、降度白酒(又称中度 白酒，40～50°)、低度白酒(40°以下)。    
2．低度酒的区分，由于酒种门类多，酒种间的酒度相差很大，还没有人研究划分法。 但是，啤酒自1980
年以来，国外已有效明确的区分方法。一般的啤酒其酒精含量在3.5～5％之间，故国外把含酒精2.5～3.5
％的称稍为淡啤酒，1～2.5%含量的称为低醇啤酒，1％以下的酒精含量则称为无醇啤酒。

之所以在现代生活中，很多人都非常喜欢喝茅台酒，而且在一些重要场合也会使用茅台酒来宴请宾朋，
相信大家只知道茅台酒非常有档次，婚礼用酒，对于其产品特点就不是很了解，所以下面就来为大家具
体的介绍一下。

茅台酒作为中国大曲酱香型酒的经典代表，被称之为国酒，在众多大型宴会上都能够看到茅台酒的身影
，聚会用酒，颜色清澈透明口感非常醇香，品味一口就能感觉到其优雅细腻，入口特别绵柔还很干爽，
所以回味悠长，让大家欲罢不能。

之所以茅台酒能够有如此好的口感和品质，就是因为其生产工艺非常讲究，能够严格的控制温度，并且
可以把控酒的熟化和香气纯度，每天酒窖都会有人检查，所以才会酿造出如此高品质的白酒，在口感味
道方面，让大家得到享受。

现在市面上有很多销售茅台酒的商家，建议大家在选择的时候需要注意其正规性，并且一定要让自己具
备鉴别茅台酒真伪的能力，这样才可以避免花高价购买假酒，能够让自己真正的享受到茅台酒应有的品
质和特点，带来与众不同的享受。

高淳区酒-婚礼用酒-徽商老酒馆(优质商家)由镜湖区皖香老酒馆提供。高淳区酒-婚礼用酒-徽商老酒馆(
优质商家)是镜湖区皖香老酒馆（www.laojiushoucang.cn）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请
您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：李经理。
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