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产品名称 全自动化金丝皇菊烘干设备让你不再当心雨季的
烦恼
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产品详情

全自动化金丝皇菊烘干设备让你不再当心雨季的烦恼菊花在烘干过程比较繁琐；以前很多人都用晒，但
是由于天气时好时坏，晒出来的效果也是比较差，后来就有人用传统的烘干方法，烧柴的，烧煤的，烧
釉的也有，多种多样，但每次烘干的时候，总出现了质量问题,菊花干有晒干跟烘干两种生产方式，烘干
的品质更高，符合现代化生产。浅谈菊花干燥细节：在采摘跟烘干菊花时，一定要留意这些细节，菊花
选晴天露水干后或午后分批采收，这时采的花水分少，易干燥，色泽好，品质好

烘干方法现在是生产户的重中之重，烘干前，将鲜菊花置烤房竹帘上，厚度3—5厘米，在35到60℃左右
温度下依次烘烤，贡菊即为烘焙品

通过近几年菊花干燥方法的对比，其中空气能烘干方法比较好，它干得快，质量好，出干率高，一般5公
斤鲜花能加工1公斤干货。

一般情况下，菊花亩产干品100—150公斤，以花序完整、身干、颜色鲜艳、气味清香、无梗叶、碎瓣、
无霉变者为佳。以前，生产力比较落后，老百姓依靠的都是自然干燥，也就是利用大自然的力量，这个
周期比较长，且受天气影响较大，不太适合工业化，规模化生产。慢慢的随着工业化的进步，开始有了
一些新的干燥方式—热泵菊花烘干机，它的出现，节能的特点降低了企业的生产成本，智能的特点解决
了需要靠烘干师傅的经验来控制烤房的温湿度及时间,烘干过程，自动的加热，自动排湿，自动烘干，具
有节约能源，为企业节省能耗提供了很好的基础，节省了人工，具有节能环保的功能，热风是可以直接
跟烘干物料接触，通过循环烘干排湿，烘干效果远比其他烘干房好。

全自动化金丝皇菊烘干设备让你不再当心雨季的烦恼目前、菊花除了销售新鲜的之外，加工手段主要是
干制，干菊花拥有特有的香味，广受消费者喜欢 ,在使用烘干机时，要正确操作热泵烘干机，应由专人操
作，管理，维护，做好记录；一个熟练的设备操作人员，才能提升设备的使用价值。菊花烘干是非常重
要的工序，下面简单介绍几种常见的菊花的干燥工艺，可配合赛百诺空气能菊花烘干机来使用，操作方
便，节能环保，自动化设置，烘干效果好。



皇菊的烘干：

1、摆盘：将采摘好的皇菊鲜花倒入托盘，一朵挨着一朵摆放好，摆花不能重叠，注意花瓣朝上。摆好的
鲜花盘可以直接放入烘车上，一次多摆几盘，全部摆放完毕后可将烘车推入烘房进行烘干。采用空气能
烘干设备的优点就是自动烘干，设置好参数开机就可以了，无需人员值守。

烘制：将烘车推入烘房，关闭烘房门，打开烘干机电源。在赛百诺空气能菊花烘干机上设置好烘干参数
，首段8小时，温度45℃，第二段8小时，温度50度，第三段6小时，温度55度。设置完毕，返回初始界面
，点击开机即可。设备会自动运行，注意每隔8小时要观察一下金丝皇菊烘干情况。待烘房湿度降至13%
左右即可出炉。
胎菊的烘干：

1、采用赛百诺空气能菊花烘干机，将菊花保温烘干房温度提升到65-75度，保温2-3小时杀青；35-40度保
温2-3小时；升温到40-45度保温8小时、升温到50-55度保温8小时、共18-20小时。

2、35-40度保温3-4小时；升温到45-50度保温15小时、升温到55-60度保温1小时、共19-20小时。（注意：
热风送风机一直不停、按小时记录。）

3、新技术热风干燥烘干和风干结合节能烘干费用少！！节能节约人工成本用热空气杀青:烘干杀青工艺
：用热空气65-75度保温2-3小时杀青。

贡菊的烘干：

贡菊和杭白菊都是药用菊花，烘干工艺可以相互参照。大部分的药菊都不用杀青，以50-60度左右的温度
烘制，烘至10小时左右可以烘干至符合要求。很多用户在一开始接触菊花烘干机的时候，总是担忧不懂
操作、不懂如何设定好各个阶段的温湿度，以便其可以全自动化干燥等。其实这些顾虑都是多余的，因
为我们采用的是人性化的界面，智能化的设计，操作简单，使用方便,赛百诺的菊花烘干机是空气能热泵
设备，智能运行，绿色环保，真正将农户辛苦培育出的绿色食品干燥成原原本本的绿色干货，保存持久
，便于运输存储及销售，再送到消费者面前

高温热泵菊花烘干机中央和地方财政对农业的发展支持力度越来越大，菊花等农产品干燥作为农业发展
的重要环节也越来越受到重视，热泵烘干也迎来了良好的发展机遇,我们该怎么选择一款合适的烘干机呢
？首先，我们要对比不同的厂家，了解厂家的生产规模、厂家的年龄、技术的稳定性，以及服务，才能
更好的选择，第二，我们要根据自己的产量来选择设备的大小。这样的烘干方式你知道吗?菊花在烘干时
不同的阶段需要有不同的温度去烘烤，空气能烘干机具有温湿度自动控制调节的功能，节能智能的特点
能保证花的颜色、形状和气味，经高温杀菌杀虫后，后期保存也不生虫。

为了使菊花能够四季使用，人们常将菊花烘干成菊花干使其能够长期保存。菊花的加工过程中，烘干工
序是十分重要的。

传统技术的烘干方法中，烘干操作较为繁杂，而且容易出现加热不均匀，颜色不均一的情况，目前很多
客户都选择新式的烘干设备进行干燥来解决这些老生常谈的问题，空气能热泵烘干机就在用户的选择范
围内。菊花是较为畅销的中药材品种之一，一般食药用菊花售价6-21元/公斤，而皇菊更是一路攀高,生产
菊花要注意，菊花采收后，应力争在当天采摘，当天加工，及时放入空气能烘干机干燥，以免其发黑变
质和腐烂，菊花烘干机干制加工后香味更加浓郁，既可在国内各市场销售，也可出口到不同国家。
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