
恒温箱式金丝皇菊烘干设备专业为您定制烘干方案

产品名称 恒温箱式金丝皇菊烘干设备专业为您定制烘干方
案

公司名称 广州赛百诺烘干设备有限公司

价格 56800.00/台

规格参数 赛百诺:1
06:1
广州:1

公司地址 花都区新雅街东湖村东湖路1号

联系电话 13532548286 13532548286

产品详情

恒温箱式金丝皇菊烘干设备专业为您定制烘干方案菊花烘干机节能，运行费用低。高温热泵烘干技术的
前景热泵烘干技术具有能源消耗少，环境污染小、烘干品质高、适用范围广等优点,在烘干菊花的过程中
，烘干房内部采用耐高温高湿的风机使热风在烘干房内进行循环，强大的风量以及360度左右循环风路让
烘干房各个地方温度的差别缩小，热风循环时不断地带走物料的湿气，自动排湿系统快速让物料烘干，
烘干过程中均采用自动化管理，烘干过程中无需人员看管。菊花烘干是非常重要的工序，下面简单介绍
几种常见的菊花的干燥工艺，可配合赛百诺空气能菊花烘干机来使用，操作方便，节能环保，自动化设
置，烘干效果好。

皇菊的烘干：

1、摆盘：将采摘好的皇菊鲜花倒入托盘，一朵挨着一朵摆放好，摆花不能重叠，注意花瓣朝上。摆好的
鲜花盘可以直接放入烘车上，一次多摆几盘，全部摆放完毕后可将烘车推入烘房进行烘干。采用空气能
烘干设备的优点就是自动烘干，设置好参数开机就可以了，无需人员值守。

烘制：将烘车推入烘房，关闭烘房门，打开烘干机电源。在赛百诺空气能菊花烘干机上设置好烘干参数
，首段8小时，温度45℃，第二段8小时，温度50度，第三段6小时，温度55度。设置完毕，返回初始界面
，点击开机即可。设备会自动运行，注意每隔8小时要观察一下金丝皇菊烘干情况。待烘房湿度降至13%
左右即可出炉。
胎菊的烘干：

1、采用赛百诺空气能菊花烘干机，将菊花保温烘干房温度提升到65-75度，保温2-3小时杀青；35-40度保
温2-3小时；升温到40-45度保温8小时、升温到50-55度保温8小时、共18-20小时。

2、35-40度保温3-4小时；升温到45-50度保温15小时、升温到55-60度保温1小时、共19-20小时。（注意：
热风送风机一直不停、按小时记录。）



3、新技术热风干燥烘干和风干结合节能烘干费用少！！节能节约人工成本用热空气杀青:烘干杀青工艺
：用热空气65-75度保温2-3小时杀青。

贡菊的烘干：

贡菊和杭白菊都是药用菊花，烘干工艺可以相互参照。大部分的药菊都不用杀青，以50-60度左右的温度
烘制，烘至10小时左右可以烘干至符合要求。菊花烘干机节能，运行费用低。高温热泵烘干技术的前景
热泵烘干技术具有能源消耗少，环境污染小、烘干品质高、适用范围广等优点,使用菊花烘干机比使用一
台手机要简单的多，只要熟悉怎么调温度、湿度、时间，您就可以成为烘干的老司机

恒温箱式金丝皇菊烘干设备专业为您定制烘干方案如果循环风路设计不合理，风量不均的话，会造成一
部分已干燥，而另一部分干燥不及时。所以，宜采用左右循环的设计风路。赛百诺菊花烘干机在市场中
，受到很多的客户的认可，成熟稳定的烘干技术，让客户省心省力，增收产量的同时提高产品质量,空气
能热泵烘干技术是一种温和的、接近自然的干燥方式，适合大部分水果、农产品、药材等热敏性物料的
干燥。金丝皇菊烘干设备提高菊花的价值：菊花加工现状还是以中小规模为主，其中个体户也有很多，
很多又不想投资高科技的自动干燥设备，这样就产生一个循环，一直只能靠传统的技术生产，量起不来
，都只能小打小闹。

现在生产菊花茶的生产户越来越多，主要是因为以前需要靠烘干师傅的经验来烘干生产，如今，只要一
台空气能热泵烘干机就能轻松搞定菊花烘干问题。

一般新鲜的菊花含水量很高，常温条件下不易贮藏，不利于运输和出售。因此除一部分鲜销外，对菊花
大多进行加工干制，制成耐贮藏、易运输的商品，来满足国内外市场的需求

由于现在的烘烤技术跟不上，导致菊花干制品色泽，香味，外形都存在缺陷，影响菊花的商品价值，如
果加工得好，价格能提高一倍。

菊花烘干机通过反复烘干实践和数据测试，积累了丰富的烘干项目经验，依据完整的理论计算和实际相
结合，确保不同物料在烘干过程中的色泽、外观的精确定型，而且菊花的营养在烘干中得到保存，确保
干菇营养更好,温湿度自动控制，有效地避免人工操作而导致烘不干或者过度烘干的现象降低劳动强度，
减少运行成本。

恒温箱式金丝皇菊烘干设备专业为您定制烘干方案我司的技术人员长期深入烘干一线，针对不同物料反
复分析和尝试不同的烘干方案，目前已掌握了多种物料的合适烘干方案，适用于食品行业烘干、药材烘
干、农产品烘干、海产品烘干、工业品烘干等多个领域,空气能热泵烘干技术是一种温和的、接近自然的
干燥方式，适合大部分水果、农产品、药材等热敏性物料的干燥。金丝皇菊烘干设备提高菊花的价值：
菊花加工现状还是以中小规模为主，其中个体户也有很多，很多又不想投资高科技的自动干燥设备，这
样就产生一个循环，一直只能靠传统的技术生产，量起不来，都只能小打小闹。

现在生产菊花茶的生产户越来越多，主要是因为以前需要靠烘干师傅的经验来烘干生产，如今，只要一
台空气能热泵烘干机就能轻松搞定菊花烘干问题。

一般新鲜的菊花含水量很高，常温条件下不易贮藏，不利于运输和出售。因此除一部分鲜销外，对菊花
大多进行加工干制，制成耐贮藏、易运输的商品，来满足国内外市场的需求

由于现在的烘烤技术跟不上，导致菊花干制品色泽，香味，外形都存在缺陷，影响菊花的商品价值，如
果加工得好，价格能提高一倍。

热泵菊花烘干机的主要特点就是，节能，环保，比较符合当前社会的局势；因污染比较严重，所以绿色
环保的热泵烘干机当然是市场发展的一个倾向，也是一个重要的趋势,空气能热泵烘干技术是一种温和的



、接近自然的干燥方式，适合大部分水果、农产品、药材等热敏性物料的干燥。
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