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大街上电动小吃车那么多，我还能赚钱吗？

电动小吃车房还有一个重要的功能就是集各种小吃为一体，里面可以卖饮料、烧烤、煎饼果子、各种甜
食等，是当下各种流行美食的大集成。小吃车多是加盟为主，加盟总部为加盟商提供设备和技术支持。
从近年来对加盟商经营状况的调查显示，百分之八十的经验状况良好，只要少的创业者缺乏一个良好的
心态而败下阵来。很多人在对电动小吃车市场刚刚问世时感到惊奇，同时也对这种多功能小吃车市场感
到怀疑；但是当它日趋火爆时，又有人在迟疑，“大街上电动小吃车那么多，我还能赚钱吗？”。

任何一个创业项目从诞生到成长都需要一个过程，而多功能电动小吃车正是经受住了市场的考验，从它
的需求程度来看，它永远也不会退出小车市场，而且还会越来越收欢迎。想要做小吃行业的创业者不要
迟疑了，早加入早赚钱。

新疆羊肉串小吃车移动烧烤车

新疆羊肉串是新疆的传统美食，发源于新疆河，碦什民间，至今有1450多年的历史了，起初为维吾尔族
人民所喜食，以后为新疆13个民族的共同食品，每逢节假日或招待来宾用，都爱吃羊肉串。制作简单、
经济实惠克边烤边吃，风味特佳。

烤羊肉串



配方：羊肉500克、元葱3705克、精盐孜然粉各12.5克、辣椒粉7.5克。

做法：1、将羊肉切成厚片、元葱切碎，然后把羊肉、元葱在一起腌制半小时，再用铁签将肉串穿起。

2、将烤肉串专用铁槽加木炭烧热，把肉串架在铁槽上，撒上盐、辣椒粉、孜然粉烤大约5分钟左右，鹤
壁餐车，翻身撒上精盐、辣椒粉、孜然粉继续烤数分钟即可。孜然粉是新疆的一种特产调味料，（如同
大茴香）研成粉。

特点：肉色红润、味香鲜嫩、孜然味浓。

方式 之首：一、发酵液的制做：1、白芝麻250克，黄豆5公斤，电动四轮小吃车餐车，麻椒150克，盐150
克放锅中炒过，破碎成末，粗状的野荠菜茎杆1公斤切割成小碎渣，另外添加25可黑矾。将所述原材料资
金投入腌过老昌的盐水中*盐水需历经沙布过虑），还可以打进好多个生鸡蛋。历经4-5天，嗅到香气，
发酵液既成。2、用酒酿250ml，盐200克，黄豆5公斤，移动餐车小吃车图片，荼叶100克，草灰2饭勺，水
3升混和成酱渣。二、水豆腐的侵泡：将水豆腐切成才宽约5公分，厚1.5公分的一块块，放入发酵液种侵
泡3钟头既成。将侵泡好的水豆腐放入热锅中中炸制既成。 方式 其二：豆腐块解决（一1神户豆腐块为例
）1、将水豆腐切成才宽3.5*3.5厘米，薄厚1.5厘米；2、材料准备：应用色料（适当），放进1个容桶内，
做为染色剂调料桶。3、混和：烧沸水一杯（约4千克），水烧开后倒进调料桶内，用木棍拌和匀称。4、
染色剂：滤渣后既可吧小豆腐块一块儿一块儿的放到桶内色液中，让其大自然侵泡2钟头，随后把染色液
扔掉，剩余的豆腐块待约30分鐘，豆腐块表层色调慢慢变为灰黑色，这时把豆腐块一片片齐整的放的桶
内，好几层摆放。2、淋撒臭卤：臭卤是油炸臭豆腐中这种专用型耗品（服用化工产品店内有售）。3、
将放置水豆腐的桶慢慢歪斜，让残夜排出。4、将50-100克臭卤倒进1个水杯里，随后匀称淋撒在桶内最
上一层层的豆腐块表层上，臭卤会渐渐地的渗入下边的各层豆腐块种，渗入臭卤后的時间越长，其豆腐
块的臭味越大，淋撒臭卤后，1-2钟头既可入锅炸。 

鹤壁餐车-润如吉餐车-电动四轮小吃车餐车由德州润如吉餐车销售有限公司提供。德州润如吉餐车销售
有限公司（www.rrjcc.com）是从事“小吃车房车,快餐车,电动餐车,四轮餐车,三轮餐车,多功能餐车”的企
业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：
王经理。同时本公司（www.xiaochiche88.com）还是从事多功能流动小吃车，电动流动小吃车，美食流动
小吃车的厂家，欢迎来电咨询。
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