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想创业就选流动小吃车

当你想要创业的时候，你想到的是什么，是开店还是摆摊，对于一些没有多少资金的人来说，摆摊就成
为了考虑的方式。那么你有没有买个店铺呢？而且还是可移动的！这就开始想了，钱只够摆摊的，怎么
能买下一个店铺呢？那么这个移动的是这么回事。不要急，移动的店铺，就是流动小吃车，说是流动小
吃车，其实是流动的售卖车。

之所以称之为流动小吃车，原因就是这款车子的主要售卖的是小吃。那么我们也可以做其他的产品。流
动小吃车的特点就是可以移动，这也是流动小吃车的特点，完全可以成为一个流动性的店铺，如果你想
做小吃，那就买流动小吃车，如果想卖其他东西，也可以买流动小吃车，并且可以定做。

打火烧香酥饼小吃技术配料

材料：面粉、糖（盐）少许、猪大油 、水适量

做法：

1、先把面粉加水和适量的油拌匀，顺义区餐车，撮成面团，撮得越久越均匀越有弹性口感越好。



2、根据自己的喜好决定所做面饼的大小将面团分成数个小面团，把剩下的面粉洒在案板上（防止面团粘
贴在案板上），移动餐车小吃车，用擀面杖将面团擀成圆形薄片（约薄越好）。

3、把擀好的面片平铺在案板上，在面片上均匀涂上一层油，再均匀的洒上适量的糖（盐）。

4、将面片卷起来，然后将面卷再平行的卷起来成一圆形状，把面卷的两头放在中心，压扁压紧。

5、用擀面杖将卷好的面卷轻柔的擀薄，根据自己的喜好决定面饼的厚薄程度，厚饼外脆里软，电动餐车
内部图片，薄饼里外兼脆。

6、开小火把平底锅烧热，放适量的油，待油温达到一定程度后将面饼放进锅内，慢慢煎制，待面饼完全
煎熟后取出，用刀切成块状即可。在煎饼过程中一定要注意火候，一定要用小火，这样煎制出来的面饼
颜色金黄，表皮酥脆，里外都能熟透.

多功能小吃车可考虑一起运营环境保护无烟烧烤、串串香、香酥炸、炭火烤肉、关东煮、高兴涮、美味
可口蒸、各色各样面点等作用。随意挪动工作如推倒：商业街、城市广场上、大学住宅小区大门口、港
口、地铁站、市场、商场旁、夜市街、美食街、游玩景点等...一辆汽车赚钱的可移动商铺多功能小吃车
全车设计方案简洁但不容易，除开干净整洁环境卫生有利于挪动外，还选用了与众不同的隔热保温环保
节能构造，多功能餐车小吃车，经检测在考虑烹调必须的基本上，隔热保温实际效果提高了60%，大副
减少了耗能成本费，多功能小吃车的设计方案使油火分离出来，油不容易滴进烧火中产生厨房油烟，一
起也避免了危害原素的转化成，使的食品类更为身心健康美味可口  

顺义区餐车-润如吉餐车-移动餐车小吃车由德州润如吉餐车销售有限公司提供。德州润如吉餐车销售有
限公司（www.rrjcc.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们
公司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合
作愉快！同时本公司（www.xiaochiche66.com）还是从事电动快餐车，多功能电动快餐车，四轮电动快餐
车的厂家，欢迎来电咨询。
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