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选择购买真空滚揉机有哪几方面参考

1：材质：优质SUS304不锈钢制作（国家规定食品级材料）

2：做工：例如一台GR-200L真空滚揉机加工时间大约4-5天（这是专业生产厂家细致设备的正常工作时间
）。如果短于此时间产品质量难以保证，长于此时间的厂家就是非专业厂家，所以选择购买真空滚揉机
一定选择正规真空滚揉机厂家。

3：电器：电器由转动电机、真空泵、线路、配件箱等组成。购买时一定查看好电器是不是正规厂家生产
的电器。

4：售后：一定选择一家专业、正规的真空滚揉机厂家选购，才能保证售后。

真空滚揉机在肉制加工中十分重要，不仅省时省力，滚揉机价格，而且还可以让产品更入味，肉制口更
嫩，那么要怎样保养真空滚揉机呢？下面我们一起来看看吧。

   1.设备使用后，要把筒里面的水与杂物清理干净，否则时间长了会影响设备的正常运转。

   2.在换油时，要空转十五分后才可以加新油。



   3.要常查看减速机的油位，若是低了，就要加油。

滚揉机操作人员必须经过培训上岗，滚揉机在运行时突遇故障或者是其他临时性问题，不得擅自拆装，
必须经过专业人员的现场指导或者交由专业的工作人员进行处理，保证安全性。

1.滚揉机加料:开启真空泵，在达到一定的负压的时候，将吸料管连接上吸料。

2.使用真空泵抽真空并保持真空度。

3.控制好运行时间，滚揉机有专门的时间设置按钮，可以根据不同的需要来进行设置。使其发挥出zui大
的效率。时间从秒-小时不同设置。

4.我们可以桶控制面板上的滚动时间来进行设置滚揉时间，滚揉机生产时会有一定的间歇，香港滚揉机
，可以根据不同需要来自定义设置。方便简单。间歇时间和工作时间为分别设置，拥有独立的时间控制
按钮。

5.将控制版面上的旋钮扳到"运行"，真空泵和充气旋钮扳到"开"，机器开始按设定方式运行。

6.工作结束后要停止滚揉机的工作，旋转控制面板的旋钮到停的位置就可以，若是设置好了工作时间，
在工作时间到后，机器就会自动停止运行。

7.工作的尾部工作就是出料清洗，等到滚筒内外的压力平衡后，古代滚筒将料放出，将料放出后，将设
备进行清洗，使用专业的清洗剂配水进行清洗。最后再用清水清洗。

滚揉机在加工行业是一个非常重要的设备，可以对肉类产品进行加工，滚揉机厂家，通过对肉类的敲打
等，滚揉机生产厂家，可以使调料更好的渗入到肉里，让肉制品更加的鲜嫩，那么在使用滚揉机时我们
有哪些是需要注意的呢？下面一起来看看吧。

     1.要把肉类切成块状，不要有太大的肉块。

     2.需要把有骨头的肉剔下后再放入设备内。

     3.要腌制时不要时间太长。

     4.使用后要清理设备。

     5.要按操作规范进行操作。

华邦机械生产(图)-滚揉机厂家-香港滚揉机由诸城市华邦机械有限公司提供。诸城市华邦机械有限公司（
www.huabangjixie.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支敬业的员工队伍，力求提供好的产品和
服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。华邦机械——您可信赖的朋
友，公司地址：诸城市密州街道普桥工业园，联系人：鲁经理。
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