
巴中市老兵烧酒坊纯粮食散酒批发零售

产品名称 巴中市老兵烧酒坊纯粮食散酒批发零售

公司名称 东光县老兵烧酒坊

价格 58.00/斤

规格参数 酿酒:24小时直播
酒精度:50度

公司地址 河北省沧州市东光县于桥乡陈家坊村33号（经营
场所）

联系电话 0317 759 1831 15631877707

产品详情

老兵烧酒坊纯粮酿造的五粮原浆酒广受当地人喜爱，也会有许多人不远百里来到这个偏远的小村庄，只
为目睹纯粮食酒的良心制作过程，并都满载而归。为感谢大家的殷勤期待，近期我不懈的追问，不断的
跨界学习，提高自己认知水平，专门推出微信公众号“老兵烧酒坊”，通过网络监控摄像头可以24小时
（当然是开工干活的时候）在线观看纯粮食酒的酿造过程，并可以在线购买。

向传统致敬，与时代同行，只是希望可以让更多寻找纯粮食酒的爱酒同仁停下脚步，拿起酒杯细咂慢品
，在忙乱的快节奏生活中品味到纯粮食酒中的那一抹清凉与纯净。

接下来我为您详细介绍我们酒坊整个的酿酒流程，在日常生产中我们也是严格按这个流程来操作，通过
微信公众号的酿酒直播可以直接看得到。有兴趣的爱酒同仁可以了解一下。

一. 好粮出好酒：老兵烧酒坊酿造的五粮原浆酒采用优质的红高粱，玉米，小麦，大米，小米精致酿造
而成，绝对杜绝发霉腐败的粮食。

二. 混合五粮粉碎：自备大型粉碎机将五种粮食混合均匀粉碎为粉末已备发酵。

三. 好水出好酒：自备大型纯净水过滤系统为五粮原浆酒的发酵和蒸汽锅炉所用。

四. 30天液态发酵：采用纯净水，粉碎号的粮食加上优质酒曲混合密封发酵30天，绝不添加任何添加剂
。



五. 发酵温度严格控制：发酵室温度需严格控制在30度左右，因此冬天要取暖夏季要降温。

六. 蒸汽锅炉严格控制蒸馏温度：五粮原浆酒蒸馏过程中需严格控制温度，因此我们采用液化天然气的
蒸汽过滤方能严格控制蒸馏温度。

七. 烧酒---真正的技术活：十三年纯粮食酒酿造经验足以保证五粮原浆酒的纯正口味。

八. 第一道过滤：蒸馏出酒后需先去掉含甲醇多酒头部分，然后采用白酒专用过滤网，过滤之不锈钢酒
桶中。

九. 第二道过滤：不锈钢酒缸内酒达到50度后，将不锈钢内50度的酒用白酒专用过滤器抽之陶瓷酒缸内
存放。

十. 陶瓷大缸老熟60天：陶瓷大缸有天然的透气性，使白酒在储存的过程中产生益生菌自然发酵和老熟
，使五粮原浆酒口味更柔和醇正。

十一. 精心包装：目前有两种包装，一种是五斤塑料壶包装，让酒友喝到真正质优价廉的好酒。还有一
种是专为单位或个人定制用的一斤亚光陶瓷酒坛包装，客户可自行定制酒坛，酒盒。外箱的标签。

十二. 一杯好酒：历时三个月，入口醇正柔和的五粮原浆酒破坛而出。

老兵烧酒坊酿造的是液态纯粮食酒，简单说：

液态粮食酒是：粮食-粉碎-加水-拌曲-发酵-蒸馏。

固态粮食酒是：粮食-蒸熟-拌曲-发酵-蒸馏。

工艺不同，风味不同，至于哪个好喝，只能说各人有各人的偏好而已。

我们认为老百姓喝酒，要的很简单，好喝的酒，不上头、好入口、喝完第二天不难受。现在纯粮食酒难
找，好的纯粮食酒更难找，价格不高的纯粮食酒更是难上加难。但我们没有那么多噱头，我们就是老老
实实做酒卖酒，不懂什么概念、炒作。一路走来我们始终秉承做酒如做人的宗旨，让广大酒友真切感受
到----

真心诚心匠心，

专业专注专一。

好粮好水好人，

只为一杯好酒。

关注看直播 好酒更透明

煮酒论英雄 互侃牛X事



我公司主要经营五粮原浆酒

我们的地址：东光县陈家坊十字街西行100米电话：0317 759 1831联系手机：15631877707 期待您的咨询

单独经营一个白酒公司与给哥哥开拓一个市场完全不同，怎么经营呢？李平首先想到是

寻找加盟商，在华北地区开连锁店经营。为经营好公司，她首先严格要求自己，建立了第一家产品形象
旗舰店，以这个旗舰店为平台，在全国寻求加盟商，以求得快速发展。

经过一年半的苦拼之后，终于有人主动提出想代理李平的产品了，并且加盟商也在不断增加。有了加盟
商的支持，李平不用再像以前那样成天在街上跑了。但随着加盟商的增多和行业竞争加剧，一些“短视
”的加盟商为了能圈到钱，只顾卖酒，完全没有售后服务，结果有些加盟商很快支撑不住了，这对李平
的整个企业造成了很大负面影响。

看着竞争日益激烈的白酒市场，李平决定制定一个加盟商执业规范，把自己的品牌、把自己的合作伙伴
规范起来，尽自己的能力保证加盟商和顾客的利益。之后，李平一边研究别人的管理规范，一边结合本
地市场特点制定自己的规范。

“所谓规范，绝对不空谈大道理。其他企业的加盟商可以不讲条件，有钱就行，但我的门槛却不低，不
管哪个加盟商看了都说这个门不好进”。李平谈起她的那本心血之作就一发不可收拾。以他们的为客户
上门送酒手册为例，手册规定：客户在提出上门送酒要求时，必须5分钟之内确定是否有货，十分钟内必
须确定酒在多长时间可以送达，一些业务员认为第一时间把酒送达就完事了。但李平要求加盟商业务员
在将酒送达后要第一时间当着顾客的面验货，并把相关手续进行交接。同时还要询问一下客户的销售情
况以及存在的问题，对此要一并记录在案。因为送货就是对客户最好的回访，如果不这样做就是服务不
到位，就是不注重细节。她还要求同时要对客户的经营流程做一个认真调查，如果发现问题一定要严格
要求客户立即纠正，绝对不可碍于面子，不去理睬，并要求业务员在送货流程表上签字，一旦出现问题
，公司有据可查，做到责任到人，以防客户流失。

李平还不定期派市场督导员到各地加盟店去暗访，有时是扮成顾客体验服务，有时搞突击式检查。督导
员下市场后，李平要求其所有行为都要规范，不能乱说话。到达加盟店，放下行李后，应首先向加盟商
和店员问好，再开始查看各店的经营情况、客户档案、向加盟商了解经营中的困难等。随着对规范制度
的了解，及对制度带来的便利的体验，加盟商对李平的严格要求也逐渐认可，都严格按加盟规章经营，
利润也有了保障。

李平非常善于总结。她将多年的客户合作经验进行了总结梳理，再加上多年的实践，她亲自为公司编写
了一部5万字的加盟管理手册。“从酒的品质，到店面装修，到客户培训，再到售后服务，每一个环节都
做到了严格控制”。正所谓：“一流的企业做文化、做标准；二流的企业做品牌、做资本；三流的企业
做项目、做产品”。李平表示，她一定要成为规则的制定者，将自己的企业做成一流的企业，这是她的
最终目标。目前，李平的加盟商已达300家。

记者追问李平成功的秘诀，她给出了非常简单的一句话：“一定要对客户严格要求！”

创造性地关怀客户

当前白酒销售方法林林总总，归纳起来，无外乎返点销售、专业化推广、情感营销等等。但大多企业都
想减少开支，想减少“返点”，怎么减少返点呢？无疑要增加专业化推广和情感营销的份量。因为客户
首先是一个人，是人就有情感。因此，发展个人、团队、产品、企业与客户之间的情感，从而实现减少
“返点”，是企业都在研究的问题。
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