
川香辣烤鸭味道好吗 合肥川香百味 合肥川香辣烤鸭

产品名称 川香辣烤鸭味道好吗 合肥川香百味
合肥川香辣烤鸭

公司名称 合肥川香百味餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 合肥市铜陵路与北二环路交口万国集团22楼

联系电话  15255111306

产品详情

川香百味辣烤鸭加盟条件：

1、川香百味辣烤鸭加盟商要求是中国合法公民，拥有合法经营资格的投资者，人品端正。

2、认同品牌的经营理念和经营模式。

3、川香百味辣烤鸭投资者具备良好的信誉和资信，川香辣烤鸭可靠吗，有相关经济实力，有承担市场风
险的能力。

4、具有合法的经营场所，按照特有的设计风格和技术要求进行装修。

5、愿意接受川香百味辣烤鸭总部的指导和监督。

6、加盟商需具备良好的商业信誉以及经营管理、沟通等能力。

7、川香百味辣烤鸭代理商要具备较强的创业精神，抗风险意识、有相关行业的经营背景。

川香辣烤鸭加盟流程

1、了解信息

拨打加盟电话，了解川香辣烤鸭加盟详细信息。

2、市场调查



在确定加盟前，加盟商一定要做好市场调查，具体内容包含以下几个方面：①调查当地市场同类型的品
牌市场是否达到饱和。②调查当地市场是否存在同品牌加盟店。

3、确定意向

充分了解并认同川香辣烤鸭加盟经营、管理模式，确定加盟意向，向总部提出加盟申请。

4、签订合同

双方达成意向，签订意向协议，对加盟商所选区域进行保护。

5、选址建店

根据加盟商提供的选址情况，确定项目的选址可行性。

6、店面装修

总部提供店面平面图、店面设计图等，加盟商进行装修。

7、人员培训

根据开业计划，提前选送人员到川香辣烤鸭总部直营店接受全程店面实务培训。

8、开业前准备

店面装修设计、前期营建筹备、开业前培训指导、人员招聘、开业营销活动策划等。

9、开业运营

协助加盟商进行开业指导，后期进行全1方位跟踪服务。

       鸭肉的吃法有哪些？鸭粥用料：青头鸭雄鸭肉100克，粳米100克，食1盐5克，葱白3克。做法
：把鸭宰杀去毛洗净，在把鸭肉切成细片，放入锅内煮烂备用，把粳米淘净，放入锅内，再放入熟透的
鸭肉、葱白和食1盐，加适量清水，合肥川香辣烤鸭，先用大火煮沸，川香辣烤鸭在哪里，再用小火熬煮
30分钟左右，川香辣烤鸭味道好吗，煮至米熟透，即可食用。功效：具有健脾利水，滋养肺胃的功效，
用于调治脾虚水泛，身倦乏力，水肿尿少等病症。

川香辣烤鸭味道好吗-合肥川香百味(在线咨询)-合肥川香辣烤鸭由合肥川香百味餐饮管理有限公司提供。
川香辣烤鸭味道好吗-合肥川香百味(在线咨询)-合肥川香辣烤鸭是合肥川香百味餐饮管理有限公司（www
.cxbw8888.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取
联系人：许经理。
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