
即食海参批发/原货/无冰/15-18个/斤

产品名称 即食海参批发/原货/无冰/15-18个/斤

公司名称 青岛海芝屋海珍品有限公司

价格 240.00/盒

规格参数 品牌:海芝屋
卫生许可证:SP3702021010011797
净重:500（g）

公司地址 山东省青岛市城阳区山河路702号招商LAVIE公
社46号楼平层1-1002室

联系电话 15615325059 13589323086

产品详情

品牌 海芝屋 卫生许可证 SP3702021010011797
净重 500（g） 原料与配料 鲜海参
保质期 180-240（天） 原产地 山东
生产厂家 青岛海芝屋海珍品连锁经

营机构
储藏方法 -5℃以下

等级 一等品 规格 15-18个/斤
售卖方式 包装 特产 是
产品类别 其他

*****我们的特色*******************************************************************************

***精选野生鲜活海参； *** 工艺十分讲究，采用熟化低温冷藏技术最大程度保留了海参活性物质等营养成分；***不含有，添加任何添
加剂，保留海参原有原有营养结构和海鲜香味、营养，口感糯滑，劲道鲜美***不加水挂冰，原海参发制重量，做品质最纯的海参****

*******************************************************************************

海芝屋 于2010年3月23日，进驻于淘宝、阿里巴巴等商务网站发展，面向全国市场，为更多需求健康的朋友，提供最好品质的海参，
提供最健康的服务。



 原野生鲜海参，采用一次性熟化快速冷冻技术，保留海参原有营养，海芝屋即食海参，采用鲜参一次性加工工艺，避免了传统水发
海参营养流失严重，和高压即食海参破坏海参营养结构的弊端。让海参更具有原始的海鲜美味和营养。

 这是冰冻下，自然状态照片，保证，原生态自然品相，因为工艺特点，保留了鲜参在成熟时体型特征，如参体自然弯曲，刺圆，皮
质清晰⋯⋯

不同大小都有，可按顾客要求大小称重。

真空袋装

1、 海芝屋即食产品均为野生鲜活海参，采用快速熟化低温冷冻技术，最高程度保留了海参营养成份。弥补了传统水发参营养流失严
重和高压海参破坏营养结构的不足。

 海芝屋即食海参，首先保证绝无任何添加剂，防腐剂，色素等。保留海参原有体型特征和原生态营养结构。外观，皮肤的自然成色
；肉质，可品出海鲜具有的鲜香。

2、本款产品包装均按盒装，盒装分为：半斤和1斤/盒；不分大小，按斤计价，

 规格如下：5-8个/斤；9-10个/斤；11-14个/斤；15-18个/斤；19-25个/斤；26-30个/斤；

3、冰冻产品须置于-5度以下冷冻储存。保荐期为6-8个月；

4、因为是鲜海参工艺，生产加工时，为保证海参原有营养成分和品相，未摘除“牙齿”，请在食用前，摘除牙齿，以免食用时“牙
碜”。

************************************************

即食海参小常识：

1、教您怎样鉴别好海参：



很多朋友误以为体型黑大，刺粗的即食海参好，这是错误的，自然发制的海参，颜色会呈现不同差异，肉质糯滑，有弹性，口感滑实
，劲道。

 而加了某种催发剂的海参，通常会呈一种颜色，刺长，通体肥大，看似好看，食用时，感到肉脆，发涩，有的会略苦，这种海参通
常是加了火碱催发的，海参营养已严重破块。

 海参自然成熟下，刺会有点秃，外观会有的自然弯曲，这是最自然的海参。此时的海参如果加了碱等催发剂，参体会通体大到1/3，
通体呈现肥大，刺也长，但这种参营养已破坏，食无意义，并对身体有害。

2、海芝屋即食海参的刺，为什么有的断掉现象

答：海芝屋即食海参为现在工艺生产线生产，批量生产运输或包装过程中，会发生产品碰撞，所以会发生刺断现象。不影响海参营养
和食用。

3、海芝屋即食海参为什么刺相对别家的刺短，或不显刺

答：海芝屋即食海参，都为鲜参加工。鲜海参在自然生长环境下，刺是很长，很尖，但遇到环境发生改变时，海参整体会收缩，所以
，加工出的海参，刺显短。通常下解冻后，海参的刺会再长一些。

 这也正是海芝屋即食海参不同于水发海参或加有添加剂的海参区别。

4、海芝屋即食海参，为什与别家即食海参同样长度，要显瘦

答：海芝屋即食海参，是选取自然的野生鲜海参加工，不使用任何添加剂，自然状态下加工，有的会胖一些，有的会瘦一些，有的会
硬实一些，有的会软一些。但我们每只海参，都保证保留了海参原有自然体型和营养结构。

5、疑问：为什么不能用热水煮或烫

答：即食海参已达到营养结构保留顶线，如果再用热水氽烫或煮，都会造成海参的胶原蛋白溶解，造成海参营养破坏和流失，使海参
体积变小。

食用即食海参基本常识：

�易：食用海参易每天早餐前半小时空腹食用，可达到100%吸收。�易：食用海参时，最好用热水或温水氽过，使温度达到人体接受
的温度，以利于更好的吸收。

�忌：患有糖尿病和心血管不好的老人，吃海参时不易与糖、蜂蜜类同食。

1、蘸食 海参用热水氽过，可配“海参伴侣”或酱油、蜂蜜和白糖（糖尿病患者不建议使用该种食用方法），也可放入牛奶中送服，
常年坚持有强身健体的功效。

2、海参粥 将海参切成沫，待粥出锅前十分钟，把海参放进粥里，同时加入少量的盐等调味品，再熬5-10分钟即可出锅。海参粥比较
适合老年人、孕妇、以及体弱虚寒、产后虚弱者、术后需要进补的人群食用。更多食用方法，可咨询客服，获赠“海参食谱”。

食用方法：



亲爱的买家朋友，您好：

 我们的经营原则为：最好品质，以品质赢取顾客和市场，我们绝不出售劣质低价海参、鲍鱼等海产品。 作为经营者，讲求的是品质
、信誉和持续经营，我们竭诚为顾客提供品质最好的海参、鲍鱼和海产品，保证纯绿色天然品质，绝不添加任何添加剂，色素，防腐
剂，保证原生态营天然养结构。

 好品质是您长期的信赖和永续的支持，我们祈求能与有同感的朋友恰谈合作。
对于代理，专卖的朋友，我们均给予自由退换的保障。

 海参为6亿年的进化生物，并保持基因未曾变异，海参有着独特的分身术，在生物界中也是唯一保持夏眠的一种生物。

 海参不仅被冠为肴品海八珍之首，营养价值极为丰富，据现代医学证明，干刺参的成分为： 100克含蛋白质76.5克，碳水化合物13.2
克，灰分3.8克，钙357毫克，铁2.4毫克，硫胺素0.01毫克，核黄索0.02毫克，尼克酸0.1毫克。每公斤干海参含碘6000微克⋯⋯

2001年，社会科学院公布的海参元素表：

订购原则：

1、批发最少量十斤起批，不含运费和税点；

2、即食产品因气温和保存方式因素的决定，售出的不作退换，在拍购前请咨询清楚后购买。

售后服务承诺和原则：

对买家、专卖或代理商，均享有退换货的保障，退换规则如下：

1、在购买前，就产品相关的所有问题请向我们咨询，待所以有疑问解答后，再决定是否购买；2、对购买后的产品，签收后，马上验
货，对不符合约定的货品，请在第一时间同我们联系，并及时拍照，不要拆除产品内有包装。3、对因我们原因造成的，商品数量，
规格等错误的，我们承担商品调换所产生的一切费用。4、对购买后的商品，非我公司原因，要求退换的，所产生的运费等费用，由
购买方支付。5、对购买期超过一个月至三个月内的干海产品，只予调换不予退货。6、即食产品自购买日起超过10天的，不予退换。
发生变质的即食产品，不给予退换。7、非我公司产品，或兑换的产品，或超过三个月的产品我公司不予退换。
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