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联系电话 18949408268 18949408268

产品详情

食堂承包公司操作流程介绍

食堂承包公司操作流程分析：一食堂承包采购流程：1、统一采购，三山区食堂承包管理，统一配送，规
范化运作降低食材成本给客户方大利益。

2、南北风味，菜色多样，作法灵活，可不定期调换厨师，更新口味。东莞粮油配送

3、多年食堂运作经验， 人才专业，导入ISO9001：2000版质量管理体系，实施标准化现场管理作业。

4、我们宗旨“用心服务，诚信为本”，教育员工遵守厂方各项规章制度，配合厂方有关部门管理食堂。

二、食堂承包作业流程：a、肉类、鱼类必须清洗干净，切配好、炒前必须放入冰柜中冷藏、防止变味。

b、蔬菜认真挑选，去尽黄叶、根茎、夹杂物，清洗两次过后必须再浸泡半小时，方可下锅炒。

c、瓜果菜必须去皮挑尽芽眼冼净，洗干净的菜用盆或胶篮装好，盖上纱布放在架上，不得放在地板上。

d、大米要挑尽异物再用水淘洗干净，洗净待用的大米用篮装好必须放在架子上，防止脏水溅入。

e、加工食品前，工作人员必须用消毒水洗手方能操作，生、熟食砧板、刀具必须分开使用和保管。

f、烹制食品必须煮熟煮透，不得烧焦烧糊，咸淡适中口味佳。

经常在食堂吃饭的人都有这样的体验，每次走进食堂看见好几样菜总会觉得非常赏心悦目。但是，每次



总是这些菜，久而久之就会觉得缺乏魅力。要想让员工吃不腻，食堂承包商就得花些心思，既要保证菜
品的营养，还要保障菜品的数量。这是食堂承包商需要考虑的问题。

介绍一下名益食堂承包如何解决这个问题？1、经常更换食堂菜谱相信大家看字面就能知道这句话的意思
了，经常更换食堂菜谱，食堂承包管理哪家好，当然也不是让大家每天不重样，这毕竟实施起来也是一
项庞大的工程，大家只需要在现有的菜谱上面不定时加上一些新的菜品。然后可以将员工平时不怎么喜
欢，点餐比较少的菜品取消。为了满足不同的口味要求，可以将一些特色菜和地方进行结合，让就餐职
工在这里能吃出家味道。

二、注意荤素搭配。 有些职员之所以吃腻了食堂的饭菜，不是因为食堂的菜不好，而是因为荤素搭配不
合理。一般来说，食堂承包管理经营方案，食堂的菜品以清淡为主，如果是荤菜，那么，就要搭配上适
量的素菜，这样才能冲淡荤菜油腻的感觉。

3、做好交流考察，了解员工的口味和评价，员工食堂承包管理规定，在菜品上做出改变。

芜湖名益工地食堂承包管理经营：施工班组人员就餐可以使用就餐券、刷1卡式或现金支付的形式进行。
初步预算400人以内工地食堂餐费价格为：早餐按2元/人，中餐和晚餐按6元/人标准执行。如需准确评估
工地食堂承包价格标准餐费，我方需具体了解施工方以下条件：1、按照施工方的约定，该工程开工日期
到竣工日期的合作总天数；

2、工地食堂承包每天大约有多少人就餐；

3、如人员较多，是否需要划分就餐场所；

4、工地是否允许经营小卖部；

5、已有工地食堂，我方入驻即可；或是我方筹备搭建工地食堂。

如较大型工地食堂承包，我司会提出以美食广场形式的承包方案，按照每碟菜分别定价，每餐提供多款
选择，品种有小炒、卤菜、凉拌菜、精美小食等，价格为1-15元多个级别的餐费标准提供餐，工地工人
与项目部职工可以按照自己的喜好自由选择。

三山区食堂承包管理-芜湖名益餐饮管理-食堂承包管理经营方案由芜湖名益餐饮管理有限公司提供。芜
湖名益餐饮管理有限公司（www.mingyicanyin.com）是从事“餐饮管理,餐饮配送”的企业，公司秉承“
诚信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：孙总。
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