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 厨舍记---好厨房 耀定制

 

如今商用厨房整体一体化的发展趋势越来越明确!

随着经济的发展以及人们生活水平的提高，商用厨房整体一体化的发展趋势越来越明确。商用厨房一体
化已经打破了传统产品的边界和行业终端的底线，无论是从厨房设备产品的研发设计、生产、销售再到
安装维修，从厨房方案设计、商用厨房设备产品到配件形成完整的流程，这种类似产品流水线的生产模
式给商用厨具行业增加了广阔的发展空间和强劲的动力。

社会餐饮商用整体厨房一体化发展走向互联网渠道趋势：

商用厨房设备行业的逐渐成熟稳定，也使整个厨具行业发生了翻天覆地的变化，互联网渠道模式打破了
厨房设备行业的平静局势，互联网的网络营销模式和电商大战也让很多传统厨具厨房设备企业危机四伏
。传统生产型厨具企业在泥泞垂死中挣扎，奄奄一息......也许，商用厨具行业已经走到了新的转折点，厨
房设备行业是一个产业链较长的传统行业，它还有一个明显特种就是每个产业链之间的相互影响和融合
度都比较低。

如今，厨房设备市场，商用厨房一体化的趋势应当以互联网渠道为突破口，刺激上游的材料商家和中间
的经销商以及装修单位，形成一种稳固三角形的产业格局。互联网已经完全颠覆了传统装修模式，相关
行业材料商和经销商也在转变潮流中中寻找着新的发展方向，比如传统的装修公司，他们只有两条路可
走，要么被颠覆灭亡，要么和互联网企业合作，只有相互协作才能成功的生存下去。

其实，商用厨房设备行业几乎没有完善的标准，从房地产开发阶段再到建筑设计就没有标准，我们所以
很难效仿美国、德国等发达国家的工厂到用户先进模式。所以互联网销售模式应当从最基本的产品入口
，突破商用整体厨房这个难关，我们会看到商用厨房设备行业的龙头企业，将是传统厨房设备企业转型



竞争、大型商用厨房设备企业吞并中小厨具公司的现象。所以，互联网销售渠道时代、转型和发展方向
至关重要!

订购我公司产品，您将享受以下免费服务：

1. 厨房设备配套上水施工图纸

2. 厨房设备配套排污施工图纸

3. 厨房配套平面隔断施工图纸

4. 厨房设备配套电路施工图纸

5. 免费派遣工程师现场沟通施工要领及注意事项                                      

    配图：山东金佰特--厨舍记--厨房设计

【山东金佰特-厨舍记事业部】

    

大型酒店厨房设备安装注意事项

  大型酒店厨房设备安装，跟其他餐饮场所的安装相差不多，但是大型酒店厨房又会相对复杂一些。咱
们还是来详细地了解一下大型酒店厨房设备安装的特点和注意事项吧，可以分两个方面来看：

一、安装之前的注意事项

大型酒店，因为面积比较大，服务就餐人数比较多，所以它的功能间更多，分类更细，因此使用的厨房
设备很多，对土建方面的要求也更加详细。

在安装之前，需要确保土建方面做好电气线路和上下水线路的预装，以及地板和墙面的处理等方面，门
洞的大小能够让设备顺利进场。当然还有按照平面设计图的安排，预留充足的水位电位，特别是电线的
线径要满足相应的设备要求。还有为排烟管道预留的洞口大小要符合设计图的要求。如果其中某些方面
达不到事先的设计要求，必须沟通协调处理之后，厨房设备公司，才能安排设备的进场和安装。

设备进场前，还需要检查功能间的空间尺寸是否跟酒店厨房工程设计图有出入，需要做调整的及时做一
下调整，随后安排设备的进场，定好顺序。

所有的设备都进场完毕，按照图纸摆放好后，就可以开始安装了。

二、安装时的注意事项

1、注意设备的进场安装顺序

注意设备的安装顺序，最XIAN安装的应该是排送风系统，然后才是冷库、灯具以及吊顶和门窗的安装，
接下来可以进行炉具、电器和机械类设备的进场安装，最后安排燃气管道的安装。全部安装完成后，再
进行厨房设备的调试运行。顺序如果错乱，可能会造成某些设备的安装麻烦。



2、注意设备的安装实施过程

各种设备在安装的时候一定要严格根据定好的设计图和安装施工方法来做，比如烟罩的安装——烟罩的
面积多少，烟罩安装的高度是多少，各种配件的安装顺序是什么，烟罩吊装的坡度是多少，安装后的外
观要求是什么，安装的技术标准是什么等等，各个细节都需要考虑到，并处理好。否则一个小零件少装
、错装、装松了，一个部件放错位置了，都会影响到后期的使用。
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订购我公司产品，您将享受以下免费服务：

1. 厨房设备配套上水施工图纸

2. 厨房设备配套排污施工图纸

3. 厨房配套平面隔断施工图纸

4. 厨房设备配套电路施工图纸

5. 免费派遣工程师现场沟通施工要领及注意事项                                        

 配图：山东金佰特--厨舍记--节能厨具--金佰特绿云灶

【山东金佰特-厨舍记事业部】  

 

商用厨房设备之和面机的日常维护以及保养注意事项

商用厨房设备一般使用率都比较大，易损耗易老化，因此日常的维护跟保养是很有必要的，延长设备的
使用周期也是间接减少购买设备带来的成本增加，所以，商用厨房设备中和面机在日常的使用频率非常
高，和面机的日常维护以及保养就显得尤为重要，在这里恒鼎就为您分享一些和面机的日常维护以及保
养注意事项。

和面机是面食加工的主要设备，厨房设备，根据用户加工工艺要求（有时加食油、食糖、及其他食物和
食物添加剂）混合制成面团，和面机广泛适用于食堂、饭店及面食加工单位的面食加工，是替代手工，
降低劳动强度，满足人民饮食卫生要求的理想设备，也可用于其他同类物料的搅拌和混合。

因和面机在日常的使用频率非常高所以和面机的日常维护以及保养就显得尤为重要，在前期的商用厨房
设计阶段，也要分配好和面机的摆放位置，方便加工，提高厨房的工作效率。

一、和面机的日常维护保养：

1、在使用中经常检查各部件紧固件，如有松动及时紧固。

2、本机齿轮啮合区采用润滑脂润滑，每半月加油一次，厨房设备厂，轴承座内有粉末冶金轴瓦，每班必



须向轴承座上的油杯注油两次，否则轴与轴瓦胶合后果自负。

3、和面时面粉的加入量不应超过面桶容量，以免烧坏电。

4、如发现面团有油污，应及时检修，更换油封。

二、和面机日常清洗的注意事项：

1、机器使用完后应及时进行清洗，以免影响再次使用。

2、清洗时面桶内加水高度不应超过轴的最di点，以防止水从面桶侧板的轴孔溢出或流入侧板夹层中影响
使用寿命。

3、和面机为防滴型器具，禁止用喷水管清洗。
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订购我公司产品，您将享受以下免费服务：

1. 厨房设备配套上水施工图纸

2. 厨房设备配套排污施工图纸

3. 厨房配套平面隔断施工图纸

4. 厨房设备配套电路施工图纸

5. 免费派遣工程师现场沟通施工要领及注意事项                                        

 配图：山东金佰特--厨舍记--厨房设备

厨房设备公司-厨房设备-金佰特商用厨具由山东金佰特商用厨具有限公司提供。“厨房设备,厨具,厨房配
件”就选山东金佰特商用厨具有限公司（www.cnjinbaite.com），公司位于：滨州市博兴县兴福工业园，
多年来，金佰特商用厨具坚持为客户提供好的服务，联系人：曹经理。欢迎广大新老客户来电，来函，
亲临指导，洽谈业务。金佰特商用厨具期待成为您的长期合作伙伴！
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