
广州尼科机械 惠州面包房烘焙生产设备

产品名称 广州尼科机械 惠州面包房烘焙生产设备

公司名称 广州市尼科机械设备有限公司

价格 面议
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广州市尼科机械设备有限公司是一家专门从事制造食品机械，面包房烘焙生产设备厂家，厨房设备，惠
州面包房烘焙生产设备，烘焙设备，器具，餐饮配件，家电等设备机械的生产及进出口贸易公司，是广
州的重点食品机械企业之一。凭借优良的品质，合理的价格和时尚的设计，我们的产品被广泛应用于食
品加工等行业。我们在所生产销售产品的质量、功能、耐用性等基础上进行测试。这些产品是由市场上
值得信赖的制造商提供的品质原材料和零部件制造的。面包房烘焙生产设备

尼科机械设备——面包房烘焙生产设备

性能：1.整个机组配备有日本结构成套刀具、德国SICK光电、台湾齿轮减速马达、韩国LG编程控制器、
台湾优质网纹输送带，2.精致的捏花刀具使得包子的花纹更接近于手工，3.最i大的优点是该刀具不用加
注润滑油，保证了生产场地的卫生清洁。4.同食品接触部分均采用优质不锈钢，确保生产运行平稳、可
靠、卫生。面包房烘焙生产设备

尼科机械设备——面包房烘焙生产设备

适用于大、中型糕饼生产厂家，生产不同地区特色休闲食品：适合生产产品：酥饼类：苏式月饼、老婆
饼、绿豆饼、鲜花饼、春卷、肉松饼、面包类：奶油面包、法式面包、长面包、馒头、小面包、汉堡。
说明：连体机：可做面包、长形面包、春卷、法式面包等。分体机;
可配捏花机做酥饼、肉松饼、苏式月饼、鲜花饼等。面包房烘焙生产设备



广州市尼科机械设备有限公司是一家专门从事制造食品机械，厨房设备，烘焙设备，面包房整店规划，
器具，餐饮配件，家电等设备机械的生产及进出口贸易公司，是广州的重点食品机械企业之一。凭借优
良的品质，合理的价格和时尚的设计，我们的产品被广泛应用于食品加工等行业。我们在所生产销售产
品的质量、功能、耐用性等基础上进行测试。这些产品是由市场上值得信赖的制造商提供的品质原材料
和零部件制造的。面包房烘焙生产设备

尼科机械设备——面包房烘焙生产设备

产品特点：ZL-1608型面包生产线采用模块组合式设计，通过灵活、便捷的组合从而达到提高竞争力、满
足多种产品的生产需求。采用全套西门子控制系统，操作方便、性能稳定。适用范围：吐司面包、牛角
面包、法式面包、甜甜圈面包、意大利面包、传统手工面包、披萨饼、墨西哥薄饼、起酥类面点以及其
它外形独特、扁平类面包等。面包房烘焙生产设备

尼科机械设备——面包房烘焙生产设备

怎样制作面包怎样鉴别出是全麦面包？您晓得什麽是全麦面包？如何识别全麦面包吗？制作“全麦面包
”啲面粉是没有去掉麸皮和麦胚啲一类面粉，和精面粉啲区别在于：精面粉是去掉麸皮及富含营养啲皮
下有色部分，然后磨制成面粉再制作出来啲一般面包。可提供碳水化合物和热量，但纤维和其它营养素
却不如全麦面包。面包房烘焙生产设备

广州市尼科机械设备有限公司是一家专门从事制造食品机械，厨房设备，烘焙设备，器具，餐饮配件，
家电等设备机械的生产及进出口贸易公司，是广州的重点食品机械企业之一。凭借优良的品质，合理的
价格和时尚的设计，我们的产品被广泛应用于食品加工等行业。我们在所生产销售产品的质量、功能、
耐用性等基础上进行测试。这些产品是由市场上值得信赖的制造商提供的品质原材料和零部件制造的。
面包房烘焙生产设备

尼科机械设备——面包房烘焙生产设备

面包生产线面包生产线选用三段的渐进式打薄的方法 ：本机选用的是三段的渐进式的打薄的方法将面皮
压成的是适宜的厚度，由分离式給馅机将馅料的填充到面皮上，经由成型的卷轮的将面皮的长度的卷成
的是长条状，最后由分离式的捏花成型为球状，或者是长条状，不损坏面筋性，完全是放手艺的制造的
，面包房烘焙生产设备加工，坚持原有的风味。面包房烘焙生产设备

尼科机械设备——面包房烘焙生产设备

面筋强度低：新磨制（特别是用新小麦）的面粉，在制粉过程中，机械力使小麦蛋白质中的二硫键断裂
，吸水率低，降低面筋的强度、筋力及面团持气性能下降；此外，酶的活动也会影响面粉的性能。一般
小麦粉生产的后，得经过近1～2个月的仓储时间才能进入它的消费环节。这个过程，称之为熟化。如此
，将增加产品（仓储、流动资金）的成本。面包房烘焙生产设备

广州尼科机械-惠州面包房烘焙生产设备由广州市尼科机械设备有限公司提供。广州市尼科机械设备有限
公司（www.gzbestbake.com）为客户提供“烘焙设备,旋转炉,层炉,烤箱”等业务，公司拥有“广州尼科”
等品牌。专注于炊事、烘焙设备等行业，在广东 广州 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：吴经理。
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