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产品名称 卤菜培训 优家鲜卤 重庆卤菜培训实体店

公司名称 大渡口区优家卤菜经营部

价格 面议

规格参数

公司地址 重庆市大渡口区春晖路街道文体路137号附1号

联系电话  15808009317

产品详情

在卤菜店培训能学到哪些技术？

在卤菜店培训能学到哪些技术？

    卤是一种特殊的烹调方法。卤菜就是将食物放入精心调制的卤汤中加工而成，具有保健强身的
作用，且色、香、味、形兼具的美味食品。是具有中国特色的烹调技法，几乎所有的餐馆、酒楼、超市
、排挡、菜市场都有其成品的身影，芳香诱人的美味。卤菜的优点在于冷热皆宜，它可以当作主菜，也
可以作为佐酒佳肴，而且不分季节，携带方便，保质期长，年节必备。

    卤菜历史悠久，学习卤菜加工技术，不分季节均可加工销售，永不过时，其经营方式十分灵活，定
点和流动经营都行，效益可观。投资小，风险低，一技在手，永远受益。

    要点介绍：卤菜(卤菜培训)的基本知识，加工用具的配置，加工原料的选用与初加工，卤汤的调制
与保管，各种口味的调制方法，荤素卤品加工的全程工艺，卤品加工的注意事项，卤品加工用具，原材
料，中药材，各种调味品的采购渠道，经营开店的指导(含经营选址与营销技巧)等。

    本着卤菜培训南卤北酱的原则，我们卤菜加盟的开发研究小组走偏大江南北，卤菜培训，考察了很
多品牌单位，总结同行的优势，删除了同行的不足之处，努力发展和壮大自己熟食加盟，重庆川味卤菜
培训，使我们卤菜的口味有了更大的扩展，重庆川味卤菜培训班，制度更加完善，卤菜配方量化准确，
熟食技术工艺有着不同程度的提高，在不断完善的同时，更加完善了规章制度更好地服务于每个来学习
的朋友。

    我们的任务是：尽心尽力做好每个细节工作，全心全意为学员着想，不该花钱的地方，决不让学员
多花一分钱，传授技术更加入微一步一步教你实践操作工艺流程，学品牌卤菜培训卤菜，创业卤菜加盟
投资小，成功率高，风险低的行业，不分男女，不受年龄和文化高低的限制，只要掌握熟食技术要领，



科学配方，合理化经营，就能成功做老板。

（想学习更多关于重庆卤菜技术，可以电话或微信联系我们。）

制作重庆卤菜，先要学会如何辨别食材

       我们都吃过美味的重庆卤菜，而且周边的重庆卤菜店铺也非常的多，也有很多人希望能够趁
着卤菜行业的发展势头开一家属于自己的卤菜店。那么想要卤菜店生意兴隆，不仅仅是要撑握精湛的卤
菜技术，在食材的选择上也很重要。这是做卤菜的关键一步，原材料的好坏关系到后续的每一道工序。
市场上可供选择的食材有很多，卖食材的商家也有很多，那我们该如何辨别食材的新鲜程度呢？

      首先我们要知道这个食材准备要做成什么卤菜，做之前需要怎么处理，然后根据原材料的特征
和品质进行挑选。有两种检验方法可供参考，一种是比较科学的方法，技术要求也很高，就由食品监管
单位或是由专业的食品检验人员用专业的检测仪器进行检验，这种检验方法属于理化检验，一般人也不
具备这样的条件。另一种常用的检验方法，也是人们日常积累的经验，通过感官来来判断食材是否新鲜
，所谓感官就是用我们的视觉、嗅觉、触觉、味觉、听觉来对食材进行判断。视觉就是用看，观察食材
颜色是否正常，外形大小是否符合要求；看的时候要多留心眼，如果是大量采购，我们就要拨开看看，
以防不良商家以次充好混在好的原材料里面。嗅觉，有些食材变质后的气味会有明显变化，所以可以通
过嗅觉来辨别食材是否新鲜。触觉，通过触摸来辨别食材的质地、硬度等判断是否新鲜。我们也可以用
味觉进行品尝，用听觉听声音是否正常，不过这两种方法用得比较少，一般用于特定食材，而且也都是
要求有一定经验才能辨别出来。

      想要快速辨别出食材新鲜程度还是需要长期的经验积累，当无法辨别时，可以多去几家看看，
货比三家，不断提升自己的辨别能力。

（想学习更新多关于重庆卤菜技术，可以电话或微信联系我们。）

如何才能少投入快回报？很多人都想学习重庆卤菜技术。在这个快鱼吃慢鱼的年代，每个人都想迅速致
富。那么，重庆卤菜创业的秘诀到底是什么？今天我们就来一起看看这其中隐藏着怎样的秘诀。

和很多人一样，选择学习重庆卤菜创业，重庆卤菜培训学校，就在于卤菜在市场上广受欢迎，投入小，
回报快。虽然过去了很多年，但当初的情景依然历历在目：那是一个寻常却又特殊的日子，我带着激动
的心情来到培训场地，心中充满了求知的渴望和蠢蠢欲动的热情。当时我们一起学习的人共有6个，基本
上都对重庆卤菜技术一无所知。

6个同学性格各异，但都有着同样的目标：学会重庆卤菜，然后自己创业，结束辛苦的打工生涯，改变自
己的家庭现状。当时给我印象最深刻的是一名姓李的师弟，虽然他比我们晚到几天学习，但他却先人一
步，早已在安排自己的妻子寻找开店的地址。在他学习的第三天，好消息就传来了：李师弟的妻子在重
庆渝北找到了合适的位置，重庆卤菜培训实体店，租金900元/月，转让费12000元，算上材料、厨具等等
购置费，总投入大概在3.6万元。

卤菜培训-优家鲜卤-重庆卤菜培训实体店由大渡口区优家卤菜经营部提供。大渡口区优家卤菜经营部（w
ww.youjiaxianlu.com）是从事“卤菜培训,卤菜培训中心,卤菜培训学校,重庆卤菜”的企业，公司秉承“诚
信经营，用心服务”的理念，为您提供优质的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：熊先生。
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