
蛋挞培训费用 永州蛋挞培训 全意餐饮 

产品名称 蛋挞培训费用 永州蛋挞培训 全意餐饮

公司名称 枣阳全意餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 枣阳市北城书院街7号

联系电话  15072278490

产品详情

餐饮行业本来一直就是一个十分火爆的行业，尤其是在经济水平不断提升的现代社会，这个行业的利润
还在不断地增加，蛋挞培训费用，现在投资餐饮，就是现在源源不断的利润！枣阳怡莲一元蛋挞培训就
是餐饮行业的一个新起之秀，值得创业者的关注，因为，你现在了投资枣阳怡莲一元蛋挞培训，就是选
择了经营一个发展潜力大的好项目！只看到眼前的利益，那是目光短浅的表现，永州蛋挞培训，只有选
择一个发展潜力的投资项目，才是明智的决定！

枣阳怡莲一元蛋挞是国内专业，专心做一元蛋挞培训，未来我们将不断开发特色小吃项目，全心全意为
创业者服务，正规蛋挞培训，创造社会价值，用我们的专业技术为你在创业路上解决任何问题，为你创
业路上保驾护航，我们一直在努力!！

简单正宗的蛋挞做法与技巧，一元蛋挞是现在甜品店的热卖甜品，蛋挞培训哪家好，下午茶经常一杯奶
茶两个蛋挞，但是如果你在减肥期间，或者怕发胖，蛋挞加盟建议大家还是别这么吃了，不然一个月我
保你胖十斤，有点扯远了，因为今天襄阳蛋挞培训要教大家蛋挞的做法，做蛋挞有几个比较麻烦的地方
，一就是蛋挞皮，蛋挞皮做不好，所以建议大家直接超市买现成的蛋挞皮就好，二就是烤蛋挞的时候需
要掌握好火候，不然容易烤焦了，如果你也爱吃蛋挞，那么就动手DIY个。

蛋挞的做法

原料：蛋挞皮、鸡蛋、奶油、牛奶;

辅料：低筋面粉、炼乳、白糖;

制作步骤：



1、用平时煮牛奶的锅，把牛奶、奶油倒入锅内，然后加入适量的炼乳提香并搅拌均匀;

2、把锅放到煤气灶上开小火，加入适量的白糖，用票根搅拌至白糖溶解后即可关火，不需要煮开的，关
火后放那凉着备用;

3、取鸡蛋黄，方法很简单，拿快碗，拿把漏勺，直接把鸡蛋打在漏勺上，然后吧漏勺拿起来鸡蛋清就全
部流到碗里，漏勺里就只剩下蛋黄了;

香香的甜度适中的草莓蛋挞做起来！陕西蛋挞加盟，陕西蛋挞培训，陕西蛋挞加盟中心就找枣阳怡莲一
元蛋挞。

草莓蛋挞#有颜值有美味#的做法

草莓提前泡洗，一定要多泡泡洗干净!

淡奶油、牛奶、白糖一起下锅，小火加热至糖融化，千万不要煮沸哦，微热就可以了!

这步可以交给孩子做，其实有时候这就是最H好的亲子时光啊!

将不太热的淡奶油、牛奶和糖的混合液倒进去，搅拌均匀，切记一定不要是烫的，不然鸡蛋黄就飘花了
，没办法用了，只能是是微热或者凉的!

蛋挞培训费用-永州蛋挞培训-全意餐饮(查看)由枣阳全意餐饮管理有限公司提供。枣阳全意餐饮管理有限
公司（www.zyyydt.com）为客户提供“蛋挞制作,蛋挞培训,蛋挞加盟”等业务，公司拥有“一元蛋挞”等
品牌。专注于蛋制品等行业，在湖北 襄樊 有较高知名度。欢迎来电垂询，联系人：谢师傅。
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