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产品名称 蓝禹酒业 品牌白酒招商 内蒙古白酒招商

公司名称 内蒙古蓝禹酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区昭君路检察院小
区6号楼1214室

联系电话  13700487828

产品详情

为什么白酒是陈的香？

1.白酒的成份非常复杂，专家们经过多年研究已经知道白酒中散发香味的物质是乙的酸乙的酯。但是，
新酒中乙的酸乙的酯的含量非常少，相反，一些醛、酸物质很多，这些物质不仅没有香味，还会刺激喉
咙，所以新酿的酒会非常难喝。

2.经过存放后酒里的醛、酸等物质不断的氧化和挥发，而且逐渐生成具有芳香气味的乙的酸乙的酯，使
酒质醇厚，产生酒香，所以有人也会说酒是有生命的，每天都在变化。但变化的速度慢，内蒙古白酒招
商，有的名酒往往需要存放几十年的时间，才能使口感达到佳。我们熟知台酒从酿造到出厂就需要五年
时间。由于工艺复杂、耗粮高等特性，使得很多酿酒企业在上世纪60年代粮荒期间全部改用新工艺(勾兑
蒸馏)酿酒方法。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

原浆酒如何降度

不同度数的原浆互相调和进行降度处理，叫调酒。原浆降度只能通过调酒获得，不能直接加水处理。

经过固态发酵生产的原浆酒，在蒸馏过程中，不同轮次的原浆酒度数也不相同，一般而言，高的在64度



左右，而淡的在20度，十几度都有，所谓"酒稍子"。正常而言，原浆加水后，因大量脂类物质的存在，
会形成乳浊液，出现浑浊现象，这是鉴别原浆酒和非原浆酒的重要方法之一。所以降度只能是原浆酒和"
酒稍子"之间的调和。内蒙古原浆酒的鉴别方法鉴别粮食酒方法一:真正的传统粮食酿造酒香而不呛，微苦
而不涩。凡是加了水(同时需要加塑化剂}和食用酒精的勾兑，从本质上来说，已经不是原浆了，而叫"勾
兑酒"。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

内蒙古原浆酒与勾兑酒的区别

原浆酒与勾兑酒的区别很大，原浆白酒属于酿造酒，没有勾兑过程，酿造好后直接成酒，是白酒的最完
的美状态。而勾兑酒是由基酒和酒精勾兑后蒸馏而成，为了模仿酿造酒的口感和香气优势还会加入一些
芳香剂。但无论如何勾兑，勾兑酒的口感、香气、酒质等方面都和原浆酒有很大差距。而且原浆白酒对
人体刺激性小，饮后不上头，而勾兑酒由于酒精的问题，喝后大多会上头。刚面市时让消费者觉得这类
酒很另类而跃跃欲试，然而时间稍久，再加上一些不到位的模仿，某些品牌使用这种包装甚至给人一种
粗制滥造的恶劣形象，最终包装策划成了噱头，产品被麻绳吊的死。现在市面上真正的原浆酒很少，其
实在产品包装上也很容易识别出该酒是否为原浆酒，因为只有原浆酒才可以在酒标中用生产原料的字样
，而非原浆酒酒标上一般添加配料字样。

1.空杯法:根据脂不易挥发性，将酒倒入酒杯中然后把酒倒出，10分钟左右，桶装白酒招商，再闻酒杯无
酒香味的是酒精勾兑酒，有粮香、曲香、酒香、糟香味的是原浆酒，白酒招商加盟，空杯留香越久越浓
，原浆酒的含量也就越高。

2.品尝法:根据酒曲口感的特性，原浆酒是由粮食和酒曲发酵而成，故有酒曲的味道，香味较浓，后味有
一点儿酸、苦、涩，俗称"酵子味、曲香味"，酒后晕的比较快，清醒也比较快。而勾兑酒是酒精和香精
勾兑而成，口感较好，品牌白酒招商，后味没有酸、涩、苦的味道，酒后晕的较慢，清醒也较慢，酒后
易头疼难受，危害较大。这种可调制性，颠覆了中国传统白酒的理念，赋予了中国白酒新的内涵和外延
，引了中国白酒新时尚。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

蓝禹酒业(图)-品牌白酒招商-内蒙古白酒招商由内蒙古蓝禹酒业有限公司提供。内蒙古蓝禹酒业有限公司
（www.tz1288.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支敬业的员工队伍，力求提供好的产品和服
务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。蓝禹酒业——您可信赖的朋友
，公司地址：内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区昭君路检院小区6号楼1214室，联系人：贺经理。但彼原浆
，非今日之原浆，可以这么说如今的酱香型白酒是不存在原浆酒的。
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