
天津现磨豆浆小料包 东旭粮油批发零售 现磨豆浆小料包加盟

产品名称 天津现磨豆浆小料包 东旭粮油批发零售
现磨豆浆小料包加盟

公司名称 德州市东旭粮油调味品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省德州市经济开发区崇德三大道7006号

联系电话  15853422735

产品详情

现磨五谷豆浆烘焙原料厂家直供，认准春雷品牌！

品名：黑豆饮品

配方：黑豆、黄豆、燕麦

净重：35g﹨包

功效：抗老防衰、美容护发

天然饮品，无任何添加剂！

 

黑豆的营养价值

1.黑豆是典型的高蛋白，低脂肪的食物，含有18种氨基酸，特别是人体必需的8种氨基酸；还含有19种油
酸，其不饱和脂肪酸含量达80%，吸收率极高。

2.黑豆中含有丰富的维生素E，花青素，天津现磨豆浆小料包，异黄酮等成分。

3.黑豆中微量元素如锌、铜、镁、钼、硒、氟等的含量都很高，而这些微量元素对延缓人体衰老、降低
血液粘稠度等非常重要。

 



常饮豆浆降糖养颜护血管！现磨豆浆原料包批发。春雷五谷豆浆加盟3980元套餐配备齐全包含餐车，豆
浆机，烧水器，纸杯，吸管，工作服，加工视频技术。欢迎您的加盟。

品名：三黑饮品

原料：黑豆、黑米、黑芝麻

功效：预防动脉血管硬 ，抗老防衰，预防骨质疏松

净重：35g/袋

黑豆的基本介绍:黑豆为豆科植物大豆的黑色种子，民间多称黑小豆和马科豆，向有豆中之王的美称。黑
豆防老抗衰，现磨豆浆小料包价格，药食俱佳。是因它色黑形小、能作猪马的精饲料之故，与黄豆同属
大豆类。药用还有用黑豆加工的大豆卷、豆豉、黑豆衣等。

大豆原产我国，至今已有5000年的种植史。现在全国普遍种植，现磨豆浆小料包加盟，在东北、华北、
陕、川及长江下游地区均有出产，以长江流域及西南栽培较多，以东北大豆质量最优。

大豆是一种其种子含有丰富的蛋白质的豆科植物，一般都指其种子而言。大豆呈椭圆形、球形。种皮颜
色有黄色、淡绿色、黑色，各称为黄豆、青豆（与青豆仁即豌豆不同）、黑豆，以黄豆最常见。毛豆即
为未成熟的食用大豆。

黑豆的营养价值1.黑豆是典型的高蛋白，低脂肪的食物，含有18种氨基酸，特别是人体必需的8种氨基酸
；还含有19种油酸，其不饱和脂肪酸含量达80%，吸收率极高。

2.黑豆中含有丰富的维生素E，花青素，异黄酮等成分。

3.黑豆中微量元素如锌、铜、镁、钼、硒、氟等的含量都很高，而这些微量元素对延缓人体衰老、降低
血液粘稠度等非常重要。

黑米又称紫米、墨米等，黑米除了煮粥以外，现磨豆浆小料包多少钱，还能用来做各种营养食品及酿酒
。在古代，黑米被列为贡品，又称为“贡米”、“珍贡米”。

1 黑米对慢性患者、康复期患者及幼儿有较好的滋补作用，有利于儿童骨骼和大脑的发育，促进产妇、
病后体弱者的康复。因此是一种理想的营养价值很高的保健食品。

 2 黑米中的蛋白质和氨基酸含量多，还含有多种维生素、铁、硒等多种微量元素，其中硒还具有抗癌
、防癌的功效。 

3 黑米颜色之所以与其他米不同，主要是因为它外部的皮层中含花青素类色素。所含锰、锌等矿物质大
都比大米高1~3倍，还含有大米所缺乏的维生素C、叶绿素、花青素、胡萝卜素及强心苷等特殊成分，因
而黑米比普遍大米更具营养，是不可多得的滋补佳品。 

4 黑米能明显提高人体血色素和血红蛋白的含量，有利于心血管系统的保健。经常食用黑米可黑发润肤
，益寿延年。



山东的现磨五谷豆浆原料供应厂家

品名：高粱饮品 

配方：高粱、黄豆、燕麦 

净重：30g﹨包 

功效：和胃温中、涩肠胃、凉血解毒！ 

天然饮品，无任何添加剂！ 

优质配方营养更丰富： 

高粱：高粱的子粒中主要养分含量：粗脂肪3%、粗蛋白8~11%、粗纤维2~3%、淀粉65~70%。高粱味甘
性温，食疗价值相当高。中医认为，高粱性平味甘、涩、温、无毒，能和胃、健脾、止泻，有固涩肠胃
、抑制呕吐、益脾温中、催治难产等功能，可以用来预防食积、消化不良、湿热、下沥、小便不利、妇
女倒经、胎产不下等！

黄豆：植物肉类神奇豆 

黄豆能够健脾开中、润燥消水、宽中益气、清热散血；能预防改善乳癌、前列腺癌及改善妇女更年期症
状、骨质疏松等；保持血管软化、改善缺铁性贫血、神经衰弱。 

春雷多谷饮品让您的生活更健康！ 

天津现磨豆浆小料包-东旭粮油批发零售-现磨豆浆小料包加盟由德州市东旭粮油调味品有限公司提供。
天津现磨豆浆小料包-东旭粮油批发零售-现磨豆浆小料包加盟是德州市东旭粮油调味品有限公司（www.d
zdxly.cn）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人
：王经理。同时本公司（www.dzclzl.com）还是从事山东坚果，袋装坚果，礼盒装坚果的厂家，欢迎来电
咨询。
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