
长春锅盔培训 锅盔培训技术 严记锅盔 

产品名称 长春锅盔培训 锅盔培训技术 严记锅盔

公司名称 荆州区严记锅盔店

价格 面议

规格参数

公司地址 荆州市荆州区荆中路183-3号（荆州市五医对面
）

联系电话  15926599732

产品详情

选择延展性较好的半发面，软硬适中，张拉柔韧。肉馅肥瘦均匀，剁得细细的，再用猪油拌上八角、茴
香、三萘、花椒、生姜、精盐、味精等香料，抹在拉长的面皮上，这样才会有丰富的味道层次。做好的
面饼，先将表面煎得金黄，再将锅魁放入炉中烤熟。吃起来外皮酥脆、入口化渣，内馅儿肉汁饱满，还
搭配着芝麻和花椒的香气，堪称真正的食过不忘！

锅盔讲究用油，以猪板油油起酥，并掺入更多调料。先以菜籽油煎透，在烤制，制成的锅盔一定是酥脆
金黄，油香扑鼻。啥时饿了，随时就能在街边买个锅盔，锅盔里夹上各种肉菜，再配一勺红油，长春锅
盔培训，把酷爱吃喝、活得也巴适的荆州人描绘的淋漓尽致。半发面，饼挺实，内馅儿肉汁饱满，猪油
拌上各味香料起酥增香，外皮酥脆。有鲜肉锅魁、椒盐锅魁、化丝盐锅魁等多种口味。锅盔用发酵面、
干面反复盘揉，做成牌形状上锅炕，特色锅盔培训，待两面凝结后，把数个锅盔叠起来放在锅内，不加
水，锅盔培训技术，用文火蒸烤至熟。烤好的锅盔不焦不糊，既有生面的颜色、也有熟馍的味道，吃起
来酥香甘甜。油酥锅盔的制作比较讲究，锅盔培训班，是将烫面与冷面团揉合，擀皮，包酥面和椒盐制
成饼坯烙烤而成。吃的时候切成小块，外酥里嫩、咸香可口。面粉和红枣是一对好搭档，可以创造出无
数个美味可口的甜食。 长春锅盔培训-锅盔培训技术-严记锅盔(优质商家)由荆州区严记锅盔店提供。长
春锅盔培训-锅盔培训技术-严记锅盔(优质商家)是荆州区严记锅盔店（www.jzgkpx.com）今年全新升级推
出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：严经理。
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