
原浆酒招商 蓝禹酒业 乌海招商

产品名称 原浆酒招商 蓝禹酒业 乌海招商

公司名称 内蒙古蓝禹酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区昭君路检察院小
区6号楼1214室

联系电话  13700487828

产品详情

白酒中的咸味

白酒中如有呈味的盐类(NaCl)，能促进味觉的灵敏，使人觉得酒味浓厚，并产生谷氨酸的酯味感觉。若
过量，就会使酒变得粗糙而呈咸味。而严格意义上讲，由食用酒精和食用香料勾兑而成的配制酒则不能
算做是白酒。酒中存在的咸味物质有卤族元素离子、有机碱金属盐类、食用盐及硫酸、硝的酸呈咸味物
质，原浆酒企业招商，这些物质稍在酒中超量，就会使酒出现咸味，白酒招商，危害酒的风味。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

白酒品牌所承载的传统文化，将被更现代的人文所替代。

皇家、窖龄、年份甚至于口感，这些当下最为白酒企业所依赖的卖点，无非是在于满足消费群体人性中
虚荣的一面而已。白酒作为非功能性饮品，只是以人与人之间的沟通工具的形式所存在，乌海招商，甚
至可以说是一种感情的载体。

当消费群体越来越个性化，也越来越倾向于自信的展示自己最真实的那一面，作为载体的白酒所传递的
文化信息必须紧跟时代需求，广接地气，否则必将会被抛弃或替代。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~



白酒中的涩味

涩味，是通过刺激味觉神经而产生的，它可凝固神经蛋白质，使舌头的粘膜蛋白质凝固，产生收敛作用
，原浆酒招商，使味觉感觉到了涩味，口腔、舌面、上腭有不滑润感。白酒中呈涩味的物质，主要是过
量的乳酸和单宁、木质素及其分解出的酸类化合物。例如：重金属离子(铁、铜)、甲酸、丙酸及乳酸等
物质味涩；甲酸乙酯、乙的酸乙酯、乳酸乙酯等物质若超量，味呈苦涩；还有正的丁醇、异的戊醇、乙
的醛、糠的醛、乙缩醛等物质过量也呈涩味。清香型白酒清香型白酒特点的标准是:清香纯正，醇甜柔和
，自然谐调，余味爽净。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

原浆酒招商-蓝禹酒业-乌海招商由内蒙古蓝禹酒业有限公司提供。“赢禹原浆酒,清香型生日酒”就选内
蒙古蓝禹酒业有限公司（www.tz1288.com），公司位于：内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区昭君路检院小
区6号楼1214室，多年来，蓝禹酒业坚持为客户提供好的服务，联系人：贺经理。勾兑酒是在上世纪60年
代以后出现的，当时由于粮食供应紧张，为节约酿酒用粮，很多酒厂以食用酒精加入增香调味物质，模
拟传统原浆酒的口感。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。蓝禹酒业期待成为您的长
期合作伙伴！

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

