
原浆白酒招商加盟 内蒙古招商加盟 蓝禹酒业

产品名称 原浆白酒招商加盟 内蒙古招商加盟 蓝禹酒业

公司名称 内蒙古蓝禹酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区昭君路检察院小
区6号楼1214室

联系电话  13700487828

产品详情

白酒中的臭味

白酒中带有臭味，当然是不受欢迎的，但是白酒中都含有臭味成分，只是被刺激的香味物质所掩盖而不
突出罢了。一是质量次的白酒及新酒有明显的臭味。二是当某种香味物质过浓和过分突出时，有时也会
呈现臭味。臭味是嗅觉反应，某种香气超常就视为臭(气)味；现在的原浆酒在酒质、香气、口感等方面
相较以前都有了大幅度的提升，在继承了古老原浆酒的营养性和健康性的同时，发展出了高雅、可调制
的特性，使得原浆酒更适合现代消费者的需求，同时又顺应了白酒时尚的发展方向。一旦有臭味就很难
排除，需有其它物质掩盖。白酒中的臭(气)味有：硫化的氢味(尤如臭鸡蛋臭豆腐味)、硫醇(，似吃生萝
卜后打嗝返回的臭辣味及韭菜、卷心菜腐味)等物质。白酒中能产生臭味的有硫化的氢、硫醇、杂的醇油
、丁酸、戊酸、己酸、乙硫醚、游离氨、丙的烯醛和果胶质等物质。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

白酒中的涩味

涩味，是通过刺激味觉神经而产生的，它可凝固神经蛋白质，使舌头的粘膜蛋白质凝固，产生收敛作用
，使味觉感觉到了涩味，口腔、舌面、上腭有不滑润感。白酒中呈涩味的物质，主要是过量的乳酸和单
宁、木质素及其分解出的酸类化合物。例如：重金属离子(铁、铜)、甲酸、丙酸及乳酸等物质味涩；甲
酸乙酯、乙的酸乙酯、乳酸乙酯等物质若超量，原浆白酒招商加盟，味呈苦涩；于是杜少卿使家中老仆
寻酒，在第七进的宅屋中挖出一坛老酒，“打开坛头，舀出一杯来，那酒和曲糊一般，堆在杯子里，闻
着喷鼻香”，必须要加热再掺上10斤新酒，方能饮用。还有正的丁醇、异的戊醇、乙的醛、糠的醛、乙
缩醛等物质过量也呈涩味。



欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

原浆酒如何降度

不同度数的原浆互相调和进行降度处理，叫调酒。原浆降度只能通过调酒获得，原浆酒招商加盟，不能
直接加水处理。

经过固态发酵生产的原浆酒，在蒸馏过程中，不同轮次的原浆酒度数也不相同，一般而言，高的在64度
左右，而淡的在20度，十几度都有，所谓"酒稍子"。正常而言，原浆加水后，因大量脂类物质的存在，
会形成乳浊液，内蒙古招商加盟，出现浑浊现象，这是鉴别原浆酒和非原浆酒的重要方法之一。所以降
度只能是原浆酒和"酒稍子"之间的调和。凡是加了水(同时需要加塑化剂}和食用酒精的勾兑，从本质上来
说，已经不是原浆了，而叫"勾兑酒"。白酒白酒是中国的传统饮料酒，其幽雅细致，酒体醇厚，回味悠
长，清澈透明，绵柔甘洌、香味协调，喝过之后令人回味无穷，口齿留香。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

原浆白酒招商加盟-内蒙古招商加盟-蓝禹酒业由内蒙古蓝禹酒业有限公司提供。内蒙古蓝禹酒业有限公
司（www.tz1288.com）拥有很好的服务和产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信任。我们公
司是全网商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后的合作
愉快！皇家、窖龄、年份甚至于口感，这些当下最为白酒企业所依赖的卖点，无非是在于满足消费群体
人性中虚荣的一面而已。
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