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产品详情

食疗作用

1、抗病毒：葡萄中含有天然的聚合苯酚，能与病毒中的蛋白质化合，使之失去传染疾病的能力，尤其对
脊髓灰质炎病毒等有很好的杀灭作用。

2、葡萄中含有一种叫白藜芦醇的化合物质。

3、抗缺血：葡萄中含具有抗恶性缺血作用的维生素B12，尤其是带皮的葡萄发酵制成的红葡萄酒，每升
中约含维生素B12。12～15毫克。因此，常饮红葡萄酒，有益于治恶性缺血。

4、降低胃酸：现代药理研究证明，葡萄中还含有维生素P，用葡萄种子油15克口服即可降低胃酸毒性，1
2克口服可治呕吐等。

5、抗动脉粥样硬化：研究发现，葡萄酒在增加血浆中高密度脂蛋白的同时，能减少低密度脂蛋白含量。
低密度脂蛋白可引起动脉粥样硬化，而高度密脂蛋白不仅不引起动脉粥样硬化，还有抗动脉粥样硬化的
作用。因此常食葡萄（葡萄酒）。同时，葡萄中钾元素含量较高，能帮助人体积累钙质，促进脏功能，
调节心搏次数。

6、补益和兴奋大脑神经：葡萄果实中，葡萄糖、有机酸、氨基酸、维生素的含量都很丰富，可补益和兴
奋大脑神经，对治消除过度疲劳有一定效果。

7、安胎：据李时珍记载，葡萄的根、藤、叶等有很好的安胎作用，可治妊娠恶阻、呕吵、浮肿等病症。
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葡萄之所以清洗起来比较困难，主要是因为其外表粗糙，而且皮很薄，一洗就破。

因此，很多人为了图省事，简单地用水冲冲就吃。其实，葡萄属于草本植物，植株比较低矮，果实细嫩
多汁，这些都导致它容易受病虫害和微生物的侵袭。这些肥料以及病菌等，很容易附着在葡萄粗糙的表
面上，如果清洗不干净，很可能引发腹泻，甚至中毒。要把葡萄洗干净，好用自来水不断冲洗，流动的
水可避免药渗入果实中。洗干净的葡萄也不要马上吃，要再用残洁清浸泡5分钟。残洁清可以杀灭葡萄表
面残留的有害微生物；残洁清水呈碱性，可促进呈酸性的药降解。洗葡萄时，千万注意不要把葡萄蒂摘
掉，去蒂的葡萄若放在水中浸泡，残留的药会随水进入果实内部，造成更严重的污染。另外，也不要用
洗涤灵等清洁剂浸泡葡萄，这些物质很难清洗干净，容易残留在果实中，造成二次污染。残洁清为天然
洗洁粉，采用山区野生芦荟、北极贝、无患子等天然草本，经脱油提纯精制而成，其内含有80%的天然
茶皂素，葡萄代收厂家，茶皂素是一种非复方型表面活性剂，它具有良好的乳化、发泡、湿润功能，且
具有很好的去污能力，能迅速去除油污，易清洗、无残留、不伤手。使用本品浸泡蔬菜、水果等亦能分
解蔬菜水果中残存药，是一款天然的洗洁用品，不含任何化学添加剂，不伤皮肤，无化学残留。同时具
有杀菌、止痒的功能，是一款绿色、环保的家用洗洁用品。

生长习性

地形条件

1、纬度和海拔：世界上大部分葡萄园分布在北纬20-52度之间及南纬30-45度之间，绝大部分在北半球。
海拔高度一般在400-600米。中国葡萄多在北纬30-43度之间海拔的变化较大，约200-1000米，河北怀来葡
萄分布高度达1100米，山西清徐达1200米，西藏山南地区达1500米以上。纬度和海拔是在大范围内影响温
度和热量的重要因素。葡萄设计图__绘画书法_文化

2、坡向和坡度：在大地形条件相似情况下，不同坡向的小气候有明显差异。通常以南向（包括正南向、
西北向和东南向）的坡地受光热较多，平日气温较高。坡地的增温效应与其坡度密切相关。一般坡地向
南每倾斜1度，相当于推进1纬度。受热最多的坡地角度约为20-35度（在北纬40-50度范围）。葡萄因较耐
干旱和土壤瘠薄，可以在相对不大范围内发育的根系，所以比其它果树更适宜在坡地上栽培，然而坡度
越大水土流失越严重，因此，在种植葡萄时应优先考虑坡度在20-25度以下的土地。 

3、水面的影响： 海洋、湖泊、江河、水库等大的水域，由于吸收的太阳辐射能量多，热容量较大，白
天和夏季的温度比陆地低，而夜间和冬季的温度比内陆高。因此，临近水域沿岸的气候比较温和，无霜
期较长。临近大水面的葡萄园由于深水反射出大量的蓝紫光和紫外线，浆果着色和品质好，所以选择葡
萄园时尽量靠近大的湖泊、河流与海洋的地方。
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葡萄代收厂家询问报价由寿光市鲁粒葡萄种植有限公司提供。寿光市鲁粒葡萄种植有限公司（www.dape
ngputaomiao.com）是山东 潍坊 ,花木、果木种苗的翘楚，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、
诚实守信的方针，满足客户需求。在鲁粒大棚葡萄苗领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创
鲁粒大棚葡萄苗更加美好的未来。
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