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产品详情

质检报告

掩蔽法：利用掩蔽剂与样液中干扰成分作用使干扰成分转变为不干扰成分，即被掩蔽起来。这种方法可
以在不经过分离干扰成分的操作条件下消除其干扰作用，兽残质检报告，简化分析步骤，因而在食品分
析中应用广泛，常用于金属元素的测定。

澄清和脱色：澄清是用来分离样品中的浑浊物质，中山质检报告，以消除其对分析测定的影响。通常采
用澄清剂，使浑浊物质与其作用沉淀，从而将浑浊物质除去。澄清剂应不和被测组分或不影响被测组分
的分析。脱色是使样品中易对测定结果产生干扰的有色物质进行去除，以消除干扰的方法。通常可采用
脱色剂来进行。常用的脱色剂有：活性炭、白土等。

质检报告色拉油可用于生吃，因特别适用于西餐"色拉"凉拌菜而得名。色拉油呈淡黄色，澄清、透明、
无气味、口感好，用于烹调时不起沫、烟少，能保持菜肴的本色本味，在0℃条件下冷藏5.5小时仍能保
持澄清、透明(花生色拉油除外)，除作为烹调、煎炸用油外主要用于冷餐凉拌油，化肥质检报告，还可
以作为人造奶油、起酥油、蛋黄酱及各种调味油的原料油。色拉油的制造过程是一般选用优质油料先加
工成毛油，发酵质检报告，再经脱胶、脱酸、脱色、脱臭、脱蜡、脱脂等工序成为成品。色拉油的包装
容器应专用、清洁、干燥和密封，符合食品卫生和安全要求，不得掺有其他用油、非食用油和矿物油等
。

乳制品检测



乳制品：使用牛乳或羊乳及其加工制品为主要原料，加入或不加入适量的维生素、矿物质和其他辅料，
使用法律法规及标准规定所要求的条件，加工制作的产品。

婴幼儿乳粉：使用牛乳或羊乳及其加工制品(乳清粉、乳清蛋白、脱脂乳粉、全脂乳粉等)为主要原料，
加入适量的维生素、矿物质和其他辅料，使用法律法规及标准规定所要求的条件，加工制作供婴幼儿(三
周岁以内)食用的婴儿乳粉、较大婴儿乳粉、幼儿乳粉。

乳制品包括液体乳(巴氏杀菌乳、灭菌乳、调制乳、发酵乳);乳粉(全脂乳粉、脱脂乳粉、部分脱脂乳粉、
调制乳粉、牛初乳粉);其他乳制品(炼乳、奶油、干酪等)。

发酵质检报告-中山质检报告-精诚致远检测技术服务由惠州精诚致远检测技术服务有限公司提供。发酵
质检报告-中山质检报告-精诚致远检测技术服务是惠州精诚致远检测技术服务有限公司（www.hzjcjc.cn）
今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：邓工。
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