
青岛小吃培训机构丨青岛美食培训学校

产品名称 青岛小吃培训机构丨青岛美食培训学校

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

 青岛小吃培训机构，山东小吃培训班

臭豆腐‘是以含蛋白质高的优质黄豆为原料，经过泡豆、磨浆、滤浆、点卤、前期发酵、腌制、灌汤、后期发酵等多道工序制成的极具特色的休闲风味，臭豆腐在中国以及世界各地的制作方式和食用方式均存在地区上的差异：北京王致和臭豆腐乳不能油炸，为馒头和大饼等面食的配品；长沙和绍兴的臭豆腐干相当闻名，但其制作以及味道均差异甚大。吃臭豆腐，对预防老年痴呆还有积极作用。

  膳学派特色餐饮培训学校传承各地的制作方式，同时融合现代与古老的创新技艺，大刀阔斧改进古老的传统工艺，由高级厨师工艺和特有的生产制作方法，所生产的臭豆腐外酥内嫩、清咸奇鲜，味美无以伦比，亦臭亦香的特色更是独领风骚,一经品尝,常令人欲罢不能,一尝为快。
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膳学派长期提供函授（函授就是提供项目的详细文字资料配方配料与教学视频）技术服务，函授一般为正常学费的一半，提供后期电话咨询服务，如果感到自己学不会，也可以补齐学费到学校实地学习。如果您的时间充足，建议较好来学校实地学习。
经营面积
，设备简单，店面可大可小，经营灵活，利润丰厚，投资者般天左右即可收回成本；酱香饼一般都是拿着吃，不需要提供座位。投资不大，一般需要—人即可经营，店面可大可小，但较小需要平方米。也可以推车经营。
、怎样学习技术

学习技术，首先要进行品尝比较，满意后再交费学习。我们毫无保留的教给学员全部配方，在专业师傅的亲手指导下，，学员一手亲自操作，直到熟练满意，能够出售经营为止。只要认真练习，一般天左右就可以了，我们没有限制时间，就是没有任何基础的，也不用担心学不会。
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