
果蔬质检报告 江门质检报告 精诚致远检测技术服务

产品名称 果蔬质检报告 江门质检报告
精诚致远检测技术服务

公司名称 广东精诚致远检测技术服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省惠州市惠城区麦岸路5-1麦丰楼二楼精诚
检测检验中心

联系电话 18318905051 18318905051

产品详情

质检报告蒸馏法：蒸馏法是利用被测物质中各组分挥发性的差异来进行分离的方法。既可以除去干扰组
分，也可以用于被测组分蒸馏逸出，收集馏出液进行分析。如常量凯氏定氮法测蛋白质含量，就是将蛋
白质消化处理后，转变为挥发性氮，再进行蒸馏，用HBO3吸收馏出的氨，然后测出吸收液中氨的含量，
再换算成蛋白质的含量。

蒸馏时加热的方法可以根据被蒸馏物质的沸点和特性来确定，被蒸馏的物质性质稳定、不爆或燃烧时，
可用电炉直接加热。对沸点小于90℃的蒸馏物，可用水浴；沸点高于90℃的液体，可用油浴、沙浴、和
盐浴法。对于一些被测成分，常压加热蒸馏容易分解的，可采用减压蒸馏，一般用真空泵或水力喷射泵
进行减压。

质检报告膨化食品是近些年国际上发展起来的一种新型食品。它以谷物、豆类、薯类、蔬菜等为原料，
江门质检报告，经膨化设备的加工，制造出品种繁多，外形精巧，营养丰富，酥脆香美的食品。因此，
独具一格地形成了食品的一大类。由于生产这种膨化食品的设备结构简单，操作容易，设备投资少，收
益快，鸡肉质检报告，所以发展得非常迅速，并表现出了极大的生命力。但是不能多吃。

质检报告的分析检测

样品的分析检测方法很多，同一检测项目可以采用不同的方法进行测定，选择检测方法时，羊肉质检报



告，应根据样品的性质特点，果蔬质检报告，被测组分的含量多少，以及干扰组分的情况，采取最适宜
的分析方法，既要简便又要准确快速。食品检验主要分析的对象是样品中已明确的待检成分。果汁生产
中的分析方法一般较为固定。具体检测方法将在后各面介绍。

果蔬质检报告-江门质检报告-精诚致远检测技术服务由惠州精诚致远检测技术服务有限公司提供。惠州
精诚致远检测技术服务有限公司（www.hzjcjc.cn）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支敬业的员工
队伍，力求提供好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。
精诚致远检测——您可信赖的朋友，公司地址：惠州市惠城区鹅岭南路31号鹅城国际216，联系人：邓工
。
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