
大型煎包锅多少钱一台 永城金宝机械可信赖 聊城大型煎包锅

产品名称 大型煎包锅多少钱一台 永城金宝机械可信赖
聊城大型煎包锅

公司名称 永城市西城区谢影金宝厨具门市部

价格 面议

规格参数

公司地址 永城市西城区淮海路人民医院100米路南

联系电话  15238582576

产品详情

暄软香脆的水煎包，简单又美味

原料：

面粉1000克、羊肉400克、韭菜500克、酵母(干)6克、油2大勺、盐2小勺、醋1/2小勺、葱5克、姜5克、生
抽2小勺、香油1小勺、水淀粉半碗、五香粉1/4小勺、白酒、水500克

做法：

1、葱姜切碎；羊肉切小丁

2、炒锅里放1大勺花生油，油热后将肉丁下锅煸炒，加入2小勺生抽、1小勺盐、半小勺醋、1/4小勺五香
粉和少许白酒翻炒均匀

3、温水溶解酵母将温水一点点倒入面粉中，活成面团，温暖处发酵

4、韭菜洗净后切末，加入事先炒好的肉丁，大型煎包锅厂家，再加入少许的盐和1小勺香油拌匀即成包
子馅

5、面团搓成长条，切成剂子，擀成面皮，包入馅料，捏合成大饺子状，盖上布，醒发20分钟

6、平底锅中均匀抹少许油，加热后，将包子均匀铺满锅子，包子之间留空隙，到包子的底部变金黄时，
倒入事先调好的水淀粉(淀粉：水=1:10)，水淀粉的量只需没过锅底即可

7、盖上锅盖，小火焖烧，等到锅子中的水全部烧干时就可关火，将锅盖打开，铲出包子即可



5.电饼铛预热刷油，油热，将油炸锅，炒黄边，然后炒至另一边，炒至金黄色，大型煎包锅多少钱一台
，在锅中加入适量的热水，水中的一半身体可以。 6.中等热量会排出水。大约需要六到七分钟。然后把
火转了一下。如果热量不够，请将其翻转一段时间。有些家庭喜欢最后撒上一些淀粉水，这样它们会连
在一起，更好看，但我的家人从未使用过。这取决于个人喜好。 7.去皮一些大蒜，用大蒜做大蒜，奖励
大麻汁，酱油，米醋调整汁，然后用炒面包挖一勺。一个字很漂亮！此时，需要提前四到五个小时发送
面部，否则会不完整并影响味道。必须记住韭菜添加，豆腐和粉丝是凉爽和添加。当在煎锅中煨时，必
须在两侧煎炸金色。在水干燥后，将其煎炸，味道更加清脆。搭配一罐啤酒，作为菜肴。

配料：1000克面粉，400克羊肉，500克韭菜，6克酵母（干），2汤匙油，2汤匙盐，1/2茶匙醋，大型煎包
锅价格，5克洋葱，5克生姜，聊城大型煎包锅，2小酱油汤匙，1茶匙香油，半碗水淀粉，1/4茶匙五香粉
，500克白葡萄酒，水：1，切碎的葱;羊肉切小2，在锅中加入1汤匙花生油，油加热后，在炒锅中炒三明
治肉，加入2茶匙酱油，1茶匙盐，半茶匙醋，1/4茶匙五香粉粉和少许白葡萄酒均匀翻炒。温暖酵母溶解
温水。进入面粉，生活成面团，在温暖的地方发酵4，洗净韭菜，切成碎肉，加入先前油炸的肉丁，加少
许盐和1茶匙香油，拌匀，使面包馅5
，面团正在生长，切成面团，揉成面团，包裹馅料，将面团揉成大饺子，盖上布，醒来20分钟。 6.在锅
中均匀涂抹少许油。加热后，将小圆面包均匀涂抹在锅中。在它们之间留下间隙，当蒸馒头的底部变成
金色时，倒入先前调整过的水淀粉（淀粉：水=1: 10）。水淀粉的量只需要超过锅底。
7.盖上锅。盖上盖子，用小火煮沸，等到锅里的水都干了，关火，打开盖子，铲出馒头。

大型煎包锅多少钱一台-永城金宝机械可信赖-聊城大型煎包锅由永城市西城区谢影金宝厨具门市部提供
。永城市西城区谢影金宝厨具门市部（www.jbsqjx.com）为客户提供“煎包锅,煎包机,烧饼炉,炉具销售及
电焊服务”等业务，公司拥有“金宝机械”等品牌。专注于炊事、烘焙设备等行业，在河南 商丘 有较高
知名度。欢迎来电垂询，联系人：王经理。同时本公司（www.jibcj.com）还是从事河南烧饼炉，煎包锅
，烧饼炉子的厂家，欢迎来电咨询。
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