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产品详情

竹荪-------香格里拉市丛茸菌业有限公司位于云南省迪庆藏族自治州香格里拉市建塘镇环湖路腊浪村腊
浪达1号，公司成立于2018年，怎么处理新鲜竹荪，主营养身食材的包装、零售、批发等业务。主营产品
有：松茸、松露、等野生菌，及虫草、藏红花一类养身。公司自成立以来，我们始终坚持把原生态的新
鲜食材带给顾客，我们所有的新鲜野生菌，都由当地山民上山采摘，再带出大山由快递发往各地，全国4
8小时即可抵达，没有中间商，保持好货低价。

竹荪在我国主要分布在盛产竹林的西南各省区，如贵州、云南、四川和广西。近年来，竹荪在我国湖北
、浙江、福建、吉林和广东等省也有发现，但短裙竹荪则多产于北方林区。

我国科学工作者在考察中发现，竹荪与竹类不存在共生关系，竹荪也不是菌根菌，而是腐生菌，并且腐
生能力还相当强。考察中还发现，竹荪不仅能利用竹类残体，而且还能利用阔叶树性，赤松、秸秆、茅
草等富含纤维素的物质。用上述物质完全可以人工培育并且栽培出竹荪子实体。

竹荪不仅美丽异常，而旦营养价值和药用价值很高。据贵州省测试中心傅琦测定，竹荪不仅含有19种氨
基酸，而且还含有丰富的维生素，如维生素C、B、B2以及烟酸、烟酰胺等。竹荪药用，可以强壮身体，
延缓衰老

把竹荪视为珍贵菜肴，始于我国，继之日本，目前已传至欢美普国。在用竹荪制作的菜肴中，以“竹荪
芙蓉汤”最负准名。由于竹荪异常稀少，且风味独特，因此价格昂贵，在国际市场中创汇宰很高。1982
年，每公斤竹荪的售价就已达6000港币。



竹荪-------香格里拉市丛茸菌业有限公司位于云南省迪庆藏族自治州香格里拉市建塘镇环湖路腊浪村腊
浪达1号，公司成立于2018年，主营养身食材的包装、零售、批发等业务。主营产品有：松茸、松露、等
野生菌，及虫草、藏红花一类养身。公司自成立以来，我们始终坚持把原生态的新鲜食材带给顾客，我
们所有的新鲜野生菌，都由当地山民上山采摘，再带出大山由快递发往各地，全国48小时即可抵达，没
有中间商，保持好货低价。

竹荪的干制

剥去竹荪菌盖和菌托，将菌幕和菌柄用清水洗净，然后放入经清洗并涂有一层猪油的烤筛上晒干。也可
先晒一下，再用电烤箱或炭火烘干。烤箱温度开始为40℃，然后升温到60℃，以后又降温到40℃，每两
小时变温一次。烤箱上面要有排湿孔，下面要有进气孔，以便排湿。烤干后将烤筛取出，经20~30分钟，
变软后再包装。如用炭火烤烘，必须除去烟雾，因竹荪吸收烟雾能力强，容易变黑，影响产品质量。

1.原料：竹荪，白酒，明胶等。

2.制作工艺

(1)选料：将干制过程中朵形不完整的竹荪(切碎)和完整的竹荪分开，除去泥沙、杂质。

(2)浸泡：将切碎的竹荪倒入池中，加入40~50度的白酒，加盖密封，浸20~30天，分离得一次竹荪浸提液
。余渣再用20~30度白酒浸泡20天，分离得第二次浸提液。再将余渣进行蒸馏，得到第三次漫提液。将3
次浸提液混合即得到竹荪原液。将完整的竹荪另用40~50度的白酒浸泡备用。

(3)澄清：按100升混合提取液加明胶15~20克的用量，先将明胶于清水中浸泡24小时，除去浸泡液，加少
量清水，加热溶化，倒入混合提取液中，充分搅拌，自然澄清，过滤。

(4)配制：将制好的糖浆30升冷却至25℃，加入竹荪原酒50升中，再加焦亚硫酸钠12克，明胶10克。根据
需要调制成14度的低度酒和38度的中度酒，再过滤一次，澄清后灌瓶。

(5)装瓶：用消过毒的酒瓶，竹荪汤的做法大全，灌入竹荪酒，并将浸泡过的完整的竹荪放进瓶中，每瓶
放-朵竹荪。然后加盖密封，贮藏1个月，待酒液清亮后即可出厂。

竹荪-------香格里拉市丛茸菌业有限公司位于云南省迪庆藏族自治州香格里拉市建塘镇环湖路腊浪村腊
浪达1号，公司成立于2018年，主营养身食材的包装、零售、批发等业务。主营产品有：松茸、松露、等
野生菌，竹荪报价，及虫草、藏红花一类养身。公司自成立以来，我们始终坚持把原生态的新鲜食材带
给顾客，我们所有的新鲜野生菌，都由当地山民上山采摘，再带出大山由快递发往各地，全国48小时即
可抵达，没有中间商，保持好货低价。

竹荪的地域分布



竹荪自然分布于云、贵、川、苏、粤、桂、闽、鄂、赣、浙、皖、鲁、冀、晋、陕，以及东北三省和西
藏及台湾等省区均有。国外日本、古巴、巴西、印度、印尼、英国、法国、斯里兰卡、墨西哥等国家也
有发现。

竹荪的营养价值

竹荪不仅肉质滑嫩爽口，风味独特，且营养十分丰富。据测试分析，竹荪，每100g干品含租蛋白18.49%
，粗脂肪2.46%，还原糖39.73%，粗纤维8.84%，灰分8.21%。人体必需的8种氨基酸，在竹荪中俱全。菌
盖与菌柄中人体必需氨基酸含量近似而菌托高于前二者。谷氨酸含量占1.76%，还有维生素B2和维生素C
，以及多种矿物元素。

竹荪的营养价值

野生竹荪产量

野生竹荪难以寻觅。每年夏秋季节，竹林里长出菌蛋，晴天上午9~10点钟，开始破壳抽柄，并逐渐长出
雪白网状的菌褶，形成亭亭玉立的子实体。13时之后子实体又自然倾倒溶成浆液。所以，采菇者很难相
遇，经常空手而归。因此，称之为鬼伞。加之受大自然约制，产量极低，盛产竹荪的贵州的年份收购量
仅为1吨，世界竹荪产量也只有2吨。

竹荪-香格里拉丛茸菌业公司-竹荪报价由香格里拉市丛茸菌业有限公司提供。行路致远，砥砺前行。香
格里拉市丛茸菌业有限公司（www.congrongjunye.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴
，更矢志成为其它较具影响力的企业，与您一起飞跃，共同成功!
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