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产品名称 呼市原浆白酒 原浆白酒 蓝禹酒业

公司名称 内蒙古蓝禹酒业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 内蒙古自治区呼和浩特市玉泉区昭君路检察院小
区6号楼1214室

联系电话  13700487828

产品详情

适量饮酒有益健康

烹调菜肴时，如果加醋过多，味道太酸，只要再往菜里洒一点白酒，即可减轻酸味。烹调中，用酒十分
重要，酒能解腥起香，使菜肴鲜美可口，但也要用得恰倒好处，否则难以达到效果，甚至会适得其反。

白酒对某些中药材中的营养成分有溶解作用，有利于饮用者的健康。空腹时饮酒更容易患肝的硬化，这
与蛋白质摄入量不足更易使肝的脏受损有关。饮白酒前后不能服用各种镇静类、降的糖类、抗生的素和
抗结的核类药的物，否则会引起头的痛、呕吐、腹泻、低血糖反应甚至死的亡。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

原浆酒的营养价值

原浆酒与勾兑酒的区别很大，原浆白酒属于酿造酒，没有勾兑过程，酿造好后直接成酒，是白酒的最完
的美状态。而勾兑酒是由基酒和酒精勾兑后蒸馏而成，原浆白酒销售，为了模仿酿造酒的口感和香气优
势还会加入一些芳香剂。但无论如何勾兑，勾兑酒的口感、香气、酒质等方面都和原浆酒有很大差距。
而且原浆白酒对人体刺激性小，饮后不上头，而勾兑酒由于酒精的问题，喝后大多会上头。



酱香型白酒因有一种类似豆类发酵时的酱香味而故名。因源于茅的台酒工艺，故又称茅香型。这种酒，
优雅细腻，酒体醇厚，丰富，回味悠长。当然，酱香不等于酱油的香味，从成分上分析，呼市原浆白酒
，酱香酒的各种芳香物质含量都较高，而且种类多，香味丰富，原浆白酒，是多种香味的复合体。这种
香味又分前香和后香。所谓前香，主要是由低沸点的醇、酯、醛类组成，起呈香作用，所谓后香，是由
高沸点的酸性物质组成，对呈味起主要作用，是空杯留香的构成物质。茅的台酒是这类香型的楷模。根
据国内研究资料和仪器分析测定，它的香气中含有100多种微量化学成分。启瓶时，首先闻到幽雅而细腻
的芬芳，这就是前香；继而细闻，又闻到酱香，且夹带着烘炒的甜香，饮后空杯仍有一股香兰素和玫瑰
花的幽雅芳香，原浆白酒价格，而且5--7天不会消失，美誉为空杯香，这就是后香。前香后香相辅相成
，浑然一体，卓然而绝。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

内蒙古原浆酒的发展趋势

白酒低度化是白酒行业公认的发展走向，在全国范围内的调查中，白酒消费集中在38度、42度，占白酒
消费总量的50%。近年来原浆白酒低度化走向，不仅是反应了消费者对原浆酒低度需求上升，更多的是
因为原浆白酒本身是健康的白酒，而低度酒也是白酒健康的走向，所以在这个崇尚健康的时代，低度原
浆酒成为了消费者的钟爱。以现在的低度原浆酒发展趋势中不难看出，未来中国白酒发展的大趋势将以
健康低度原浆酒为主流，原浆白酒将伴随人们健康饮酒的脚步。

欢迎您拨打图片上的电话联系我们，获取更多优惠哟~~~

呼市原浆白酒-原浆白酒-蓝禹酒业(优质商家)由内蒙古蓝禹酒业有限公司提供。内蒙古蓝禹酒业有限公司
（www.tz1288.com）实力雄厚，信誉可靠，在内蒙古 呼和浩特 的白酒等行业积累了大批忠诚的客户。公
司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将引领蓝禹酒业和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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