
湖北锅盔培训 严记锅盔 猪油锅盔培训

产品名称 湖北锅盔培训 严记锅盔 猪油锅盔培训

公司名称 荆州区严记锅盔店

价格 面议

规格参数

公司地址 荆州市荆州区荆中路183-3号（荆州市五医对面
）

联系电话  15926599732

产品详情

锅盔的制作十分讲究。要用上下两面均匀加热的吊炉制作锅盔。上烤下烙，有利于锅盔整体升温，受热
均匀。烙锅盔时勤翻勤转，用麦秸火慢慢地烘烤，烙到火色均匀，皮面微鼓，湖北锅盔培训，皮底呈金
黄时即熟。即使内部熟透，外部也不致于发焦。火色重者，黄里透棕红；火色轻者，白里见乳黄，鲜肉
锅盔培训，一刀切开，柔韧雪白。那酥软程度犹如海绵一般，喷香可口。

凡是你能想得到的食材，猪油锅盔培训，都可以成为锅盔的CP。想夹什么？任君随意。刚刚烤出来的红
糖锅盔，小心地咬破一点，融化的红糖马上就流了出来。舔一口红糖，就着香喷喷的白面皮，美滋滋地
一直甜到心里！刚刚烤出来的红糖锅盔，锅盔培训多少钱，小心地咬破一点，融化的红糖马上就流了出
来。舔一口红糖，就着香喷喷的白面皮，美滋滋地一直甜到心里！锅盔干硬耐嚼、内酥外脆、白而泛光
、香醇味美。锅盔馍夹辣子，香乃咧！夹着刚炒好的辣子菜平铺在馍瓤瓤上，合上锅盔咬一口，锅盔韧
而有嚼劲，辣子辣而香脆，让人瞬间精神百倍。锅盔外观呈圆形，馍边压成带辐射状的波纹，火色均匀
，看上去宛如一个大菊花。显著特点是边薄心厚，表面鼓起，馍瓤干酥，色形美观。闻着香、吃着酥，
回味无穷。 湖北锅盔培训-严记锅盔-猪油锅盔培训由荆州区严记锅盔店提供。湖北锅盔培训-严记锅盔-
猪油锅盔培训是荆州区严记锅盔店（www.jzgkpx.com）今年全新升级推出的，以上图片仅供参考，请您
拨打本页面或图片上的联系电话，索取联系人：严经理。
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