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产品名称 商场公共卫生检测 世纪久海 武汉公共卫生检测

公司名称 武汉世纪久海检测技术有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市东湖新技术开发区高新大道666号生物创
新园B7栋A113室（注册地址）

联系电话 18971071229 18971071229

产品详情

公共场所卫生管理条例1

第1条

为创造良好的公共场所卫生条件，预防疾病，旅店公共卫生检测，保障人体健康，制定本条例。

第二条

本条例适用于下列公共场所：

（一）宾馆、饭馆、旅店、招待所、车马店、咖啡馆、酒吧、茶座；

（二）公共浴室、理发店、美容店；

（三）影剧院、录像厅（室）、游艺厅（室）、舞厅、音乐厅；

（四）体育场（馆）、游泳场（馆）、公园；

（五）展览馆、博物馆、美术馆、图书馆；

（六）商场（店）、书店；

（七）候诊室、候车（机、船）室、公共交通工具。

第三条

公共场所的下列项目应符合国家卫生标准和要求：



（一）空气、微小气候（湿度、温度、风速）；

（二）水质；

（三）采光、照明；

（四）噪音；

（五）顾客用具和卫生设施。

公共场所的卫生标准和要求，由卫生相关部门负责制定。

第四条

国家对公共场所以及新建、改建、扩建的公共场所的选址和设计实行“
卫生许可证”制度。“卫生许可证”由县以上卫生行政部门签发。

武汉专业的{候诊室}{公共环境检测}

——医院候诊室环境卫生参考标准——

医院候诊室卫生标准 GB 9671-1996

本标准规定了医院候诊室的微小气候、空气质量、噪声和照度等标准值及其卫生要求

本标准适用于区、县级以上医院，含区、县级的候诊室

——卫生要求——

1 候诊室应保持清洁、整齐、安静。

2
室内应采用湿式清扫，饭店公共卫生检测，垃圾废弃物应日产日清。卫生间应随时清扫、消毒、保洁。

3 候诊室应有通风设施，保持室内空气新鲜。

4 候诊室内禁止吸烟及从事污染环境的其他活动。

5 候诊室内应设有痰盂和污物箱。痰盂和污物箱应每日清洗和消毒。

6 不得在候诊室内出售商品和食物。

7 候诊室内不设公用饮水杯。

8 应有健全的消毒制度，疾病流行时应加强消毒。

9 新建区、县级以上的医院应设分科候诊室。



——监测检验方法——

监测方法按《公共场所卫生标准监测检验方法》执行

卫生许可证，是指单位和个人从事食品生产及餐饮店的经营活动，经卫生行政部门审查批准后，商场公
共卫生检测，发给的卫生许可凭证，有注册备案的许可证号。

根据2005年12月印发的《食品卫生许可证管理办法》，“任何单位和个人从事食品生产经营活动，应当
向卫生行政部门申报，并按照规定办理卫生许可证申请手续；经卫生行政部门审查批准后方可从事食品
生产经营活动，并承担食品生产经营的食品卫生责任。”

办理程序

一、 顺序流程：

申报图纸（同时准备所需材料）审查图纸及相关材料，现场验收，合格后申报材料。

10个工作日领取卫生许可证。

二、 申办卫生许可证所需申报材料：

1、 生产经营场所地平面布局图一份，应标明比例尺（比例为1：100）、室内各功能房，基本要素（尺寸
、名称、设施名称及个数），武汉公共卫生检测，可自行手绘或用电脑绘制；

2、 生产经营场地场所的使用证明（房屋产权证明和租赁协议）；

3、 法定代表人或者负责人资格证明（董事会决议、章程或任命文件）一份；

4、 生产经营场所地址方位示意图一份：应标明方向、街道名称、生产经营场所所在位置与周围建筑、
相邻单位的关系；

5、 法人或负责人培训证明；

6、 产品配方、生产工艺流程图和说明，产品包装材料、标签、说明书样稿；

7、 产品或试产样品卫生检验报告（在区县及以上卫生行政部门取得的当年度检测报告）和产品执行标
准（含企业标准）；

8、 企业卫生管理的组织和制度的资料；

9、 实验室设置情况（包括：实验室规模、仪器设备、实验人员资格证明）及可检测项目（每批次、每
天的留校和检测指标、检测项目）；



10、 卫生许可证申请书一份：申请单位名称写明全称或法定简称，加盖公章（与营业执照申请单位名称
一致，个人不盖章），单位地址、使用面积、卫生设施按实际情况填写详细，申请许可项目填写生产经
营范围和种类，空格处以“无”字填写；

11、 建设项目卫生审查申请书一份：“项目类别”一栏填写新建、改建、扩建、还是续建，空格处以“
无”字填写；

12、 食品的委托加工还需提交委托加工合同书和受委托加工企业卫生许可证，且受委托企业卫生许可证
项目中应含有与委托加工产品相同工艺的新产品；

13、 生产加工学生营养餐的企业还需提供以下资料：

（1） 制定学生营养餐的依据及标准；

（2） 学生营养餐的合理营养配餐资料：学生营养餐的营养素、热量、蛋白质、脂肪、钙、铁、锌、视
黄醇当量、维生素B1、维生素B2、维生素C的设计计算资料，根据营养成分计算的配料资料，根据食物
配料编制食谱；

（3） 合理烹调，防止营养素损失的措施；

（4） 保证学生营养餐卫生安全的管理措施及食品留样制度；

（5） 生产经营学生营养餐的送餐企业应提供企业标准，食品包装上应标明厂名、厂址、主要营养成分
最di含量、装盒时间、食品时限；

（6） 营养工作人员资料（营养师资格证明）；

14、 申请单位在工商管理局取得的《企业名称预先核准通知书》复印件或《工商营业执照》（或副本）
复印件；

15、 卫生行政部门认为有必要提交的其他资料。
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