
食用菌蒸汽锅炉 隆兴食用菌机械设备 黄冈食用菌

产品名称 食用菌蒸汽锅炉 隆兴食用菌机械设备
黄冈食用菌

公司名称 随州市隆兴食用菌机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 湖北省随州市曾都区新工业基地玉柴大道恒利达
工业园

联系电话  13997897756

产品详情

菌丝短期缺氧时，能借助酵解作用暂时维持生命活动，但要消耗大量营养物质，菌丝逐渐衰弱老化，缩
短寿命。菌丝严重缺氧时，生长受阻，培养料难以被菌丝覆盖，易染杂菌。香菇菌袋在培养阶段，一般
要经过三次刺孔过程。通过刺孔使菌丝吸氧充分，使生长处于活跃状态，代谢活动加强，使菌丝健壮生
长。 原则是：做好工具消毒，先少后多，先浅后深，黄冈食用菌，先细后粗，在料面结合紧密处刺，不
能带起薄膜，不能触及生料。不能在瘤状物上刺，不能在杂菌处刺，气温在30℃以上时不刺，料袋过松
不能刺小孔，待菌丝长满袋再刺孔，大袋、湿袋适当多刺孔。 刺孔的时间或办法：

一次刺孔：当菌丝长到8-10公分大小，用牙签刺孔4-6个，深0.5-1公分，刺孔后菌袋“井”字型排放6-7层
，堆与堆之间留空隙。定期通风。

第二次刺孔：菌丝大部分相连，菌丝占袋三分之一或一半时第二次刺孔，用毛衣针每穴刺6-8个，深2公
分，加长通风时间。（菌丝相连时及时脱去外套袋） 刺大孔：第三次刺孔应在菌丝长满半月后瘤状物达
2／3时刺大孔，刺孔筷子头粗细即可（5毫米左右），每袋刺孔50—80个，刺孔多少根据袋子干湿度、袋
子大小情况掌握和养菌环境而定，刺孔后三四天内不要湿水。

热风烘干箱特点：1、该设备的供热系统使用的是我厂自主研发的热风炉，热效率利用率比普通热风炉提
高30%，节能、环保、使用寿命长，更好的提高产量。 2、箱体内热风为纯净无污染的干净气体，绝没有
二氧化碳等有害气体的产生。烘干后达到国家环保和食品安全标准。 3、循环系统使用的是耐高温、耐
高湿循环风机电机，采用大直径离心风轮，循环鼓风，热量流通更均匀。 4、燃煤热风烘箱对烘烤环境
的四大烘烤因素（水、火、风、时）具有良好的协调性，在遵循自然规律的过程中利用冷热气流的自然



属性，促使烘箱内热气流进行自然循环，食用菌蒸汽锅炉，既改良了烘烤环境，又提高了热利用率，又
缩短了烘烤时间。 5、烘干箱内配有隔风板，使不同层面的热风能均匀的通过物料表面。
6、烘干机通风效果好，干燥均匀，运行费用低。设备易操作，耐用。

每次刺孔以后，菌丝经过刺孔增加氧气，活力增强，生长速度新旧代谢加快，自身会产生热量，袋温会
持续升高，特别是刺大孔后，食用菌设备，袋温往往比气温高5℃以上，这时必须注意温度变化，及时疏
散菌袋，改变堆形加强通风降温，防止高温烧菌。通风换气是养菌过程有效的增氧降温方法，也是管理
的关键，时时刻刻都应注意。随着生产规模的扩大，不少人不刺小孔或者少刺小孔，也不翻堆，表面虽
看不出明显区别，食用菌装袋机，但对出菇有影响，对高产有影响，所以不要图省事、怕麻烦、怕开支
而不刺小孔。整个养菌期一定要做到勤查勤看，随时发现问题，随时解决问题，不能拖延。每次入棚检
查时，都要先将棚门打开。通风后，操作人员再进入棚里，以免棚内缺氧造成人员窒息，危及生命安全
。

食用菌蒸汽锅炉-隆兴食用菌机械设备(在线咨询)-黄冈食用菌由随州市隆兴食用菌机械设备有限公司提供
。随州市隆兴食用菌机械设备有限公司（www.hblxsyjjx.com）是一家从事“食用菌机械设备,食品机械设
备,农业机械设备,环保节能机械设备”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针
，勇于参与市场的良性竞争，使“星隆兴”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务至上，用户至上”的原
则，使隆兴食用菌机械设备在农业机械中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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